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Categorie curs 
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Obiectivele disciplinei (curs şi lucrări practice) 

 

Dobândirea și înţelegerea principiilor teoretice și practice specifice tehnologiilor 

alimentare de prelucrare a materiilor prime de origine vegetală, a abilităţilor de aplicare în 

practică a cunoştinţelor teoretice, precum şi formarea deprinderii de a acţiona autonom în 

observarea, analiza, interpretarea şi a oferirea de soluţii la problemele concrete, în vederea 

obținerii de produse finite de origine în urma aplicării proceselor tehnologice. 

Cunoaşterea tehnicilor moderne de determinare a produselor alimentare autentice sau 

falsificate;Formarea deprinderi practice de aprecire a calităţii produselor alimentare autentice, 

care să le permită o bună cunoaştere a domeniului de aplicaţie tehnologică. 

 

Conţinut (capitole) 

 

Curs(capitole/subcapitole) 

Obiectul de studiu, istoricul şi importanța expertizei produselor alimentare de origine 

vegetală 

Expertiza-noțiuni generale 

Expertiza produselor derivate din cereale 

Expertiza produselor derivate din leguminoase 

Expertiza produselor derivate din oleaginoase și proteo-oleaginoase 

Expertiza produselor derivate din plante tehnice și industriale 

Expertiza produselor derivate din plante medicinale și aromatice 

Expertiza produselor derivate din legume și fructe 

 

Lucrări practice 

Factorii și procesele ce influeanțează calitatea produselor agroalimentare 

Expertiza produselor derivate din cereale, făinuri 

Expertiza produselor derivate din leguminoase 

Expertiza, autentificarea produselor derivate din oleaginoase şi metode de identificare a 

falsificărilor în cazul uleiurilor 

Expertiza, autentificarea produselor derivate din sfecla de zahăr, zahăr şi metode de identificare 

a falsificărilor 

Expertiza, autentificarea produselor derivate din plante aromatice şi metode de identificare a 

falsificărilor 



Expertiza, autentificarea produselor derivate din legume și fructe, metode de identificare a 

falsificărilor 

Colocviu final pentru evaluarea cunoştinţelor 
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Evaluare 

 

Forma de evaluare Metode de evaluare 
Ponderea din nota 

finală 

Examen Examinare scrisă 70% 

Aprecierea activităţii în 

timpul semestrului 

Sarcini orale în timpul semestrului, teste 

de verificare şi colocviu final de laborator  
30% 
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