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Obiectivele disciplinei (curs si lucriri practice)

Dobandirea si intelegerea principiilor teoretice si practice specifice tehnologiilor
alimentare de prelucrare a materiilor prime de origine vegetald, a abilitatilor de aplicare in
practicd a cunostintelor teoretice, precum si formarea deprinderii de a actiona autonom in
observarea, analiza, interpretarea si a oferirea de solutii la problemele concrete, in vederea
obtinerii de produse finite de origine in urma aplicarii proceselor tehnologice.

Cunoasterea tehnicilor moderne de determinare a produselor alimentare autentice sau
falsificate;Formarea deprinderi practice de aprecire a calitatii produselor alimentare autentice,
care sd le permita o buna cunoastere a domeniului de aplicatie tehnologica.

Continut (capitole)

Curs(capitole/subcapitole)

Obiectul de studiu, istoricul si importanta expertizei produselor alimentare de origine
vegetala

Expertiza-notiuni generale

Expertiza produselor derivate din cereale

Expertiza produselor derivate din leguminoase

Expertiza produselor derivate din oleaginoase si proteo-oleaginoase

Expertiza produselor derivate din plante tehnice si industriale

Expertiza produselor derivate din plante medicinale si aromatice

Expertiza produselor derivate din legume si fructe

Lucrari practice

Factorii si procesele ce influeanteaza calitatea produselor agroalimentare

Expertiza produselor derivate din cereale, fainuri

Expertiza produselor derivate din leguminoase

Expertiza, autentificarea produselor derivate din oleaginoase si metode de identificare a
falsificarilor in cazul uleiurilor

Expertiza, autentificarea produselor derivate din sfecla de zahdr, zahdr si metode de identificare
a falsificarilor

Expertiza, autentificarea produselor derivate din plante aromatice si metode de identificare a
falsificarilor




Expertiza, autentificarea produselor derivate din legume si fructe, metode de identificare a
falsificarilor
Colocviu final pentru evaluarea cunostintelor
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Ponderea din nota
Forma de evaluare Metode de evaluare <
finala
Examen Examinare scrisa 70%
Aprecierea activitatii in | Sarcini orale in timpul semestrului, teste 30%
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