Utilaje in industria alimentara (ANUL 111, SEMESTRUL V)
Nr. credite transferabile 5

Statutul disciplinei
Disciplina de domeniu (obligatorie)

Titular disciplina
Prof.univ. dr. Ioan TENU

Obiectivele disciplinei (curs, aplicatii si proiect)

Tn cadrul cursului se urmireste insusirea de citre studenti a cunostintelor privind
procesele de lucru ale utilajelor folosite in industria alimentara, identificarea diverselor tipuri
constructive de masini, echipamente si instalatii din acest domeniu, precum si evaluarea
parametrilor constructivi si functionali.

La lucrdrile practice se au in vedere urmatoarele obiective: cunoasterea si identificare
organelor de masini, a pieselor si ansamblelor din componenta masinilor folosite in cadrul
liniilor tehnologice de procesare a produselor agroalimentare; recunoasterea principalelor
subansamble din componenta utilajelor si sa descrie functionarea acestora.

In cadrul orelor de proiect, studentii sunt initiati si proiecteze si si interpreteze o schema
tehnologica specifica proceselor de productie.

Continutul disciplinei (programa analitica)

Curs (Capitole/subcapitole)

Consideratii generale privind obiectul disciplinei si principii privind structura liniilor tehnologice.

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru curdtarea si conditionarea legumelor si fructelor

Utilaje si instalatii pentru spalarea ambalajelor

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru prelucrarea primara a produselor horticole

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru prelucrarea termica produselor agroalimentare

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru prelucrarea strugurilor si conditionarea vinului

Linii tehnologice, utilaje si instalatii din industria berii

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru prelucrarea semintelor de cereale si plante tehnice in
vederea conservarii

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru curdtarea si conditionarea semintelor de cereale in vederea
macinarii.

Lucriri practice

Instructaj NTS si PSI; Bazele teoretice privind elaborarea schemelor de flux tehnologic pentru
fabricarea produselor alimentare (aplicatie pentru o linie tehnologica de prelucrare a
produselor horticole)

Masini pentru spdlat produse horticole si ambalaje

Masini pentru prelucrarea primara a legumelor si fructelor (eliminarea partilor necomestibile,
maruntirea, maruntirea etc.

Utilaje si echipamente pentru tratarea termica a produselor agroalimentare (instalatii de oparire,
pasteurizare, sterilizare etc)

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru prelucrarea strugurilor si conditionarea vinului
(Laboratorul pentru prelucrarea strugurilor, instalatie de filtrare)




Linie tehnologica, utilaje si instalatii pentru prelucrarea semintelor de cereale si plante tehnice
in vederea conservarii (magind pentru curatat seminte MCS-5/2,5, trior, vanturatoare etc)

Linii tehnologice, utilaje si instalatii din industria  berii (vizitd de documentare la o fabrica de
bere)

Colocviu final de verificare a cunostintelor.

Teme de proiect

Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea legumelor (conserve din mazare si fasole
verde, pasta de tomate etc).

Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea fructelor (sucuri concentrate, nectaruri,
gemuri, dulceata etc)

Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea semintelor de cereale si plante tehnice in
vederea conservarii.

Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea primara a strugurilor.

Proiectarea de linii tehnologice pentru fabricarea berii.

Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea legumelor (conserve din mazare si fasole
verde, pastd de tomate etc).

Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea fructelor (sucuri concentrate, nectaruri,
gemuri, dulceata etc)

Colocviu final de verificare a cunostintelor.

Bibliografie

1. Banu C., s.a. — Manualul inginerului din industria alimentara, vol I si Il , E.T., Bucuresti
1999;

2. Gutulescu I. — Procese tehnologice moderne din industria conservelor de legume, fructe,
carne si peste, E. D. P., Bucuresti 1986;

3. Ibraz A., Babosa-Canovas V.G. - Unit operations in food engineering. CRC Press,
London, 2003;

4. loancea L. — Masgini, utilaje si instalatii in industria alimentara, Ed. Ceres, Bucuresti
1988;

5. McCabe W.L. - Unit operations of chemical engineering. Seventh Edition, Mcgraw-Hill,
New York, 2005;

6. Petculescu E., s.a. — Masini si utilaje din industria alimentara, E. D. P., Bucuresti 1987;

7. Rasenescu A. — Utilaje speciale pentru ind. alimentara, lit., Univ. “Dundrea de jos”,
Galati 1985;

8. Segal Brad — Utilaje tehnologice din industria de prelucrare a produselor horticole, Ed.
Ceres, Bucuresti 1982;

9. Tenu I. — Tehnologii, procedee, masgini si instalatii pentru industrializarea produselor
vegetale, Partea I: Tehnologii si procedee, Ed. Junimea, lagi 1997,

10. Tenu I. — Tehnologii, procedee, masini si instalatii pentru industrializarea produselor
vegetale, Partea a-11-a: Curatarea, sortarea, conditionarea si spalarea, Ed. Junimea, lasi 1999;

11. Tenu I. — Operatii si aparate in industria alimentara, vol.l, operatii mecanice,
hidrodinamice si aerodinamice, Ed. Ion Ionescu de la Brad Iasi, 2008;

12. Tenu I. — Operatii si aparate in industria alimentara, vol.Il, operatii cu transfer de
caldura si masa, Ed. Ion Ionescu de la Brad lasi, 2014.

Evaluare finala

Procent din nota

Forme de evaluare Modalititi de evaluare 9
finala




Examen Examen sumativ, scris si oral 60%

Aprecierea  activitatii in In functie de rezultatele obtinute pe
P durata semestrului si la colocviul final de 40%

timpul semestrului . .
verificare a cunostintelor.

Persoana de contact

Prof.univ.Dr. Ioan TENU

Facultatea de Agricultura - USAMYV lasi

Aleea Mihail Sadoveanu nr. 3, Iasi, 700490, Romania
telefon: 0040 232 407558

E-mail: itenu@uaiasi.ro



Utilaje in industria alimentara (ANUL 111, SEMESTRUL VI)
Nr. credite transferabile 4

Statutul disciplinei
Disciplina de domeniu (obligatorie)

Titular disciplina
Prof.univ. dr. Ioan TENU

Obiectivele disciplinei (curs, aplicatii si proiect)

Tn cadrul cursului se urmireste insusirea de citre studenti a cunostintelor privind
procesele de lucru ale utilajelor folosite in industria alimentara, identificarea diverselor tipuri
constructive de masini, echipamente si instalatii din acest domeniu, precum si evaluarea
parametrilor constructivi si functionali.

La lucrdrile practice se au in vedere urmatoarele obiective: cunoasterea si identificare
organelor de masini, a pieselor si ansamblelor din componenta masinilor folosite in cadrul
liniilor tehnologice de procesare a produselor agroalimentare; recunoasterea principalelor
subansamble din componenta utilajelor si sa descrie functionarea acestora.

In cadrul orelor de proiect, studentii sunt initiati si proiecteze si si interpreteze o schema
tehnologica specifica proceselor de productie.

Continutul disciplinei (programa analitica)

Curs (Capitole/subcapitole)
Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru industria de morarit.
Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru industria de panificatie.
Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru industria de extragere a uleiului.
Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru industrializarea sfeclei de zahar.

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru industria spirtului si a bauturilor alcolice.
Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru prelucrarea laptelui si fabricarea branzeturilor.
Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru abatorizarea animalelor si pasarilor.

Linii tehnologice, utilaje si instalatii pentru industria de procesare a carnii.

Lucrari practice

Utilaje si instalatii pentru morarit.

Utilaje si instalatii pentru panificatie.

Utilaje si instalatii pentru pentru industria de extragere a uleiului.

Utilaje si instalatii pentru industria spirtului si a bauturilor alcolice.

Utilaje si instalatii pentru industrializarea laptelui.

Utilaje si instalatii de abatorizare.

Utilaje si instalatii pentru prcesarea carnii.

Colocviu final de verificare a cunostintelor.

Teme de proiect
Proiectarea de linii tehnologice pentru macinarea graului.
Proiectarea de linii tehnologice pentru macinarea porumbului.
Proiectarea de linii tehnologice pentru brutarii.




Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea semintelor oleaginoase.
Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea laptelui si fabricarea branzeturilor.
Proiectarea de linii tehnologice pentru abatorizare animale si pasari.

Proiectarea de linii tehnologice pentru industrializarea carnii.

Colocviu final de verificare a cunostintelor.

Bibliografie

1. Banu C., s.a. — Manualul inginerului din industria alimentara, vol I si II , E.T., Bucuresti
1999;

2. Gutulescu I. — Procese tehnologice moderne din industria conservelor de legume, fructe,
carne si peste, E. D. P., Bucuresti 1986;

3. lbraz A., Babosa-Canovas V.G. - Unit operations in food engineering, CRC Press,
London, 2003;

4. loancea L. — Masini, utilaje si instalatii In industria alimentara, Ed. Ceres, Bucuresti
1988;

5. McCabe W.L. - Unit operations of chemical engineering, Seventh Edition, Mcgraw-Hill,
New York, 2005;

6. Petculescu E., s.a. — Masini si utilaje din industria alimentard, E. D. P., Bucuresti 1987;

7. Rasenescu A. — Utilaje speciale pentru ind. alimentara, lit., Univ. “Dunarea de jos”,
Galati 1985;

8. Segal Brad — Utilaje tehnologice din industria de prelucrare a produselor horticole, Ed.
Ceres, Bucuresti 1982;

9. Tenu I. — Tehnologii, procedee, masini si instalatii pentru industrializarea produselor
vegetale, Partea I: Tehnologii si procedee, Ed. Junimea, Iasi 1997;

10. Tenu I. — Tehnologii, procedee, masini §i instalatii pentru industrializarea produselor
vegetale, Partea a-ll-a: Curatarea, sortarea, conditionarea si spalarea, Ed. Junimea, Iasi 1999;

11. Tenu I. — Operatii §i aparate in industria alimentard, vol.I, operatii mecanice,
hidrodinamice si aerodinamice, Ed. Ion Ionescu de la Brad Iasi, 2008;

12. Tenu I. — Operatii si aparate in industria alimentara, vol.Il, operatii cu transfer de caldura
si masa, Ed. Ion Ionescu de la Brad Iasi, 2014.

Evaluare finala

Procent din nota

Forme de evaluare Modalititi de evaluare 9
finala

Examen Examen sumativ, scris si oral 70%

In functie de rezultatele obtinute pe
durata semestrului si la colocviul final de 30%
verificare a cunostintelor.

Aprecierea activitatii  In
timpul semestrului

Persoana de contact

Prof.univ.Dr. Ioan TENU

Facultatea de Agricultura - USAMV lasi

Aleea Mihail Sadoveanu nr. 3, Iasi, 700490, Romania
telefon: 0040 232 407558

E-mail: itenu@uaiasi.ro
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