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Statutul disciplinei
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Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)

Tn cadrul cursului se urmareste insusirea si intelegerea bazei teoretice specifice tehnologiei de

prelucrare a legumelor si fructelor, a abilitdtilor de aplicare in practica a cunostintelor teoretice
precum si formarea deprinderii de a actiona autonom pentru a obsreva, analiza, interpreta si oferi
solutii problemelor concrete din domeniul valorificarii legumelor si fructelor.

La lucrarile practice se urmareste dobandirea abilitatii practice a studentilor asupra tehnicii de

lucru in analiza calitatii produselor prelucrate din legume si fructe.

Continutul disciplinei (programa analitic)

Curs (Capitole/subcapitole)

. Materii prime, materiale auxiliare si operatiile de baza 1n industrializarea legumelor si fructelor

. Ambalajele folosite Tn industria legumelor si fructelor

. Conservarea legumelor si fructelor

. Tehnologia produselor semi-industrializate din fructe

. Tehnologia produselor semi-industrializate din legume

. Conservarea legumelor si fructelor prin deshidratare

. Conservarea legumelor si fructelor prin concentrare.

. Tehnologia produselor pasteurizate si termosterilizate
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. Tehnologia conservarii produselor horticole prin congelare

Lucrari practice

. Descrierea laboratorului, aparaturii si ustensilelor utilizate in cadrul laboratorului de analiza a

calitatii produselor prelucrate din fructe si legume. Metodele de prelevare a probelor medii de
analiza.

N

. Evaluarea gradului de maturare a legumelor si fructelor prin proba cu iod.

. Determinarea confinutului de substantd uscatd solubilda din materiile prime, produsele

semifabricate si produsele finite prin metode refractometrice si areometrice.

. Determinarea aciditatii titrabile a produselor horticole si industrializate prin metode

colorimetrice si titrimetrice.

. Determinarea aciditatii reale prin metoda potentiometrica.

. Determinarea continutului de acid L-ascorbic (vitamina C) din materiile prime si produsele

agroalimentare prin metoda titrimetrica.

. Determinarea glucidelor solubile din produsele horticole si industrializate prin metoda

chimica Luff-Schoorl.




8.

Determinarea continutului de clorurd de sodiu din saramura si din produsele alimentare de
origine horticold prin metoda argentometrica Mohr.

9.

Evaluarea organoleptica a materiilor prime si a conservelor din legume si fructe.

10. Evaluarea senzoriald a merelor de diferite soiuri pe baza de chestionar si fisd de punctaj.

11. Analiza activitatii catalazei la cartofi.

12. Determinarea umiditatii si a substantei uscate din produse horticole si produse industrializate

din fructe si legume.

13. Determinarea continutul de bioxid de sulf liber si total din produsele horticole prin metoda

iodometrica Ripper.

14. Test final de laborator.
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Evaluare finala

cxes Procent din nota
Forme de evaluare Modalitati de evaluare 9
finala
Examen Evaluare scrisa 75%

. . ... _ | Evaluare scrisd in timpul semestrului, 150
Aprecllerea actllv_ltam N | prezenta, colocviu de laborator. 0
timpul semestrului

P Prezenta la curs 10%
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