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Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)

Tn cadrul cursului se urmareste insusirea si intelegerea bazei teoretice specifice tehnologiei de
prelucrare a legumelor si fructelor, a abilitdtilor de aplicare in practicd a cunostintelor teoretice
precum si formarea deprinderii de a actiona autonom pentru a observa, analiza, interpreta si oferi
solutii problemelor concrete din domeniul valorificarii legumelor si fructelor.

La lucrérile practice se urmareste familiarizarea studentilor cu particularitatile tehnologice si
de siguranta a legumelor si fructelor precum si a tehnicii de lucru in analiza calitatii acestora.

Continutul disciplinei (programa analitica)

Curs (Capitole/subcapitole)

1. Caracterizarea tehnologica a legumelor si fructelor.

2. Compozitia chimica a legumelor si fructelor.

3. Procesele biologice post-recoltare la legume si fructe.

4. Particularitatile fluxului de valorificare a fructelor si legumelor.

5. Factorii care determina calitatea legumelor si fructelor.

6. Deprecierea si alterarea post-recoltare a legumelor si fructelor.

7. Analiza calitatii legumelor si fructelor.

8. Factorii de risc in productia de legume si fructe.

9. Sistemele de management a sigurantei alimentare a legumelor si fructelor.

Lucrari practice

Analiza elementelor de autenticitate si starii fitosanitare a legumelor si fructelor

Evaluarea gradului de maturare a fructelor prin proba cu iod

Determinarea fermitatii structo-texturale a fructelor si legumelor

Analiza senzoriald a fructelor si legumelor proaspete

Determinarea substantei uscate solubile prin metoda refractometrica

Determinarea aciditatii titrabile a legumelor si fructelor
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Evaluare finala

‘s Procent din nota

Forme de evaluare Modalititi de evaluare 9
finala
Examen Evaluare scrisa 5%
Evaluare scrisa Tn timpul semestrului, 15%

Aprecierea activitatii in | referat, colocviu de laborator.

timpul semestrului

P Prezenta la curs 10%
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