
POLITICI ŞI STRATEGII GLOBALE DE SECURITATE ALIMENTARĂ 

(ANUL IV, SEMESTRUL VII) 
 

Nr. credite transferabile 4 

 

Statutul disciplinei 

Disciplină de specialitate (obligatorie) 

 

Titular disciplină 

Lector dr. Eduard BOGHIŢĂ 

 

Obiectivele disciplinei (curs și aplicații) 

 

Cursul îşi propune asimilarea de către studenţi a politicilor şi strategiilor internaţionale 

privitoare la securitatea alimentară, a cadrului legislativ din acest domeniu, Codex Alimentarius, 

Carta alba a siguranţei alimentare, politicilor de protecţie a consumatorilor, noţiunilor de 

identificare, evaluare şi mamagement al riscului în domeniu, precum şi cunoaşterea şi înţelegerea 

modului în care sunt definite, proiectate, realizate şi monitorizate, calitatea şi siguranţa 

alimentelor, pe întreg lanţul alimentar. 

 

Conținutul disciplinei (programa analitică) 

 

Curs (Capitole/subcapitole) 
1. Politica Europeana cu privire la securitatea alimentara: Ce este Uniunea Europeana. Aquis-ul 

comunitar. Institutii ale Uniunii Europene. Autoritatea Europeana pentru siguranta alimentelor.  

2. Organisme nationale si internationale care au atributii in asigurarea securitatii alimentare.  

3. Cadrul legislativ. Codex Alimentarius. Carta alba a sigurantei alimentare.  

4. Politici de protectia consumatorilor: Educarea consumatorilor. Drepturile consumatorilor. Protectia 

consumatorilor.  

5. Cadrul conceptual al calităţii şi siguranţei produselor definit de standardele internaţionale 

6. Identificarea riscurilor. Evaluarea riscurilor. Managementul riscului. Sistemul HACCP 

7. Managementul siguranţei alimentelor- ISO 22000 

 

Lucrări practice 
1. Politica Europeana cu privire la securitatea alimentara: Ce este Uniunea Europeana. Aquis-ul 

comunitar. Institutii ale Uniunii Europene. Autoritatea Europeana pentru siguranta alimentelor.  

2. Organisme nationale si internationale care au atributii in asigurarea securitatii alimentare.  

3. Cadrul legislativ. Codex Alimentarius. Carta alba a sigurantei alimentare. 

4. Politici de protectia consumatorilor: Educarea consumatorilor. Drepturile consumatorilor. Protectia 

consumatorilor.  

5. Cadrul conceptual al calităţii şi siguranţei produselor definit de standardele internaţionale 

6. Identificarea riscurilor. Evaluarea riscurilor. Managementul riscului. Sistemul HACCP 

7. Managementul siguranţei alimentelor- ISO 22000 
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5.***Norme şi legi privind securitatea alimentară 

6. http://ec.europa.eu/food/index_en.htm 

7. http://www.anpcnet.ro/ro/ 

8. http://www.ansv.ro/ 

 

Evaluare finală 

 

Forme de evaluare Modalităţi de evaluare 
Procent din nota 

finală 

Examen Evaluare  scrisă şi orală 70% 

Aprecierea activităţii în 

timpul semestrului 

Evaluare orală în timpul semestrului, 

teste de verificare, colocviu de laborator. 
30% 

 

 

Persoana de contact 

Lector dr. Eduard BOGHIŢĂ 

Facultatea de Agricultură - USAMV Iași 

Aleea Mihail Sadoveanu nr. 3, Iaşi, 700490, România 

telefon: 0040 232 407518 

E-mail: ediboghita@uaiasi.ro de eval 

uare Procent din nota finala ̆ 
 

 

http://www.ansv.ro/

