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Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)

Tn cadrul cursului se urmireste insusirea de catre studenti a cunostintelor teoretice
necesare pentru activitatea profesionald viitoare, indiferent de veriga/locatia in care va profesa cu
privire la organizarea si conducerea proceselor de productie in vederea obtinerii produselor de
mordrit si panificatie, a produselor oleaginoase, zaharoase, derivate din legume, fructe, etc.

Insusirea de citre studenti a notiunilor privind tehnologiile pentru prelucrarea materiilor
prime vegetale si potentialul de valorificare a acestora in industria alimentara.

Tn cadrul lucrarilor practice se urmireste familiarizarea studentilor cu tehnicile de lucru
din domeniul organoleptic, fizico — chimic si bacteriologic, Identificarea si argumentarea
indicilor de calitate ai materiilor prime si auxiliare ale produselor de origine vegetala,
Identificarea si justificarea etapelor tehnologice, a parametrilor tehnologici pe fluxul tehnologic
al produselor de origine vegetala; Argumentarea principalelor procese fizice, biochimice,
microbiologice ce au loc pe parcursul fazelor tehnologice; Analiza si controlul calitatii pe fluxul
tehnologic de fabricare a produselor din industria produselor vegetale.

Continutul disciplinei (programa analitica)

Curs (Capitole/subcapitole)

Obiectul de studiu — Tehnologii generale a produselor alimentare

Materii prime utilizate in industria alimentara

Tehnologia conservarii prin refrigerare a produselor alimentare

Tehnologia conservarii prin congelare a produselor alimentare

Tehnologia conservarii prin deshidratare a produselor alimentare

Tehnologia conservarii legumelor si fructelor prin acidifiere naturala

Tehnologia conservarii legumelor si fructelor prin acidifiere artificiala

Tehnologia obtinerii conservelor sterilizate/ pasteurizate

Tehnologia de fabricare a compoturilor

Tehnologia de fabricarea a bauturilor din legume si fructe

Tehnologia pentru fabricarea produselor concentrate din legume si fructe

Tehnologia de valorificare a subproduselor rezultate din procesele de industrializarea produselor
horticole




Lucrari practice

Generalitati - reguli de protectia muncii; aparate si ustensile de laborator; practici corecte de
lucru in laboratorul de Tehnologia produselor alimentare de origine vegetala. Introducere in
tehnicile generale de laborator. Metodele de prelevare a probelor medii de analiza.

Determinarea indicilor calitativi a materiilor prime de origine vegetala

Determinarea indicilor calitativi a produselor conservate prin refrigerare

Determinarea indicilor calitativi a produselor conservate prin congelare

Determinarea indicilor calitativi a produselor deshidratate

Determinarea indicilor calitativi a produselor conservate prin acidifiere naturala

Determinarea parametrilor calitativi a produselor conservate prin acidifiere artificiala

Determinarea parametrilor calitativi a consevelor din legume si fructe

Determinarea parametrilor calitativi a produselor concentrate din legume si fructe

Determinarea parametrilor calitativi a compoturilor de fructe

Determinarea parametrilor calitativi a nectarului de fructe

Determinarea parametrilor calitativi a sucurilor limpezi din fructe si legume

Colocviu final de verificare a cunostintelor
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