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Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)

Tn cadrul cursului se urmireste insusirea de citre studenti a proceselor si operatiilor specifice
aplicate in industria alimentara. De asemenea, de o importantd deosebitd este identificarea
diverselor tipuri de operatii unitare si aparate din domeniul industriei agroalimentare si evaluarea
parametrilor tehnici si functionali.

La lucrarile practice se urmareste familiarizarea studentilor cu operatiilor unitare si aparatele
din componenta tehnologiilor si liniilor tehnologice de procesare a produselor agroalimentare,
recunoasterea principalelor subansambluri din componenta unui aparat si functionarea acestuia.
Un accent deosebit se pune pe proiectarea liniilor tehnologice specifice unui proces de productie.

Continutul disciplinei (programa analitica)

Curs (Capitole/subcapitole)

Consideratii generale privind obiectul disciplinei si principii generale privind operatiile
unitare din industria alimentara.

Principii privind elaborarea bilanturilor: bilantul de materiale, bilantul de energie, bilantul
de energie mecanica.

Procese si operatii pentru transportul produselor: transportul produselor lichide, transportul
produselor solide.

Procese si operatii pentru separarea prin sedimentarea in camp gravitational si centrifug:
separarea sistemelor eterogene gaz-solid, separarea sistemelor eterogene lichid-solid, separarea
sistemelor eterogene lichid-lichid;centrifuge, cicloane.

Procese si operatii pentru separarea prin filtrare: filtre cu functionare la presiune
hidrostatica, filtre cu functionare sub presiune, filtre cu functionare sub depresiune; filtrare in
camp centrifug: centrifuge filtrante.

Procese si operatii pentru separarea amestecurilor eterogene solid-solid: separatoare su site
plane oscilante, separatoare cu site plane vibrante, separatoare dupa culoare.

Procese si operatii pentru maruntirea produselor agro-alimentare: maruntire prin taiere,
tocare, dezintegrare.

Procese si operatii pentru amestecarea produselor agroalimentare: amestecare, malaxare,
agitare.

Procese si operatii pentru transfer de caldura si masa: uscarea produselor agro-alimentare.

Operatii si aparate cu transfer de cilduri: pasteurizare, sterilizare.

Lucrari practice

Instructaj general de NTS si PSI; fundamentarea, identificarea si particularizarea proceselor si
operatiilor specifice industriei agro-alimentare.




Procese si operatii pentru transportul lichidelor agro-alimentare.

Procese si operatii pentru transportul gazelor.

Procese si operatii pentru transportul produselor solide agro-alimentare.

Procese si operatii pentru separarea amestecurilor lichide eterogene prin sedimentare.

Procese si operatii unitare pentru separarea amestecurilor gazoase eterogene prin sedimentare.

Procese si operatii pentru separarea amestecurilor lichide eterogene prin filtrare.

Procese si operatii pentru separarea amestecurilor lichide eterogene prin filtrare centrifugala.

Procese si operatii pentru separarea amestecurilor solide agro-alimentare.

Procese si operatii pentru maruntirea produselor agro-alimentare.

Procese si operatii pentru uscarea produselor agro-alimentare.

Procese si operatii de pasteurizare si sterilizare a produselor agro-alimentare.

Colocviu final de verificare a cunostintelor.

Bibliografie

1. Amarfi, R. - Operatii unitare, vol. 1, CSIDD, Galati, 2003.

2. Amarfi, R. - Operatii unitare, vol. 11, CSIDD, Galati, 2003.

3. Amarfi, R. - Fenomene de transfer, vol. I, Galati, 1989.

4. Banu C., s.a. — Manualul inginerului din industria alimentara, vol 1 si 11 , E.T., Bucuresti 1999
5. Gutulescu I. — Procese tehnologice moderne din industria conservelor de legume, fructe,

carne si peste, E. D. P., Bucuresti 1986.

loancea L. — Masini, utilaje si instalatii in industria alimentara, Ed. Ceres, Bucuresti 1988.

Rasenescu I. — Operatii si utilaje in industria alimentara, Ed. Tehnica, Bucuresti 1985.

Segal Brad — Tehnologia industrializarii fructelor si legumelor, Ed. Ceres, Bucuresti 1979.

Tenu 1. — Operatii si aparate in industria alimentara, vol.l, operatii mecanice, hidrodinamice
si aerodinamice, Ed. Ion lonescu de la Brad Iasi, 2008.

10. Tenu 1. — Operatii §i aparate in industria alimentard, vol.1l, operatii cu transfer de caldura si
masa, Ed. Ion Ionescu de la Brad Iasi, 2014.

11. Carlescu P. — Procese si operatii in industria alimentard, vol. 1, Ed. PIM lasi, 2016.

© oo~

Evaluare finala

s g Procent din nota
Forme de evaluare Modalitati de evaluare o
finala
Examen Evaluare scrisa 80%
Aprecierea activitdfii 1n | Evaluare orald in timpul semestrului, 20%
timpul semestrului teste de verificare, colocviu de laborator.
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