
ADMITERE DOCTORAT 

 

Specializarea Viticultură şi Oenologie 

 

Tematică pentru colocviul de admitere 

 

1. Tehnologia prelucrării strugurilor și vinificația primară 

2. Compoziția chimică a mustului și vinului 

3. Microbiologia fermentațiilor alcoolice și lactice 

4. Evoluția și fazele de dezvoltare ale vinului 

5. Condiţionarea şi stabilizarea vinurilor 

6. Modificări nedorite care pot să apară în vinuri 

7. Tehnologia de producere a vinurilor speciale 

8. Tehnologia de producere a vinurilor spumante 
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