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Diagramă1
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Foaie1

						apa totala		SUT		SUS		Glucide		acid. tot.

				Notorius		95.1		4.9		4.1		15.7		6.3

				Pablo		94.2		5.8		4.9		27.6		6.4

				Heinz		95.1		4.9		4.2		19.6		4.5

						SUT		SUS

				Notorius		4.9		4.1

				Pablo		5.8		4.9

				Heinz		4.9		4.2

						Glucide		acid. tot.

				Notorius		15.7		6.3

				Pablo		27.6		6.4

				Heinz		19.6		4.5

						% glucide										ppt, mg/100g

		Feteasca neagra				0.73						Feteasca neagra				6.6

		Burgund mare				1.72						Burgund mare				12

		Cabernet Sauvignon				1.29						Cabernet Sauvignon				8.1

		Pinot noir				4.09						Pinot noir				59.6

		Merlot				3.89						Merlot				76.9

		Babeasca neagra				4.34						Babeasca neagra				91.9

		Argessis				3.34						Argessis				69.7
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Fig.1 Continutul in apa totala
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Fig. 2. Continutul in substanta uscata totala si solubila
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Fig. 3. Continutul in glucide si aciditate totala
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Fig. 7. Conţinutul în glucide din materialul biologic multiplicat in vitro
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Fig. 8. Conţinutul în glucide din frunze la plantele de viţă de vie  mentinute in sera depozitar
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Fig. 9. Conţinutul în polifenoli totali din materialul biologic multiplicat in vitro
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Fig. 10. Conţinutul în polifenoli totali din frunze la plantele de viţă de vie  mentinute in sera depozitar



				PPT

		FN Mt.		4.05				4.05

		FN A1		2.07				2.07

		FN A2		3.6				3.6

		FN A3		6.17				6.17

		CS Mt.		3.47				3.47

		CS A1		5.43				5.43

		CS A2		5.99				5.99

		CS A3		7.62				7.62

				Resveratrol

		FN Mt.		22.73

		FN A1		7.08

		FN A2		26.43

		FN A3		41.3

		CS Mt.		12.19

		CS A1		20.08

		CS A2		45.59

		CS A3		97.94
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