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PROGRAMUL SIMPOZIONULUI 
 

JOI, 14.04.2022: 

09:00 – 09:15: Deschiderea Simpozionului Studențesc 

https://us06web.zoom.us/j/85347255637?pwd=Z2s2LzBZRURic01qUThJOXJZald3Zz09  

Meeting ID: 853 4725 5637;  

Passcode: 123456 

 

09:15 – 16:00: Prezentarea lucrărilor în cadrul celor cinci secțiuni pe platforma ZOOM: 

- Secțiunea Agricultură: 

https://us06web.zoom.us/j/6813580477?pwd=Vmk5RW9VZFpMQTJDV1JlbllVTDF5UT09  

Meeting ID: 681 358 0477 

Passcode: Agro2022 

   

- Secțiunea Horticultură: 

https://us02web.zoom.us/j/5088838169?pwd=ZEo0V3dESndLcCtyWGp5S2NuQndCZz09  

Meeting ID: 508 883 8169 

Passcode: 8z5KuU 

 

- Secțiunea Ingineria Resurselor Animale și Alimentare: 

https://us06web.zoom.us/j/9981143656  

 

- Secțiunea Medicină Veterinară: 

https://us06web.zoom.us/j/89715927951?pwd=VXF1WjIyQW0za0pPblFlTHBlak8xUT09 

Meeting ID: 897 1592 7951 

Passcode: 123456 

 

- Secțiunea Şcoli Doctorale: 

https://us02web.zoom.us/j/88294298680?pwd=UktGMy9GUjR6WWhQblFRUW0wRTRKZz09  

Meeting ID: 882 9429 8680 

Passcode: 123456 
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INFLUENȚA SISTEMELOR DE LUCRARE CONVENȚIONAL ȘI NO-TILLAGE ASUPRA 

PRINCIPALELOR PROPRIETĂȚI FIZICE ALE SOLULUI  

LA CULTURA DE GRÂU DE TOAMNĂ 

THE INFLUENCE OF CONVENTIONAL TILLAGE AND NO TILLAGE SYSTEMS ON  

THE MAIN PHYSICAL PROPERTIES OF THE SOIL TO WINTER WHEAT CROP 

GHELBERE COSMIN (Anul I, Master) 

USV Iași, Facultatea de Agricultură  

ÎNDRUMĂTORI ȘTIINȚIFICI: Prof univ. dr. Gerard JITĂREANU 

Conf. univ. Denis ȚOPA 

 

Sistemele de lucrare a solului au o importanță deosebită deoarece determină îmbunătățirea însușirilor fizice, 

chimice și biologice ale acestuia ducând la sporirea fertilității și crearea condițiilor optime de creștere și dezvoltare a 

plantelor cultivate. 

Această lucrare a avut ca scop urmărirea rezultatelor obținute la două sisteme de lucrare diferite pentru 

principalele proprietăți fizice ale solului pe parcursul a doi ani (2020-2021), respectiv: densitatea aparentă, umiditatea 

și structura, în cadrul fermei Ezăreni a USV Iași. 

Densitatea aparentă s-a determinat din trei puncte situate pe diagonala parcelei, în trei repetiții pe patru 

intervale de adâncime: 0-10 cm, 10-20 cm, 20-30 cm și 30-40 cm, concomitent fiind prelevat sol și pentru analiza 

structurii. Iar pentru determinarea umidității au fost prelevatate probe de sol de pe 6 intervale, până la adâncimea de 

90 cm astfel: 0-10 cm, 10-20 cm, 20-30 cm, 30-50 cm, 50-70 cm și 70-90 cm, în câte trei repetiții pe fiecare interval de 

adâncime. Probele au fost prelevate din cinci puncte, de pe cele două siteme de lucrare a solului. 

 

EVALUAREA IMPACTULUI PANDEMIC  

INTR-O UNITATE DE INDUSTRIA ALIMENTARĂ (BRUTĂRIE) 

PANDEMIC IMPACT ASSESSMENT IN A FOOD INDUSTRY UNIT (BAKERY) 

GRAPINI OANA (Anul II, Master) 

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor  

ÎNDRUMĂTOR ȘTIINȚIFIC: Șef lucr. dr. Liana SALANȚĂ 

Prof. univ. dr. Maria TOFANĂ 

  

Siguranța alimentară reprezinta o preocuparea majoră pentru industria alimentară, ea trebuie sa fie susținută 

de către toți actorii implicați în sectorul alimentar. Pandemia produsă de virusul SARS-CoV-2 reprezintă un fenomen 

global fără precedent, care a perturbat toate țările și comunitățile, din punct de vedere social, economic, sanitar, 

alimentar și politic. Datorită acestui context, în sectorul alimentar s-au luat măsuri suplimentare de siguranță 

alimentară pentru prevenirea răspândirii infecției. Scopul lucrării a fost evaluarea impactului pandemic din punct de 

vedere al siguranței alimentare într-o unitate de industrie alimentară (brutărie). Principale obiective au fost: 

identificarea pericolelor din lanțul de producție și aprovizionare, monitorizarea măsurilor de siguranță alimentară 

adoptate, evaluarea metodelor moderne implementate pentru obținerea alimentelor salubre.  Această lucrare oferă o 

imagine de ansamblu cu privire la impactul pandemic pentru lanțul de producție și aprovizionare intr-o brutărie, și 

prezintă câteva strategii potențiale pentru contracararea efectelor adverse rezultate. 

 

EVALUAREA PROPRIETĂȚILOR FUNCȚIONALE UNEI NOI BĂUTURI FERMENTATE PE 

BAZĂ DE PULBERE DE URZICĂ (URTICA DIOICA) CU GRANULE DE KEFIR 

EVALUATION OF THE FUNCTIONAL PROPERTIES OF A NEW FERMENTED BEVERAGE  

BASED ON NETTLE POWDER WITH KEFIR GRAINS 

GRIGOR OANA MARIA (Anul III) 

GHEORGHE DIANA (Anul III) 

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Știința și Tehnologia Alimentelor  

ÎNDRUMĂTOR ȘTIINȚIFIC: Prof. univ. dr. Ancuța M. ROTAR 

Conf. univ. dr. Carmen POP 

Conf. univ. dr. Teodora COLDEA 

 

Băuturile fermentate pe bază de fructe și legume sunt printre cele mai vechi produse consumate la nivel mondial, 

în timp ce în ultimii ani s-a acordat o atenție deosebită identificării funcționalității acestora. Prezenta lucrare 
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