MINISTERUL EDUCATIEL CERCETARI $I TINERETULUI
UNIVERSITATEA DE STIINTE AGRICOLE SI
MEDICINA VETERINARA
«ION YONESCU DE LA BRAD » IASI

1= ;
prof.uitiyidr. Yalent] V.COTEA

)
vF
k<)

S
N B S
e S EHT e it
. /[EJ L -wiac'@‘\ 4

'8 eercl”

INSTRUCTIUNI PROPRII DE SECURITATE iN MUNCA
PRIVIND ACTIVITITATILE DESFASURATE iN CANTINA
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1. SCOP
1.1. Prezentele instructiuni stabilesc cerintele minime de securitate si sanatate in munca
specifice activitatii desfagurate in cantind.

2. DOMENIU
2.1. Se aplici lucritorilor din Universitatea de Stiinte Agricole si Medicing Veterinara Tasi,
care isi desfigoard activitatea in cadrul cantinei.

3.DOCUMENTE DE REFERINTA

3. 1. Legea 319/14.07.2006 a securit#{ii si sanatdtii In munca

3. 2. Norme Metodologice de aplicare a Legii nr.319/14.07.2006 a Securitatii si S&natatii in
Muncs, aprobate prin H.G. nr. 1425/11.10.2006;

3. 3. Hotarirea Guvernului nr. 1146/30.08.2006 — privind cerinfele minime de securitate si
sAnitate pentru utilizarea fn muncé de citre lucratori a echipamentelor de munca.
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4. DEFINITIH SI PRESCURTARI

4.1. DEFINITIX

4.1.1. Lucriitor - orice persoani angajatd, definitd conform prevederilor art. 5 lit. a) din
Legea nr. 319/2006, care Isi desfagoars activitatea in microcanting.

4.1.2. Echipament de munci - orice masind, aparat, unealt sau instalatie folositd la locul de
munc.

4.1.3. Utilizarea echipamentului de munci - orice activitate referitoare la echipamentul de
muncd, cum ar fi pomirea sau oprirea echipamentului, folosirea, transportul, repararea,
modificarea, intrefinerea, inclusiv curfitarea lui.
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4.1.3. Utilizarea echipamentului de munci - orice activitate referitoare la echipamentul de
muncd, cum ar fi pornirea sau oprirea echipamentului, folosirea, transportul, repararea,
modificarea, Intretinerea, inclusiv curéitarea lui.

4.1.4. Zona periculoasi - orice zond din interiorul si/sau din jurul echipamentului de muncd in
care prezenfa unui lucritor expus il supune pe acesta unui risc pentru sindtatea gi securitatea
sa.

4.1.5. Lucrator expus - orice lucritor aflat integral sau partial intr-o zon& periculoasa.

4.1.6. Operator - lucritorul/lucritorii insdrcinat/insércinati cu utilizarea echipamentului de
munca.

4.2. PRESCURTARI

42.1. EIP - echipament individual de protectie

4.2.2. IP-SM — instructiune proprie de securitate a muncii

42.3. U.S.AM.V. Iasi — Universitatea de Stiinfe Agricole i Medicina Veterinard lagi

5. RESPONSABILITATI

5.1. Rectorul/Reprezentantul legal

5.1.1. Dispune intocmirea /modificarea IP-SM, in conformitate cu legislatia in vigoare.
5.1.2. Numeste prin decizie lucritorii care participa la elaborarea / modificarea IP-SM.

5.1.3. Verifica si aprobd IP-SM elaborati / modificats.

5.1.4. Propune modificéri pe drafturile IP-SM.

5.2. Directorul General Administrativ

5.2.1. Asigur cadrul organizatoric pentru informarea lucrétorilor i desfasurarea procesului
de munci respectand prevederile prezentei instructiuni proprii de securitate a muncii.

5.2.2. Aprobi si dispune aprovizionarea cu materialele si mijloacele de protectie solicitate de

seful compartimentului functional.

5.3. Directorul Economic
5.3.1. Asiguri in bugetul anual fondurile necesare pentru asigurarea bazei materiale In

conformitate cu cerinetele de securitate privind desfigurarea activitéilor in cantind .

5.4. Serviciul intern de protectie si prevenire:
5.4.1. Difuzeaza prezenta IP-SM.
5.4.2 Verifick aplicarea prevederilor acestei IP-SM 1n cadrul U.S.A.M.V. Iasi
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5.5. Serviciul Extern de Prevenire si protectie
5.5.1. Propune intocmirea / modificarea IP-SM.
5.5.2. Particip la elaborarea / modificarea IP-SM.
5.5.3. Supune verificarii, avizdrii si aprobérii IP-SM.

5.5.4. Verifici aplicarea prevederilor acestei IP-SM in cadrul U.S.A.M.V. Iasi

5.6. Seful compartimentului functional :

5.6.1. Participi la elaborarea / modificarea IP-SM.

5.6.2. Urmareste implementarea acestei IP-SM in activitatea personalului din subordine.
5.6.3. Urmireste, controleaza gi intocmegte referatele pentru achizitionarea mijloacelor de

protectie necesare, desfasurérii activitatii in canting.

5.7. Lucratorii din Universitatea de Stiinte Agricole si Medicini Veterinard Iasi, sunt
obligati:

5.5.1. S& cunoasci, sd-si Insugeasc §i si respecte prezenta [P-SM.

itAtii in microcantini, cu respectarea prezentei
instructiuni proprii.
5.5.3. Sa participe la orice actiune coordonatd de prevenire a riscurilor de accidentare §i
imbolnivire profesionali la locul de munca.
5.5.4. S3 utilizeze echipamente de munci ce indeplinesc conditiile de securitate si sinitate.
5.5.5. S3 aleagi i si utilizeze echipamente individuale de protecie conform riscurilor la care

sunt expusi

6. DESCRIEREA INSTRUCTIUNII

6.1. GENERALITATI

art.1 - Pe usile de intrare in inciperile in care sunt montate instalatii prin a cdror manevrare
sau atingere se pot produce accidente, se vor fixa tiblite cu inscriptia "INTRAREA
INTERZISA PERSOANELOR STRAINE".

art.2 - Lucritorii cu atributii de intretinere a utilajelor si instalafiilor din dotare sunt
obligati ca inainte de Inceperea lucrului s verifice dacd uneltele pe care le folosesc sunt in



stare buni si corespund din punctul de vedere al securitdtii muncii. Se interzice folosirea de
unelte si utilaje care nu corespund acestor verificiri.

art.3 - Este interzisd modificarea sculelor utilizate.

art.4 - Zilnic, inainte de inceperea lucrului, conducitorul locului de muncd va verifica
starea de sinitate si oboseald a muncitorilor. Persoanele care an consumat bauturi alcoolice
nu vor fi admise la lucru.

art.5 - Persoanele cu atributii de serviciu vor urméri §i vor interzice introducerea gi
consumul buturilor alcoolice in unitate §i la locul de muncd, cunoscand ci raspund
personal de starea si capacitatea de muncd a personalului din subordine pe tot timpul
lucrodui.

art.6 - Inainte de inceperea lucrului, persoanele cu atributii de servicin vor verifica
functionarea tuturor instalatiilor, utilajelor si dispozitivelor de protectie. De asemenea, vor
verifica legitura la centura de impaméntare a tuturor utilajelor actionate electric. in cazul
in care se constati defectiuni, se vor lua masuri pentru remedierea acestora.

art.7 — Se va asigura iluminatul locurilor de munci.
6.2. STRUCTURI DE SERVIRE A MESEIL

art.8 - (1) Activititile ce se desfigoard in structurile de servire a mesei sunt legate de
aprovizionarea cu marf3, depozitarea acesteia, prepararea alimentelor in bucdtarii i
laboratoare de cofetirie-patiserie, precum §i servirea acestora in saloane sau in alte locuri
destinate acestui scop.

(2) Prevederile privind structurile de servire a mesei se referd la activitdfile de
pregitire a alimentelor prin tratare termicé si la rece.

art.9 - Pentru desfasurarea activititii in conditii de igiend si de securitate a muncii, spaiile
de productie pentru prepararea alimentelor trebuie organizate in functie de volumul
activititii §i in functie de tehnologiile din productia culinaré.

art.10 - in structurile de servire a mesei cu un numdr sub 150 locuri la mese prelucrérile
primare - transare, pregdtirea cdrnii, pestelui si a legumelor se pot efectua in cadrul
bucatiriei propriu-zise, in locuri special repartizate sau in nise dotate cu utilaje si mobilier
adecvat acestor operatii. Fiecare loc de munc3 va fi marcat prin indicatoare si va fi dotat cu
mese si ustensile separate pentru carne crudé si carne fiartd, pentru peste, zarzavat etc.

art.11 - Este obligatorie evacuarea resturilor de la prelucrarea cérnii, pestelui, zarzavatului
si legumelor, la fiecare preparare de meniuri sau ori de céte ori este nevoie.

art.12 - Resturile menajere nerecuperabile sau nefolositoare rezultate din procesul de
productie si din operatia de servire a clientilor se vor colecta in saci din material plastic, in
recipiente etange, confectionate din materiale rezistente, evacuarea facandu-se inainte ca
acestea si depigeascd capacitatea de depozitare sau s intre in descompunere.



art.13 — In sectiile de productie a cantinei trebuie si fie stabilita o zond pentru depozitarea
gunoiului menajer care si fie la distantd mare de locul alimentar si amenajatd conform
normelor sanitare.

art.14 - La instalarea, exploatarea, intretinerea si repararea utilajelor, aparatelor, precum si
a altor echipamente tehnice folosite in cadrul cantinei se vor respecta urmétoarele:

- tehnologia privind exploaterea utilajelor, instalatiilor, aparatelor etc.;

- prevederile documentatiei tehnice privind cunoasterea componentei, a caracteristicilor
tehnice si functionale precum §i a conditiilor tehnice de executie, montaj §i receplie, a
mijloacelor tehnice din dotare;

- prevederile documentatiei tehnice referitoare la periodicitatea si conditiile tehnice de
efectuare a verificirilor i reparatiilor;

~ instructiunile tehnice specifice fiecarui mijloc de productie, privind exploatarea acestuia;

- exploatarea mijloacelor din dotare numai cu aparatura de mésura, control i automatizare
prevazuta.

art.15 - Personalul din bucitirie (bucitari, ajutori de bucétari §i bucétari auxiliari) este
obligat si poarte echipamentul individual de protectie previzut de Regulamentul de dotare
cu EIP — [P — SM 04.

art.16 - In bucatirii sau alte spatii de pregitire la cald este interzis lucrul fard asigurarea
ventilarii incéperilor.

art.17 - Curitarea locului de muncd se va efectua ori de cite ori este necesar pentru
prevenirea alunecirii persoanelor in zona de lucru.

art.18 - Lucriitorii din bucitirie trebuie si fie instruifi asupra modului de utilizare a
agregatelor la care lucreazi (magini de gitit, roboti, friteuzi, cuptoare de diferite tipuri etc.)
pentru prevenirea accidentelor.

art.19 - Bste interzisi aprinderea focului la masinile de gatit la care se utilizeazi
combustibil gazos sau injectoare cu combustibil lichid, de citre persoane neinstruite.

art.20 - Eventualele defectiuni ce apar in functionarea unor agregate, roboti de bucatirie
etc. vor fi remediate numai de citre persoane calificate de specialitate (mecanici,
electricieni etc.).

art.21 - Personalul din bucitiirie va purta inciltiminte bine fixatd pe picior. Este interzisd
folosirea incil{#imintei tip papuc (neasiguratd la cilcai).

art.22 - Este interzisi asezarea pe pardoseli a vaselor cu lichide fierbinti, pentru prevenirea
accidentelor prin opdrire.

art.23 - Vasele ce se folosesc la prepararea meniurilor si ustensilele se vor péstra in mod
ordonat pe rafturi.



6.3. LABORATORUL DE COFETARIE-PATISERIE

art.24 - Exploatarea utilajelor si instalatiilor cu care este dotatd cofetiiria-patiseria
(malaxoare, mixere, robofi universali, cuptoare electrice i cu gaze etc.) se va face numaj
de citre persoane instruite, conform prevederilor cartilor tehnice respective.

art.25 - Persoanele care manevreazdi semipreparatele §i preparatele in camerele sau
dulapurile frigorifice vor evita trecerea bruscd de la cald la rece, pentru prevenirea
imbolnévirilor.

6.4. CARMANGERIE

art.26 - Activitatea se va desfigura in succesiunea operatiilor, in flux fird Incrucigiri
(trangat, tocat carne, malaxor, etc.).

art.27 - Este interzisi folosirea utilajelor actionate electric din carmangerie fira asigurdrile
misurilor de electrosecuritate si fiird apérétori la organele de migcare.

art.28 - Feristraicle actionate electric pentru tdiatul oaselor se vor utiliza conform
prevederilor din cartea tehnic, referitor la mésurile de securitate ce trebuie respectate, iar
personalul va fi instruit in acest scop.

art.29 - Cutitele utilizate la trangarea cérnii se vor purta in suporturi speciale (teci). Este
interzis purtarea cutitelor in buzunare.

art.30 - Resturile rezultate din prelucrarea cirnii si oasele nefolositoare vor fi colectate in
recipiente speciale cu care se vor transporta zilnic la punctul de depozitare a degeurilor
menajere.

art.31 - Pentru prevenirea riscurilor de alunecare cit si a unui focar de infectie, pardoseala
se va spila zilnic, dupi terminarea operatiilor respective.

6.5. PREGATIREA PREPARATELOR RECI

art.32 - Utilizarea instalatiilor din dotare (instalatii frigorifice, vitrine frigorifice,
dispozitive pentru stors fructe, magind de tdiat mezeluri) se va face cu respectarea
prevederilor din cirtile tehnice respective, cu privire la mésurile de prevenire a
accidentelor.

art.33 - La fiecare utilaj, instalatie, aparat din dotare se vor afiga, in mod obligatoriu,
instructiuni de utilizare in conditii sigure, iar personalul care le exploateazd va fi instruit in
acest scop.



6.6. EXPLOATAREA UTILAJELOR DIN STRUCTURILE DE SERVIRE A
MESEI

6.6.1. Utilaje si instalatii pentru pregitirea alimentelor prin tratare termica
6.6.1.1. Utilaje si aparate care functioneazd cu abur

art.34 - Este interzisi prepararea unor compozitii fard fluiditate pentru prevenirea
ncilzirilor excesive si neuniforme a peretilor, utilajelor, agregatelor.

art.35 - Utilajul nu se pune in functiune, decét atunci cénd este incircat complet.

art.36 - Alimentarea cu abur se va face in limitele de presiune joasd (0,4-0,7) bari, cu
exceptia autoclavelor sau a altor aparate speciale, la care se indicd presiunea maximi de
regim .

art.37 - Introducerea aburului in mantaua de incilzire se controleazd pind la evacuarea
aerului din acestea, respectiv pand la iesirea aburului.

6.6.1.2. Utilaje alimentate cu energie electricd

art.38 - Utilajele actionate electric se vor exploata si respectiv instala in conformitate cu
standardele pentru aparatele electrice de gatit.

art.39 - Este interzisa folosirea utilajelor fird echipamentul electric de comandé-control in
stare de functionare.

art.40 - Manevrarea tuturor intrerupitoarelor sau comutatoarelor se va face cu méinile
uscate.

art.41 - In situatii de exces de umiditate, manevrarea se va efectua cu minugi electroizolante
si de pe platforme electroizolante sau de pe covoare din cauciuc.

art.42 - Este interzisd ricirea plitelor cu api pentru a se evita fisurarea acestora si
producerea de scurtcircuite la instalatia electrica.

6.6.1.3. Utilaje actionate cu combustibil gazos i lichid

art.43 - Utilajele alimentate cu gaze naturale se vor instala si exploata in conformitate cu
legislatia pentru utilizarea i distribuirea gazelor naturale.

art.44 - Instalatiile trebuie sa fie previizute cu un sistem de opturare (clapetd) care s3 retind
gazul cand acesta revine pe conductd dupé o eventuald intrerupere de la retea.

art.45 - Pentru spatiile inchise (cuptor, magini de gitit cu plitd cu cuptor etc.) instalatiile vor
fi previzute cu sistem automat de ardere a gazului, cu flacérd de veghe.

art.46 - In lipsa aparaturii de automatizare, instalatiile cu arzétoare in spatii inchise cit si
maginile de gitit cu mai multe arzitoare, pentru siguranta, vor fi previizute cu o teavi de
fugd a flicdrii, care are controlul de reaprindere a arzitorului stins din cauza manevrarii
gresite sau peste care s-a virsat méncare.
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art.47 - Evacuarea gazelor se va face prin canale dimensionate conform legislagiei in
vigoare.

art.48 - Este interzisi evacuarea gazelor arse prin hota de absortie cu exceptia resourilor sau
flacErii deschise.

6.6.1.4. Tipuri de utilaje pentru tratarea termicd a alimentelor. Marmitd actionatd cu abur

art.49 - Este interzisa utilizarea marmitei fard manometru de presiune in stare de functionare
si verificat metrologic.

art.50 - Este interzisi folosirea robinetelor cu garnituri defecte i firé o etansare perfecta.

art.51 - La deschiderea capacului, lucritorul care utilizeazd marmita trebuie si stea ia o
distant3 care si-i permitd evitarea opéririi cu abur sau cu lichid fierbinte.

art.52 - Scoaterea continutului din marmitd se va efectua cu multd atenie, folosindu-se in
acest scop polonice cu coad3 lungs si vase de capacitate redusi care si permitd o manevrare
ugoara.

art.53 - Defectiunile ce se constata in functionarea marmitei vor fi remediate de persoane cu
calificare in domeniul respectiv.

6.6.1.5. Qale sub presiune

art.54 - Inainte de punerea in functiune se verifici daca robinetul de golire este inchis.
art.55 - Dupi introducerea alimentelor in oald se verific daca usa este bine inchisa.

art.56 - Este interzisi folosirea oalei sub presiune fard dispozitivele de semalizare si
siguranti in stare de functionare.

art.57 - in timpul procesul de fierbere becurile de semnalizare trebuie s fie aprinse.

art.58 - Daci manometrul de presiune indica in zona de avertizare (rosie) se opreste imediat
functionarea aparatului si se apeleazd la persoane cu calificare de specialitate pentru
remedierea defectiunii.

6.6.1.6. Magini de gdtit cu plitd

art.59 - Instalarea maginilor de gitit cu plitd se va efectua de citre persoane cu calificare
de specialitate si dupa caz autorizate.

art.60 - Inainte de punerea in functiune a masinilor de gétit se va verifica starea sistemului
de alimentare {electric, cu arzitor cu gaze, injector pentru combustibil lichid).
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art.61 - Punerea in functiune a maginilor de gitit cu plitd inclzite electric, se va face
conform prevederilor din Cartea tehnici a instalatiei respective.

art.62 - Manevrarea comutatorului din tabloul electric se va efectua cu respectarea
misurilor de electrosecuritate pentru prevenirea accidentelor prin electrocutare.

art.63 - Actionarea butoanelor de la magina de gitit cu plita electricd se va face numai cu
ména uscata, stAnd pe un covor de cauciuc,

art.64 - La masinile de gatit incalzite cu gaze naturale, inainte de aprinderea focului,
obligat se va verifica dacd nu sunt scipiri de gaze, dac# toate robinetele sunt bine inchise i
etanse.

art.65 - In cazul in care se constati sciipiri de gaze se iau misuri de ventilare a Incéperii,
nu se actioneazi intrerupitoarele de la luming, nu se utilizeazi foc deschis si se evitd orice
posibilitate de initiere a unui eventual amestec aer-gaz exploziv.

art.66 - Remedierea scipdrilor de gaze se va efectua de citre o persoani autorizatd in
instalatii de gaze.

art.67 - La masinile incilzite cu combustibil lichid este interzisd utilizarea injectoarelor
care au scipiri de combustibil pe la imbindri.

art.68 - Oprirea functiondrii arzitorului §i a injectorului (stingerea flicirii) se face prin
inchiderea robinetelor de alimentare cu combustibil.

art.69 - Capacele si ochiurile plitelor maginii de gitit, trebuie sa fie pe timpul functionarii
inchise (la locul lor) pentru a se evita emanatia gazelor si fumului in exterior.

art.70 - Este interzisi utilizarea maginilor de gitit cu plita fisurati sau sparta.
6.6.1.7. Magsini de gdtit tip aragaz cu cuplor sau resou

art.71 - Masinile de gatit tip aragaz cu cuptor sau resou se vor utiliza numai dacd au
complete toate capacele-ciupercd la arzitoare.

art.72 - Este interzisi largirea orificiilor de ardere.

art.73 - Inainte de folosire se va verifica cu apd si sdpun dacd sunt scipiri de gaze la
partile care se imbind. Este interzis ca aceasta (verificarea) sé se faca cu flacard.

art.74 - Este interzisi folosirea buteliilor de aragaz firé regulator de presiune.

art.75 - Montarea regulatorului la butelie se face dupd ce in prealabil s-a verificat dacid
robinetul este inchis, dupa care se va deguruba busonul de siguranta.

art.76 - Este interzis transportul buteliei de aragaz fird bugonul de sigurantd (piulita) si
capacul de protectie al robinetului (corpul de bronz) montate.

art.77 - Manevrarea buteliei de aragaz se va efectua fari lovirea brusci a acesteia.

art.78 - Amplasarea buteliei se va face In pozitie verticald, la distanta de cel putin 1m fatad
de sursa de incélzire.
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art. 79 - Este interzisd folosirea unor furtunuri de alte tipuri in locul celor special realizate,
pentru racordarea buteliei la arzétor.

art.80 - Furtunul de racordare trebuie s# fie in perfectd stare, si nu aibi cripituri si scapiri
de gaze.

art.81 - Prinderea furtunului de cele doui capete, butelie si respectiv resou, se va efectua
prin colier metalic.

art.82 - Este interzis# incélzirea buteliei cu apé caldi sau cu alte mijloace, pentru mérirea
presiunii.

art.83 - Este interzisi utilizarea altor tipuri de butelii decét cele de constructie
standardizata si verificate periodic de organizatiile abilitate,

art.84 - Aprinderea aragazului se va face de la o sursd de foc (chibrit, aparat electric de
produs scéntei etc.) care se va apropria de arzitor, deschizénd treptat robinetul (bugonul)
masinii ce urmeaz? a fi pusd in functiune.

art.85 - Pe timpul cét arzétoarele sunt aprinse se va supraveghea ca lichidele ce fierb si nu
curgd din vase i 53 stingi flacéira, producind acumuliri de gaze ce pot determina explozii.

art.86 Este interzisé aprinderea focului in incéperile in care se simte miros caracteristic de
gaze odorizate. In aceste situatii, imediat se va ventila inciperea prin deschiderea
ferestrelor san alte sisteme de ventilare.

art.87 - Remedierea defectiunilor (neetangeitatilor) se va efectua de o persoanid special
calificati.

6.6.1.8. Cuptoare pentru copt si fiert

art.88 - Cuptoarele incilzite cu gaze vor fi exploatate conform prevederilor instructiunilor
elaborate de fabrica producitoare.

art.89 - Daci la utilizare temperatura ménerelor de manevrare a diferitelor ugi o depiseste
pe cea din mediile normale, acestea vor fi confectionate din materiale izolante.

art.90 - Burlanele pentru evacuarea emanatiilor rezultate in timpul procesului de copt vor
fi racordate la cogurile de fum care trebuie si fie curitate periodic.

art.91 - Manevrarea tévilor §i a produselor supuse procesului de coacere la temperaturi
ridicate, se va efectua cu ajutorul materialelor izolante.

art.92 - Incaperile in care sunt amplasate cuptoarele vor fi dotate cu instalatii de ventilare
locald i generald, pentru asigurarea unui climat Tn conformitate cu legislatia In vigoare.

6.6.1.9. Cuptor cu microunde

art.93 - Este interzisa introducerea obiectelor din metal in cuptor.
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art.94 - Este interzisi pornirea cuptorului cu microunde cu uga deschisi.
art.95 - Este interzisi scurtcircuitarea sau demontarea dispozitivelor de siguranti.

art.96 - Este interzisi acoperirea cu diferite obiecte a ugii precum §i acumularea de
murdirie pe suprafata de protectie a acestuia.

art.97 - Defectiunile tehnice ce apar in functionarea cuptorului cu microunde vor fi
remediate numai de cétre personal specializat.

6.6.1.10. Friteuza

art.98 - Instalarea acestui utilaj se va face de cétre personal calificat.

art.99 - Se va respecta nivelul uleiului din cadd (bazin) previzut de cartea instalatiei, in
limitele de nivel marcat pe bazin.

art.100 - Preparatele ce urmeazi a fi préjite in bazin trebuie si fie bine scurse de api.

art.101 - Preparatele vor fi agezate in coguri metalice, din sdrmd, si nu direct in bazinul
friteuzei.

art.102 - Curdtarea bazinului friteuzei se va face cind uleiul are o temperaturd
nepericuloasé producerii de accidente prin arsuri.

art.103 - Este interzisa incélzirea bazinului gol (far# ulei).
6.6.2. Masini pentru mecanizarea muncii in bucitirii
6.6.2.1. Malaxorul pentru framdntat si amestecat

art.104 - Amplasarea malaxorului se va face respectind distanfele care si permitd
alimentarea gi golirea acestuia cu ugurinti.

art.105 - Alimentarea sau golirea cuvei malaxorului se va face cu masina opriti.

art.106 - Este interzis si se introducd méinile sau alte ustensile in cuva malaxorului, In
timpul functiongrii.

art.107 - Este interzisa utilizarea malaxorului fard apéritoare de protectie la cuva.

art.108 - fnainte de introducere in cuva malaxorului compozitia ce urmeazi a fi prelucratd
(carne, aluat etc.) va fi controlati pentru inldturarea eventualelor unelte, corpuri tari, case ce
ar putea riméne In continutul acesteia.

art.109 - Este interzisa curdfarea masinii fird a fi deconectatil de la refeaua de alimentare.
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6.6.2.2. Masina electricd de tocat carne

art.110 - (1) Instalarea masinilor electrice de tocat carne, se va face conform prevederilor
din cartea tehnicé, de ciitre persoane calificate.

(2) Exploatarea si intretinerea acestora se va face conform instructiunilor proprii.
art.111 - Interventia la masind, in cazul blocirii se va face numai dupi oprirea ei.

art.112 - Este interzis a se utiliza magina fard pélnie de alimentare si fard dispozitivul méaner
din lemn sau material plastic, pentru presat carnea, legumele etc.

art.113 - Este interzis presarea cimii, legumelor, fructelor etc. cu ména in pilnia de
alimentare a maginii de tocat carne actionati electric.

art.114 - Masina de tocat carne, antrenatd prin curele de transmisie, va fi previzuta cu
apiritori de protectie la pértile In migcare.

art.115 - Fixarea accesoriilor la masina de tocat carne, se va face dupd ce magina a fost
decuplati de la tabloul de alimentare cu energie electricd. Curitarea i spélarea maginii se va
efectua conform instructiunilor proprii.

art.116 - Masinile de tocat carne vor fi conectate la nulul de protectie. Este interzisd
utilizarea de cordoane electrice improvizate, cu izolatia defecti.

6.6.2.3. Masina de spdlat si curdtat cartofii

art.117 - Masina va fi instalati de cétre persoane calificate corespunzitor, tindnd seama de
conditiile de exces, de umiditate in care lucreazi magina.

art.118 - La punerea in functiune a maginii se vor verifica urmétoarele:

- daci discul pietrei abrazive este deteriorat sau prezintd fisuri, iar in cazul masinii cu
tambur se va verifica starea acestuia;

- starea fizicd si intinderea curelelor de transmisie; In cazul In care se constatd ci acestea
sunt deteriorate (rupte sau lejere) se va apela la persoane de specialitate pentru remedierea
defectiunii.

art.119 - Inainte de introducerea cartofilor in masind pentru a fi curiitati, se vor controla
pentru a nu fi amestecate cu acestia alte corpuri striine si tari ce pot deteriora discul.

art. 120 - Este interzisd introducerea méinilor, paletelor sau a oricaror altor obiecte in timpul
functiondrii, prin gura de alimentare a maginil.

art.121 - In cazul in care masina se blocheazi, aceasta va fi deconectatid prin butonul de
oprire si de la reteaua electricii prin automatul de protectie ( Intrerupétor ) si se va apelala o
persoani calificatd pentru deblocare (mecanic de intrefinere).

art.122 - In dreptul masinii se va asigura un gritar de protectie din lemn, pe care va sta
lucritorul care o utilizeaza.
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art.123 - La terminarea operatiei de spilare si curiitare a cartofilor, se va opri magina de la
butonul de oprire si se va deconecta de la reteaua de alimentare cu energie electricg, prin
intrerupitorul de protectie.

art.124 - Masinile dotate cu sisteme automate de programare a timpului de spalare-curdtare
a cartofilor si microintrerupitoare la capacul de alimentare, se vor exploata conform
instructiunilor din cartea tehnici.

6.6.2.4. Masina de tdiat mezeluri sau pdine

art.125 - Amplasarea maginilor de tiiat mezeluri si a celor de tdiat pdine se va face in aga
fel ca accesul la ele si se faci cu usurinta.

art.126 - Fixarea mezelurilor pe masa mobild se face cu dispozitivul din dotarea masinii
previizut cu ménere de presare a produselor §i manevrare a masei mobile.

art.127 - Este interzisi manevrarea maginilor de tdiat mezeluri §i péine de persoane
neinstruite.

art.128 - Curiitarea masinilor se va face dupi ce aceasta a fost deconectati de la sursa de
curent prin scoaterea stecherului .

6.6.2.5. Aparate de bucdtdrie actionate electric

art.129 - Aparatele de bucitdrie actionate electric se vor instala si exploata in conditiile
previzute de cértile tehnice.

art. 130 - Este interziséd folosirea aparatelor de bucatirie conectate la prize electrice fard
nulul de protectie §i dispozitive de deconectare automati la aparitia eventualelor defecte.

art.131 - Este interzisi folosirea aparatelor firi aparaturd de mésurd si control In stare de
functionare.

art.132 - Este interzisd folosirea aparatelor ¢and pértile care nu sunt, in mod normal, sub
tensiune curenteazi.

art.133 - Repararea, curéitarea si spilarea aparatelor de bucétirie se va face dupi ce au fost
deconectate de la refeana de alimentare cu energie electricd (scoaterea stecherului din
prizi).

6.6.2.6. Unelte si scule pentru bucdtarie

art.134 - Uneltele si sculele pentru bucétirie vor fi intretinute corespunzitor si se vor
piéstra pe sortimente, in locuri destinate acestui scop.

art.135 - Este interzisé folosirea uneltelor fira manere, cu margini agitétoare, reparate
improvizat, cu fisuri, ruginite etc.
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6.7. UTILAJE PENTRU DISTRIBUIT IN SALILE DE CONSUMATIE
6.7.1. Utilaje frigorifice

art.136 - Utilajele frigorifice (dulapuri, tejghele, vitrine, mese reci si agregate) se vor instala
si exploata, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare pentru instalatii frigorifice.

art.137 - Amplasarea instalatiilor frigorifice se va face cu respectarea distantelor, asigurénd
conditiile normale de lucru, evitind incomodarea vanzitorilor si cumpératorilor.

art.138 - Este interzisid depozitarea diferitelor materiale pe instalatiile frigorifice si
echipamentele aferente.

art.139 - Pentru prevenirea alunecérii si protectia lucratorilor se vor folosi gratare din lemn
depuse pe pardoseald in zona de lucru.

art.140 - Personalul de deservire va fi instruit cu privire Ia modul de folosire a instalatiilor
frigorofice in conditii de securitate, conform prevederilor cartilor tehnice.

art.141 - Defectiunile ce apar 1n funciionarea instalatiilor frigorifice vor fi remediate numai
de catre lucétori de specialitate calificati.

6.7.2. Utilaje calde

art.142 - Aparatura de automatizare s$i control se va verifica Inainte de a se pune in
exploatare, conform instructiunilor prevézute in cirtile tehnice, in functie de tipul instalatiei.

art.143 - Este interzisa folosirea utilajelor calde de orice tip cu aparaturd de automatizare
defectd sau efectuarea unor modificéri de scurtcircuitare a acesteia.

art.144 - Este interzisé folosirea utilajelor calde fird izolatia termici a peretilor.

art.145 - Manevrarea ugilor, capacelor, ce se incilzesc se va face numai de la ménerele
termoizolante de protectie.

art.146 - Este interzisd functionarea utilajelor calde cu usile deschise, iar in cazul bain-
marie-urilor fira a respecta nivelul apei previzut in cuvi.

6.8. SALILE DE SERVIRE

art.147 - Este interzisd folosirea vaselor din ceramic3, portelan sau sticld, care prezintd
crapaturi.

7. INREGISTRARI - NA
8. ANEXE — NA

19.05.2009

INTOCMIT,
Serviciu extern de
prevenire si protectie,

prof. dr.ing. Constantin BACIU
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