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CONCURS PENTRU OCUPAREA POSTURILOR DIDACTICE – SEMESTRUL I

AN UNIVERSITAR 2022/2023
	DESCRIEREA POSTULUI SCOS LA CONCURS:

	Postul
	Asistent universitar

	Poziția în statul de funcții
	VI/39

	Facultatea
	Horticultură

	Departamentul
	Tehnologii Horticole

	Disciplinele din planul de învățământ
	Controlul calității produselor de origine vegetală (2 - legume și fructe)

Materii prime vegetale

Tehnologia produselor alimentare de origine vegetala 1 (legume-fructe)

Tehnologia produselor horticole

	Domeniul științific
	Horticultură 

	Descriere post
	Postul de asistent, pe perioadă determinată, vacant, nr. VI/39, prevăzut în Statul de funcţiuni şi de personal didactic aprobat în anul universitar 2022–2023, conţine o normă de 11,40 ore convenționale, asigurate în totalitate cu ore de lucrări practice, cu următoarea distribuţie semestrială pe discipline: 

- Controlul calității produselor de origine vegetală (2 - legume și fructe), cu studenții de la specializarea CEPA, Facultatea de FIRAA: Anul IV, Sem. II: 6 ore; (3 ore convenţionale/an); 
- Materii prime vegetale, cu studenții de la specializarea TPPA, Facultatea de Agricultură: Anul II, Sem. II: 4 ore (2 ore convenţionale/an); 
- Tehnologia produselor alimentare de origine vegetala 1 (legume-fructe), cu studenții de la specializarea CEPA, Facultatea de FIRAA: anul III, Sem. II: 6 ore (3 ore convenţionale/an); 
- Tehnologia produselor horticole, cu studenții de la specializarea Horticultură, Facultatea de Horticultură: Anul IV, Sem. I: 4 ore, Sem. II: 4 ore (3,4 ore convenţionale/an);

	Activitățile specifice postului
	- Efectuarea orelor de lucrări practice de laborator pentru disciplinele din statul de funcții, poziția VI/39;
- Asistenţă la procesul didactic (curs, lucrări practice, proiecte);

- Pregătirea activităţii didactice;

- Verificări lucrări control;

- Consultaţii pentru studenţi asigurate la disciplinele din normă; 

- Asistenţă la examene;
- Participare la îndrumarea proiectelor de licenţă;

- Elaborare materiale didactice;

- Activitate de cercetare ştiinţifică;

- Indrumare cercuri ştiinţifice studenţeşti;

- Indrumare practică în cursul anului universitar;

- Participare la manifestări ştiinţifice;

- Activităţi de promovare şi legătura cu mediul economic;

- Participarea la activităţi civice, culturale în sprijinul învăţământului;

- Alte activităţi pentru pregătirea practică şi teoretică a studenţilor.

	Tematica probelor de concurs
	a) Proba scrisă

Tematica:

- Managementul siguranţei alimentare a legumelor, fructelor şi produselor derivate;
- Calitatea legumelor şi fructelor destinate consumului în stare proaspătă;

- Caracterizarea tehnologică a legumelor şi fructelor: proprietăți fizice, compoziție chimică, procese biologice;
- Principiile conservării și procedeele de conservare; 

- Tehnologia produselor semi-industrializate, concentrate și termosterilizare;

- Fluxul de valorificare a legumelor și fructelor: recoltare, depozitare, condiționare, ambalare.

a) Bibliografia 
Proba scrisă:
Ashurst D., Ashurst P. R., 1996 -  Fruit processing. Springer Ed.

Beceanu D., 2010. Tehnologia prelucrării legumelor şi fructelor. Ed. PIM, Iaşi.

Beceanu D., Chira A., 2011. Tehnologia produselor horticole. Valorificare în stare proaspătă, Ed. PIM, Iaşi.

Chira A., 2001. Calitatea produselor agricole şi alimentare. Ed. Ceres, Bucureşti.

Irimia L.M., 2013. Controlul şi expertiza calităţii legumelor, fructelor şi produselor derivate, Ed. “Ion Ionescu de la Brad”, 278 pp.

Păucean Adriana, 2011. Tehnologii de procesare a legumelor si fructelor, Ed. Risoprint, Cluj Napoca.

b) Proba practică 

Tematica:

Evaluarea maturării legumelor şi fructelor în funcție de indicele de amidon și fermitatea structo-texturală.

Determinarea glucidelor solubile din produsele horticole prin metoda Luff-Schoorl.

Determinarea acidităţii titrabile și pH-ului legumelor și fructelor.

Analiza parametrilor fizico-chimici ai fructelor, la două momente diferite pe parcursul păstrării: examen organoleptic, conținut de substanță uscată solubilă, indice de iod, fermitate, vitamina C, aciditatea titrabilă, pH.

Analiza indicilor de calitate ai produselor termo-sterilizate din fructe: examen ambalaj, examen organoleptic, determinarea conținutului procentual de produs, determinarea  SUS%, determinarea acidității totale.

Determinarea conținutului de NaCl% din produsele alimentare de origine horticolă prin metoda argentometrică Mohr.

Analiza calității produselor lactofermentate și a produselor obținute prin acidifiere artificială: determinarea substanței uscate solubile, pH, aciditate totală, conținutul de NaCl% prin metoda Mohr, analiza organoleptică.
Bibliografie:
Gherghi A.- Prelucrarea şi industrializarea produselor horticole. Editura Olimp, Bucureşti, 1999.

Irimia L.M., 2013. Controlul şi expertiza calităţii legumelor, fructelor şi produselor derivate, Ed. “Ion Ionescu de la Brad”, 278 pp.

Murariu Otilia, Irimia L.M., Robu T., 2017. Analiza și controlul calității produselor din fructe și legume. Îndrumător de lucrări practice. Ed. “Ion Ionescu de la Brad” Iasi,  ISBN 978-973-147-250-8


	Salarizare
	Postul de asistent universitar va fi salarizat cf. Legii 153/2017, cu suma de 4021 lei


[image: image1.png]



