FACULTATEA DE INGINERIA RESURSELOR ANIMALE $I ALIMENTARE
Specializarea: INGINERIE SI MANAGEMENT IN ALIMENTATIA PUBLICA SI
AGROTURISM

TEMATICA SI BIBLIOGRAFIA
recomandate candidatilor la examenul de diploma, sesiunea - iunie 2022,
pentru proba scrisa de Evaluare a cunostintelor fundamentale i de specialitate

DISCIPLINA: BAZELE MANAGEMENTULUI
1. Previziunea si planificarea

2. Organizarea si coordonarea

3. Antrenarea si Motivarea

4. Control si evaluare

5. Decizia

Bibliografie:

1. Pascal C. Bazele managementului (note de curs si seminar)

2. Nicolescu, O. (coord.), Sisteme, metode si tehnici manageriale ale organizatiei, Editura
Economica, Bucuresti, 2000

3. Popa, L. (2005). Management general, Editura ASE, Bucuresti,

4. Allaire, Y.; Firsirotu, M. (1998). Management strategic, Editura Economica, Bucuresti

5. Burdus, E.; Androniceanu, A. (2000). Managementul schimbarii, Editura Economica, Bucuresti,
2000

DISCIPLINA: BAZELE ECONOMIEI

1. Agentii economici, fluxurile economice si circuitul economic. Intreprinzatorul - principalul agent
al economiei

2. Tipologia bunurilor economice. Alegerea consumatorului rational

3. Sistemul factorilor de productie. Utilizarea factorilor de productie

4. Cererea si factorii care o influenteaza. Functia ofertei

5.Concurenta — continut si functii. Piata, mecanismele si legitatile ei

Bibliografie:

1. Toba D., Economie, Ed. Universitaria, Craiova, 2016

2. Ignat I., Gh. Lutac, Micro si Macroeconomie-concepte fundamentale si aplicatii, Ed. Sedcom
Libris, lasi, 2004

3. Mursa G., Logica pietei, Ed. Universitatii “Al.I.Cuza, lasi, 2015

DISCIPLINA: TEHNICI HOTELIERE SI DE RESTAURANT
1. Industria hoteliera, structuri de primire turistica

2. Managementul hotelier, planificarea, coordonarea si controlul activitatii hoteliere, comunicarea n
hotel

3. Antrenarea personalului hotelier, produsele hoteliere, serviciile de alimentatie publica, personalul
din alimentatia publica

4. Organizarea muncii in saloanele de servire
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. Reguli de protocol, pregatirea salonului si a meselor pentru primirea clientilor
6. Organizarea, servirea meselor principale si tehnici specifice de servire



Bibliografie:

1. Usturoi M.G., Pasarin B., Chereji 1., Usturoi Al., 2016 - Tehnici hoteliere si de servire a clientilor.
Editura PIM, Iasi.

2. Beizadea, Elena si Nitu V., 2012 — Tehnologie hoteliera si de restaurant. Editura Prouniversitaria,
Bucuresti.

3. Chereji 1., 2014 — Tehnici hoteliere. Editura Universitatii din Oradea, Oradea.

DISCIPLINA: MANAGEMENTUL RESURSELOR UMANE IN ALIMENTA TIE PUBLICA ST
AGROTURISM

1. Resursele umane 1n organizatii

2. Evaluarea performantelor resurselor umane

3. Selectia resurselor umane

4. Documente completate de departamentul de resurse umane

5. Regulamentele unitatilor

Bibliografie:

1. Armstrong, Michael, 2009 — Managementul resurselor umane, manual de practica. Editia a X-a,
Ed. Codecs, Bucuresti

2. Cole, G.A., 2000 — Managementul personalului, Ed. Codecs, Bucuresti

3. Fleseriu, Adam, 2004 — Managementul resurselor umane 1n turism, ed. Dacia, Cluj Napoca

4. Ivancia, M. — Note de curs

5. Stanciu, Stefan, 2001 — Managementul resurselor umane, Ed. Univ Bucuresti

6. Stoica-Constantin, A., Caluschi, M., 2005 — Evaluarea creativitatii, ghid practic, Ed. Performantica,
lasi

**% 2021 — Codul Muncii, Ed. Meteor Press, Bucuresti

DISCIPLINA: IGIENA ALIMENTARA

1. Clasificarea produselor alimentare, factori care influenteazd securitatea alimentelor si
contaminarea alimentelor

2. Impuritatile si murdaria, curatenia in unitdtile cu profil alimentar si controlul daunatorilor in
unitdtile cu profil alimentar

3. Cerinte igienice generale privind cladirile si echipamentele destinate prelucrarii, manipularii si
depozitarii alimentelor, diferitele tipuri de unitati cu profil alimentar din Romania, personalul din
unitatile cu profil alimentar si pentru produsele alimentare

4. Igienizarea ambalajelor utilizate in industria alimentara

5. Igiena apei

Bibliografie:

1. Doina Leonte, 2011 — Elemente de igiena alimentara I, Ed Ion lonescu de la Brad Iasi

2. Doina Leonte, 2017 — Elemente de igiena alimentara II, Ed Ion Ionescu de la Brad Iasi

3. Stanescu, V. Apostu, S., 2010 — Igiena, inspectia si siguranta alimentelor de origine animala (vol.
I-IEditura Risoprint, Cluj-Napoca.

Ordinul MS nr. 611/1995: Normele de igiend privind alimentele si protectia sanitard a acestora.

HG 924/2006 si HG 925/2006 privind normele de igiend a alimentelor.



DISCIPLINA: PROCESAREA PRODUCTIILOR AGROALIMENTARE
1. Tehnologia laptelui si a produselor derivate

2. Tehnologia carnii si a produselor din carne

3. Tehnologia de obtinere a produselor de panificatie

4. Tehnologia de obtinere a uleiului si zaharului

5. Metode de procesare a pestelui

Bibliografie:

1. Avarvarei B.V., Nistor C.E., — Controlul si expertiza calitatii produselor de morarit si panificatie.
Ed. ,,Jon Ionescu de la Brad”, Iasi, 2019

2. Banu C., — Tehnologia carnii si a preparatelor din carne. Ed. CERES, Bucuresti, 2005

3. Usturoi M.G., — Controlul laptelui si a produselor derivate. Ed. PIM, Iasi, 2012

DISCIPLINA: TEHNOLOGIA SI VALORIFICAREA BAUTURILOR
1. Bauturi alcoolice si nealcoolice

2. Strugurii — materie primd necesara vinificatiei

3. Evolutia si fazele de dezvoltare ale vinului

4. Tratamente de limpezire si stabilizare aplicate vinului

5. Modificari nedorite care pot sd apara in vinuri

Bibliografie:

1. Banu C. (coordonator) s. a., Manualul inginerului de industrie alimentara, vol. I si II, Editura
Tehnica, Bucuresti, 1999

2. Cotea V.V, 2020 - 2021 — Note de curs

3. Cotea, V.V., Cotea V.D., Tehnologii de producere a vinurilor, Editura Academiei Romane,
Bucuresti, 2006

4. Pomohaci, N., Stoian, V., Gheorghita, M., Sirghi, C., Cotea, V.V., Namolosanu, 1., Oenologie.
Volumul 1: Prelucrarea strugurilor si producerea vinurilor. Editura Ceres, Bucuresti, 2000

5. Pomohaci, N., Cotea, V.V., Stoian, V., Namolosanu, I., Popa, A., Sirghi, C., Antoce, Arina,
Oenologie. Volumul 2: Ingrijirea, stabilizarea si imbutelierea vinurilor. Constructii si echipamente
vinicole. Editura Ceres, Bucuresti, 2001

Disciplina: MANAGEMENTUL VALORIFICARII FAUNEI CINEGETICE
1. Cunoagsterea speciilor de interes cinegetic si a habitatelor acestora

2. Gestionarea durabila a vanatului si practica vanatorii

3. Compozitia chimica si conceptul de calitate al carnii de vanat

4. Biochimia carnii de vanat

5.Tehnologia fabricarii preparatelor din carne de vanat

Bibliografie:

1. Banu C., Alexe P., Camelia Vizireanu - Procesarea industriala a carnii. Ed. Tehnica, Bucuresti,
2003

2. Banu C., Tofan I., Antoaneta Stoicescu - Progrese tehnice, tehnologice si stiintifice in industria
alimentara. vol I, Ed. Tehnica Bucuresti, 1992

3. Cotta V. si col., 2008. Vanatul si vanatoarea in Romania. Editura Ceres, Bucuresti

4. Georgescu Gh., Banu C. - Tratat de producerea, procesarea si valorificarea carnii. Ed. Ceres, 2000

5. Selaru N., - Mistretul - monografie, Edit. ARED, Bucuresti, 2000



Disciplina: MANAGEMENT IN ALIMENTATIE PUBLICA SI AGROTURISM
1. Organizarea activitatii in unitatile de alimentatie publica

2. Managementului activitatilor in cadrul unitatilor de alimentatie publica

3. Organizarea activitatii In unitatile de cazare (structurile de primire turistice)

4. Managementului activitatilor In cadrul structurilor de primire turistice

5. Analiza clientilor

Bibliografie:
1. Ivancia, M. - Note de curs

2. HOTARARE nr.843 din 14 octombrie 1999, privind incadrarea pe tipuri a unitatilor de alimentatie
publica neincluse in structurile de primire turistice

3. INDRUMAR DE CONSILIERE pentru unititi de alimentatie publici, magazine alimentare si
comert de mic detaliu stabil si ambulant, 2000

4. ORDONANTA 99/2000 — forma sinteticd pentru 2018.05.03, privind comercializarea produselor
si serviciilor de piata

5. INDRUMAR DE CONSILIERE pentru unititi de cazare turistica, 2013

6. LEGE nr. 275 din 23 noiembrie 2018 privind aprobarea Ordonantei Guvernului nr. 15/2017 pentru
modificarea si completarea Ordonantei Guvernului nr. 58/1998 privind organizarea si desfasurarea
activitatii de turism in Romania

DISCIPLINA: MERCEOLOGIE AGROALIMENTARA

1. Caracterizarea merceologica a produselor alimentare

2. Securitate si sigurantd alimentara, protectia consumatorului
3. Proprietatile marfurilor agroalimentare

4. Calitatea produselor agroalimentare.

5. Marcarea, ambalarea si pastrarea marfurilor agroalimentare

Bibliografie:

1. Pop Cecilia, Pop Mircea. 2006. Merceologia produselor alimentare. Ed. Tipo Moldova, lasi

2. Pop Cecilia, Muresan Gh., Pop Mircea. 2013. Calitatea, siguranta si merceologia produselor
alimentare. Ed. Casa Cartii de Stiintd, Cluj Napoca

3. Pop Mircea, Pop Cecilia. 2009. Merceologie si expertizad merceologica. Ed. Tipo Moldova, Iasi



