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Cuvinte cheie: Aubrac, calitatea globala a carnii, rentabilitate

Bovinele si carnea lor au o importanta semnificativa pentru oameni din mai multe perspective.
Carnea de vitd este o sursd importantd de proteine de Tnaltd calitate, care sunt esentiale pentru
dezvoltarea si mentinerea sdndtatii tesuturilor, a sistemului imunitar si a altor functii vitale ale
organismului uman. Consumul regulat de carne de vita poate asigura aportul adecvat de proteine si
aminoacizi necesari pentru o nutritie echilibrata.

Cresterea si comercializarea bovinelor si carnii de vitd joacd un rol important in economia
multor tari. Aceastd industrie oferd oportunitdti de angajare si genereaza venituri pentru fermieri,
procesatori si distribuitori.

De asemenea, carnea de vita are o importantd semnificativa in multe culturi si traditii culinare.
Este un ingredient principal in numeroase preparate si retete traditionale, aducand un gust si o aroma
distincta in bucatarie.

Rasa de bovine Aubrac este una dintre cele mai cunoscute si apreciate rase de bovine de carne.
Originard din regiunea Aubrac din sudul Frantei, aceasta rasd are o istorie indelungatd si este
recunoscuta pentru calitatea superioard a carnii sale. Bovinele din rasa Aubrac au un aspect robust si
compact, cu o staturd medie spre mare. Au o talie bine definita, pieptul lat si puternic, si membre solide.
Blana lor este de obicei de culoare gri deschisa pana la rosiaticd, iar unele exemplare pot avea o masca
neagra pe fata. in ciuda aspectului lor masiv, sunt agile si gratioase.

Unul dintre punctele forte ale bovinelor din rasa Aubrac este adaptabilitatea lor la diferite
conditii de crestere. Aceste animale sunt obisnuite sa pasuneze In zone montane si dealuri, ceea ce le
confera o buna rezistentd la climatul aspru si la terenurile dificile.

Carnea de la bovinele din rasa Aubrac este apreciatd pentru textura sa find, suculenta si gustul
bogat. Prezinta o marmorare excelentd, adica grasimea este distribuita uniform in tesutul muscular, ceea
ce confera carnii o tendintd mai mare de a fi frageda si suculentd. Carnea lor este apreciata atat pe plan
local, ct si pe plan international, fiind solicitatd pentru calitatea si gustul sau distinct.

Pe langa productia de carne, bovinele din rasa Aubrac sunt folosite si pentru alte scopuri, cum
ar fi tractiunea animala in unele regiuni, dar si participarea la expozitii si evenimente agricole.

Pentru elaborarea prezentei teze de doctorat, s-au efectuat cercetéri in scopul de a caracteriza
parametrii de calitate a carnii de bovine, insa particularitatea studiului este data de rasa de vaci de carne
Aubrac, rasa care nu a mai fost studiatd pe teritoriul Romaniei, fiind o rasa care este importata din ce in
ce mai frecvent de crescatorii de bovine din tara noastra.

Prima parte a tezei se bazeaza pe consultarea referintelor bibliografice din literatura de
specialitate, Tnsumand 3 capitole, privind particularitatile bovinelor, incepand de la evolutia acestei
Specii.

A doua parte a tezei contribuie cu cercetarile proprii pentru a completa aspecte legate de
performantele animalelor si de calitatea carnii obtinute de la bovinele din rasa Aubrac.

Scopul prezentei cercetari a fost acela de a caracteriza parametrii de calitate a carnii de bovine,
insd particularitatea acestei teze de doctorat este data de rasa de vaci de carne Aubrac, rasa care nu a
mai fost studiaté pe teritoriul Romaniei, fiind o rasé de origine franceza care este importata din ce in ce
mai frecvent de crescatorii de bovine din tara noastra.



Pentru a atinge scopul propus, am urmat un plan bine structurat de obiective, care a implicat
parcurgerea mai multor etape specifice de cercetare.
1. Determinarea parametrilor biometrici la bovinele din rasa Aubrac;
2. Determinarea morfostructurii carnii de bovine din rasa Aubrac;
3. Determinarea parametrilor fizico-chimici, microbiologici si senzoriali ai carnii de bovine din
rasa Aubrac;

Pentru atingerea obiectivelor propuse in cadrul prezentului studiu, s-au efectuat analize Tn
cadrul laboratoarelor specializate Tn domeniu.

Determinarea parametrilor biometrici la bovinele din rasa Aubrac s-a realizat la o ferma privata
din Romaénia, unde sunt exploatate bovine din rasa Aubrac, pentru productia de carne.

Determinarea calitatii carnii s-a realizat in laboratoarele special amenajate pentru fiecare
analiza 1n parte.

Cercetarile au fost initiate prin formarea unui lot de 68 de bovine din Rasa Aubrac, cu varste
cuprinse intre 15-18 luni, dintre care 40 de masculi si 28 de femele, la care s-au efectuat masuratori
biometrice, pentru aprecierea conformatiei corporale si evidentierea caracteristicilor specifice acestei
rase.

Ulterior, activitatile au fost continuate prin recoltarea unor probe de carne provenite de la 38 de
bovine din rasa Aubrac, dintre care 28 de masculi si 10 femele, ocazie cu care cercetarile s-au axat pe
patru grupe musculare:

» Muschiul Longissimus Dorsi;
Muschiul Psoas;
Muschiul Semitendinos;
Muschiul Deltoid.
Dupa sacrificare, au fost recoltate probe din carcasele obtinute de la animalele din rasa Aubrac
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si s-a procedat la analizarea morfostructurii carnii, dar si la determinarea parametrilor fizico-chimici,
microbiologici si senzoriali.
Determinarea masuritori biometrice

In acest sens, cercetirile au fost initiate cu determinarea urmitorilor parametri: iniltimea la
greaban; indltimea la crupd; lungimea oblica a trunchiului; lungimea crupei; largimea fruntii; largimea
pieptului; largimea toracelui; adancimea toracelui; perimetrul toracic; perimetrul fluierului; largimea
crupei. Totodatd, am determinat si greutatea corporald a fiecarui animal studiat. Ulterior, s-au calculat
indicii corporali pentru a evalua proportiile si conformatia animalelor, precum si pentru a obtine
informatii despre potentialul de productie.

Indicii corporali pot include raporturi Intre dimensiuni precum 1naltimea la greaban si lungimea
corpului, circumferinta toracica si greutatea corporald, latimea pieptului si adancimea toracelui, etc.
Aceste masuratori comparative ne ofera informatii despre proportiile si dezvoltarea corecta a diferitelor
regiuni ale corpului, precum si despre potentialul de crestere si productie al animalelor.

In cadrul acestor cercetiri, s-a constatat ci la rasa de bovine pentru carne Aubrac, existd
diferente foarte semnificative intre greutatea corporald a masculilor si a femelelor. In cadrul
cercetarilor au fost obtinute valori medii ale greutdtii corporale de 627,27 kg la masculi, pe cand la
femele se observa o greutate corporala mai redusa, de 564, 76 kg. Greutatea corporala la bovinele din
rasa Aubrac luate Tn studiu este de 610,82 kg daca tinem cont de overell-ul obtinut. Totodata, se observa
diferente foarte semnificative intre sexe in ceea ce priveste Tnaltimea la greaban, indltimea la crupa,
largimea pieptului, largimea toracelui, perimetrul toracic si perimetrul fluierului. De asemenea, in ceea
ce priveste indicii corporali s-a constatat ca sunt diferente foarte semnificative intre sexe cu privire la
indicele formatului corporal; indicele adancimii toracelui; indicele osaturii; indicele bazino-toracic;
indicele bazino-pectoral; indicele robustetii si indicele dactilo-toracic.



Determinarea morfostructurii carnii

Cu prilejul cercetarilor efectuate, s-a observat cd sunt diferente semnificative intre sexe, pe
sectiune longitudinala, cu privire la diametrul si lungimea fibrelor musculare, iar pe sectiune
transversala sunt diferente semnificative intre sexe cu privire la diametrul mediu si aria fibrelor
musculare din alcdtuirea muschilor Longisimus dorsi, Psoas, Semitendinos si Deltoid. Totodata, s-au
observat diferente semnificative, in cadrul aceluiasi sex, cu privire la morfostructura unor muschi din
categoria studiata.

Determinarea parametrilor fizico-chimici, microbiologici si senzoriali ai carnii

Cu privire la parametrii fizici, se constata ca sunt diferente semnificative intre sexe, in ceea ce
priveste aciditatea carnii, in cazul muschilor Psoas si Semitendinos. De asemenea, au fost observate
diferente semnificative intre sexe, in ceea ce priveste luminozitatea, nuanta carnii, intensitatea culorii,
saturatia culorii (Chroma), nuanta culorii (indicele Hue) si textura carnii analizand indicatorii fizici ai
unor muschi din categoria studiata.

In cadrul cercetirilor cu privire la parametrii chimici, se observa ca sunt diferente semnificative
intre sexe, in ceea ce priveste compozitia chimica a carnii de vita.

De asemenea, se observa ca sunt diferente foarte semnificative intre sexe in ceea ce priveste
raportul acizi grasi nesaturati / acizi grasi saturati si raportul acizi grasi Q6 / acizi grasi Q3. Tn cazul
raportului acizi grasi Q6 / acizi grasi Q3 s-au obtinut valori medii de 14,93 la masculi, iar la femele de
doar 4,06.

Se mai observda ca sunt diferente foarte semnificative intre sexe, privind continutul M.
Longisimus dorsi obtinut de la bovine din rasa Aubrac in acid Aspartic, Glutamic, Alanina, Arginina,
Fenilalanina, Glicina, Isoleucina, Histidind, Leucind, Lizina, Metionind, Prolind, Serina, Tirozina,
Treonind si Valina.

In ceea ce priveste continutul de aminoacizi totali, sunt diferente foarte semnificative intre sexe,
la masculi fiind obtinuté o valoare medie de 30,59%, iar la femele de 25,97%.

Cu referire la parametrii microbiologici ai carnii se constata ca, prezenta bacteriilor din genul
Salmonella nu este detectata in probele analizate. De asemenea, in cazul determinarii numarului total
de germeni, valorile obtinute se afla sub limita admisa de standard, rezultind o carne salubra. Din
rezultatele obtinute se observa faptul cd prezenta bacteriilor din genul Enterobacteriaceae nu este
detectata in probele analizate.

Tn cadrul studiului realizat cu privire la parametrii senzoriali, aprecierea globald a carnii
obtinutd de la rasa Aubrac demonstreaza ca sunt diferente semnificative intre sexe, numai in ceea ce
priveste mediile obtinute de la M. Longisimus dorsi.

Studiul asupra parametrilor de calitate permit evaluarea si monitorizarea constanta a calitatii
carnii de la bovinele din rasa Aubrac. Aceste rezultate ofera informatii despre caracteristicile
organoleptice, compozitia nutritiva si proprietatile fizico-chimice ale carnii, ajutand la asigurarea unei
carni de inalta calitate si sigurantd alimentara.

Rezultatele privind parametrii de calitate pot ghida fermierii in deciziile legate de selectia si
imbunatétirea animalelor din rasa Aubrac. Aceste informatii pot fi utilizate pentru a obtine animale cu
caracteristici superioare, cum ar fi marmorarea optima a cérnii, textura si suculenta dorite, conducand
la o productie mai eficientd si rentabila.

Totodata, rezultatele privind parametrii de calitate pot ajuta la identificarea caracteristicilor
preferate de catre consumatori si la adaptarea productiei pentru a satisface cerintele pietei. Aceste
informatii pot fi utilizate pentru a dezvolta strategii de marketing si promovare a carnii de bovine
Aubrac, creand astfel oportunitati pentru fermieri si crescand cererea pentru aceasta rasa.

Obtinerea rezultatelor privind parametrii de calitate contribuie la dezvoltarea cunostintelor
stiintifice si la intelegerea mai profunda a caracteristicilor carnii provenita de la bovine din rasa Aubrac.
Aceste informatii pot fi utilizate in cercetari ulterioare pentru a explora aspecte legate de nutritie,
genetica si tehnologii de procesare care pot imbunatiti calitatea si valoarea carnii.



