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Titlul tezei de doctorat: ,,Cercetdri privind imbunatatirea fluxului
tehnologic si influenta cresterii taurinelor din Bazinul Dornelor asupra produsului
montan”.
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Cresterea bovinelor reprezintd o ramura de prima importantd a agriculturii
si zootehniei mondiale si nationale, datoritd volumului, diversitatii si valorii
productiilor si produselor care se obtin din aceastd activitate (Acatincai, 2004,
2009, 2010).

Cresterea taurinelor constituie o ramura de productie agricola intensiva, un
mijloc de valorificare superioara a resurselor furajere si de asigurare a mijloacelor
esentiale de existentd necesare omului (Bocanici, 2007).

Cresterea bovinelor in Romania este o activitate tradifionald a populatiei
din zona rurala si in special din zona montana.

Bazinul Dornelor dispune de suprafete intinse de pajisti permanente
(pasuni si fanete) care oferda o hrana ieftina pentru taurinele crescute in acest areal.
Locuitorii acestei zone sunt crescatori de animale, indeosebi taurine, din cele mai
vechi timpuri, care valorifica foarte bine pajistile permanente cu inaltd valoare
naturala.

Pentru elaborarea acestei teze de doctorat s-au efectuat cercetari cu scopul
de a scoate in evidenta influenta cresterii taurinelor din Bazinul Dornelor asupra
»produsului montan”, prin analiza managementului si a fluxului tehnologic din
sapte ferme specializate pentru productia de lapte si patru ferme specializate pentru
productia de carne. De asemenea, au fost efectuate analize de laborator la produsele
lactate si produsele din carne care beneficiazd de mentiunea de calitate facultativa
,»produs montan”.

Prima parte a tezei a fost realizatd prin consultarea referintelor
bibliografice din literatura de specialitate, care cuprinde 2 capitole ce descriu
aspecte cu privire la situatia efectivelor de taurine pe plan mondial si national si
dinamica lor; evolutia exploatatiilor pentru cresterea taurinelor pe plan mondial si



in tara noastrd; productia de lapte si produsele din lapte; productia de carne si
produsele din carne; factorii care influenteaza productia de lapte si productia de
carne si cercetari la nivel mondial si national privind cresterea si exploatarea
taurinelor.

A doua parte a tezei cuprinde 5 capitole si aduce informatii cu privire la
managementul si fluxul tehnologic din fermele situate in zona montanda a
Romaniei, mai exact in Bazinul Dornelor, dar si informatii noi cu privire la
utilizarea mentiunii de calitate facultative ,,produs montan”, ca modalitate de
promovare si valorificare a produselor obtinute in fermele studiate.

Scopul cercetirii a fost acela de a imbunatiti fluxul tehnologic si
identificarea influentei cresterii taurinelor din Bazinul Dornelor asupra ,,produsului
montan”.

Planul de obiective vizeaza mai multe etape de cercetare:

1. Analiza managementului si a fluxului tehnologic in exploatatiile de taurine
din bazinul Dornelor, prin parcurgerea urmdtoarelor etape:

» Analiza managementului in fermele specializate pentru productia
de lapte;

» Analiza managementului in fermele specializate pentru productia
de carne;

» Analiza fluxului tehnologic in fermele specializate pentru
productia de lapte;

» Analiza fluxului trhnologic in fermele specializate pentru
productia de carne;

2. Studiul performantelor productive la rasele de taurine crescute in bazinul

Dornelor prin parcurgerea urmatoarelor etape:

» Studiul performantelor productive la ascendenta efectivului de
taurine din rasele specializate pentru productia de lapte;

» Studiul performantelor productive la descendenta efectivului de
taurine din rasele specializate pentru productia de lapte;

» Studiul performantelor productive la ascendenta efectivului de
taurine din rasele specializate pentru productia de carne;

» Studiul performantelor productive la descendenta efectivului de
taurine din rasele specializate pentru productia de carne;

» Performantele productive pe lactatie totala si normala, in
succesiunea lactatiilor, pe ferme si pe rase: durata lactatiei,
cantitatea de lapte, continutul in grasime, cantitatea de grasime,
continutul in proteind, cantitatea de proteind. Indicii de
reproductie: V.P., RM., S.P., C.L

» Performantele productive in productia de carne, aprecierea starii de
ingrasare a taurinelor (greutatea vie la nastere si livrare, s.m.z);



3. Cercetari privind posibilitatile de imbundtatire a managementului si a
Sfluxului tehnologic in exploatatiile de taurine din zona studiata prin
parcurgerea urmatoarelor etape:

» Posibilitati de imbunatatire a managementului si a fluxului

» Posibilitati de Imbunatitire a managementului si a fluxului
tehnologic la taurinele specializate pentru productia de carne;

» Posibilitati de rentabilizare a exploatatiilor de taurine din Bazinul
Dornelor.

4. Cercetari privind influenta cresterii taurinelor asupra ,, produsului
montan” prin parcurgerea urmdatoarelor etape:

» Efectuarea anlizelor de laborator privind compozitia chimica a
produselor montane luate in studiu;

» Efectuarea analizelor de laborator privind continutul in acizi grasi,
colesterol si substante minerale (Ca, P si Fe), al produselor
montane luate in studiu;

» Efectuarea analizelor de laborator al produselor montane luate in
studiu, din punct de vedere microbiologic.

Pentru realizarea acestor obiective, din cadrul acestei cercetdri, a fost
necesar parcurgerea mai multor etape. Pentru studiul performantelor productive la
ascendenta si descendenta efectivului de taurine studiat, au fost preluate date din
Registrul Genealogic al Raselor (rase de lapte si rase de carne), au fost prelucrate
statistic in cadrul disciplinei Tehnologia cresterii bovinelor a FIRAA Iasi, dar au
fost utilizate si metode de estimare a productiei de lapte pe lactatia normala la
descendenta, folosind metoda bazata pe productia maxima, iar la ascendenta au fost
utilizate relatii matematice pentru estimarea productiei de lapte, la taurinele care nu
au fost luate in studiu pentru Controlul Oficial al Productiilor.

Pentru calculul profitului obtinut in fermele studiate, s-a determinat
valoarea profitului brut obtinut prin diferenta dintre venituri si cheltuieli.

Pentru a scoate in evidentd influenta cresterii taurinelor asupra produsului
montan, s-au efectuat analize de laborator, la produsele lactate care beneficiaza de
mentiunea de calitate ,,produs montan”, din Bazinul Dornelor. Deoarece in acest
areal nu sunt inregistrate produse din carne care beneficiaza de mentiunea de
calitate ,,produs montan”, au fost luate in studiu produse provenite de la
producitori din zOna montana a judetului Gorj.

Produsele lactate obtinute in Bazinul Dornelor, care au fost analizate sunt:
svaiter ,,Calimani”; cascaval ,,Célimani”; cascaval afumat ,,Calimani”; branza
framantata ,,Calimani” si telemea ,,Calimani”.



Produsele din carne din judetul Gorj, care au fost analizate sunt
reprezentate de: carnati grill Angus; carnati picanti Angus; pastrama Angus si
salam montan Angus.

Analizele de laborator efectuate la produsele montane luate in studiu, sunt
urmatoarele: compozitia chimica; stabilirea profilului de acizi grasi, continutul in
colesterol total si elemente minerale; analize microbiologice.

Analizele de laborator privind compozitia chimicd a produselor analizate
au fost efectuate in laboratorul de Tehnologia productiilor de origine animala din
cadrul Facultatii de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare din lasi (FIRAA).

Pentru determinarea proteinelor brute si a grasimilor brute, de folosesc
doud metode: metoda determindrii azotului total (Kjeldahl); metoda extractiei
(Soxhlet sau Randal).

Cercetarile privind analizele de laborator pentru stabilirea profilului de
acizi grasi, continutul de colesterol si de elemente minerale (Ca, P si Fe), au fost
realizate in cadrul Institutului National de Cercetare - Dezvoltare pentru Biologie si
Nutritie Animala (IBNA) Balotesti.

Concentratiile de calciu, fosfor si fier din probele studiate, s-au determinat
conform unei metode complexonometrice validata si folosita in cadrul
Laboratorului de Determinare a calitatii furajelor si a produselor de origine
animala, din cadrul Institutului National de Cercetare — Dezvoltare pentru Biologie
si Nutritie Animald (IBNA) Balotesti.

Analizele de laborator, privind determinarea microorganismelor din
produsele montane luate in studiu, au fost efectuate in Laboratorul de
microbiologie, din cadrul Directiei Sanitar-Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor din lasi, unde au fost urmarite urmatoarele microorganisme:
Enterobacteriaceae; Staphylococ c.p.; Escherichia coli; Listeria monocytogenes.

Efectivele de taurine specializate pentru productia de lapte, din fermele
studiate, sunt situate in Bazinul Dornelor si apartin raselor Baltatd romaneasca;
Baltata cu negru romaneascd; Bruna si Pinzgau, iar taurinele din rasele specializate
pentru productia de carne apartin raselor Aberdeen Angus si Charolaise. Fermele
studiate sunt numerotate L1-L7 pentru productia mixta (lapte, carne) si C1-C4
pentru productia de carne.

Rezultatele cercetarilor au condus la formularea urmatoarelor concluzii:

1. La analiza managementului din fermele de taurine care apartin raselor
mixte (lapte-carne), se disting doua ferme, respectiv L2 si L3, prin urmatoarele
elemente: forma de organizare pentru ferma L2 este intreprindere individuala si L3
este societate comerciald; ca nivel de pregatire profesionala fermierul din
exploatatia L3 are studii superioare (industrie alimentara), iar fermierul din
exploatatia L2 are studii medii (tehnician veterinar).



2. La analiza managementului din fermele de taurine din rase de carne, se
evidentiaza 2 fermieri, din exploatatiile C2 si C3, care au ca forma de organizare
Persoana Fizica Autorizata (PFA) si ca nivel de pregatire studiile medii, finalizate
cu diplomi de bacalaureat. In cazul fermelor specializate pentru productia de carne,
se constata o pondere insemnata a fermelor cu management deficitar (50%).

3. Fluxul tehnologic din fermele de taurine care apartin raselor mixte (lapte-
carne) este inchis, intretinerea este legata. Se deosebesc prin marimea spatiilor de
cazare, pardoseala fiind din lemn sau beton. Exista adapatori individuale, cosuri de
ventilatie, evacuarea dejectiilor se face manual.

4. Fluxul tehnologic din fermele specializate pentru productia de carne este
caracterizat prin: intretinere liberd pe asternut permanent, utilizarea adapatorilor
colective tip jgheab. Exista cosuri de ventilatie, alee de furajare. Nu se efectucaza
mulsul, viteii sugand la vacile mame pana la intarcare.

5. Legat de managementul fermei si fluxul tehnologic, cele mai mari profituri
se obtin in fermele L2 si L3 (productie mixta lapte-carne), deoarece vand produsele
lactate la preturi foarte bune. Fermierul din exploatatia L3 beneficiaza de
mentiunea de calitate facultativa ,,produs montan”; la fermele specializate pentru
productia de carne cele mai mari profituri se obtin in exploatatiile C3 si C4, care au
cele mai mari efective de taurine si detin suprafete mari de teren;

6. La ascendentd, rezultatele privind performantele productive la fermele
specializate pentru lapte-carne (mixte) au scos in evidenta fermele L2 si L3 care au
obtinut urmatoarele rezultate: in ferma L2 (preponderent rasa Baltata romaneasca)
s-a obtinut la mama o productie de lapte de 6120 kg, la mama tatdlui 6170 kg lapte,
iar la mama mamei 6035 kg lapte; in ferma L3 (rasa Bruna) s-a obtinut la mama o
productie de 6336 kg lapte, la mama tatalui 5981 kg lapte iar la mama mamei 6171
kg lapte;

7. La descendenta efectivului de taurine studiat pentru productia de lapte-
carne, cele mai bune rezultate s-au obtinut in fermele L2 (Baltatd romaneascd —
5339 kg/lactatie normald) si L3 (Bruna: 5842 kg lapte/lactatie normald). Aceste
exploatatii au o ascendentd valoroasa si cel mai bun management comparativ cu
restul fermelor studiate, ceea ce explica rezultatele obtinute ;

8. La fermele specializate pentru productia de carne, cea mai valoroasa
ascendenta se inregistreaza in fermele C2 (Aberdeen Angus) si C3 (Charolaise),
care au obtinut urmatoarele rezultate: greutatea la nastere-34 kg la mama si la tata,
greutatea la varsta de 200 zile-206 kg la tata si 204 kg la mama, sporul mediu zilnic
la varsta de 365 zile-1026 gramela tatd si 969 gramela mama;

9. La descendenta efectivului de taurine de carne s-au obtinut cele mai bune
rezultate in ferma C1 (Aberdeen Angus) si C3 (Charolaise): greutate la nastere - 28
kg, spor mediu zilnic la varsta de 365 zile-856 grame si greutatea la varsta de 365



zile- 327 kg. Chiar daca ferma C2 are cea mai valoroasa ascendentd, nu a reusit sa
obtina cele mai bune performante productive la descendenta.

10. Rasa Charolaise dezvolta un spor mediu zilnic foarte bun pana la vérsta de
15-16 luni, avand vitezd de crestere foarte buna comparativ cu rasa Aberdeen
Angus, care are valori mari la sporul mediu zilnic si viteza de crestere in primele
12 luni de exploatare, iar ulterior indicatorii mentionati se reduc; ascendenta
valoroasa a efectivului, completata cu conditii de exploatare si bunastare optime
determina exteriorizare potentialului genetic al animalelor;

11.Valorificarea productiei de lapte se face diferentiat pe ferme; in ferma L2
in cadrul centrului de prelucrare integrat in cadrul exploatatiei, produsele fiind
vandute la poarta fermei si in cadrul pensiunii proprii; in ferma L3 in cadrul
societatii Dany Lily SRL, care apartine fermierului, obtinand produse cu mentiunea
de calitate ,,produs montan”; laptele din fermele L1, L4, L5, L6 si L7 este livrat
catre unitatea de procesare (S.C. Raraul S.A. care face parte din Grupul Lactalis, la
un pret de 0,9-1,2 lei/ litru, in functie de cantitatea livrata);

12. Valorificarea productiei de carne se face diferentiat pe ferme, in functie de
rasd. La fermele care exploateaza rasa Aberdeen Angus (C1 si C2) valorificarea
animalelor se face la greutatea de 580 kg, la abatorul din localitatea Rachiti, judetul
Botosani, la un pret de 11 lei/kg carcasd, dar si prin societatea Karpaten Meat
Group, din judetul Sibiu, care achizitioneazad vitei din rasa Aberdeen Angus si
metisi ai acestei rase, la varsta de 30 zile pentru crestere si ingrasare sau tineret
femel si mascul la varsta de 365 zile si greutatea de peste 250 kg, pentru
abatorizare; viteii din rasa Charolaise sunt intarcati, ingrasati pana la greutatea de
650 kg si abatorizati intr-o serie de unitati de sacrificare si prelucrare a carnii,
precum: abatorul din localitatea Rachiti, judetul Botosani, (la un pret de 11 lei/kg
carcasd); abatorul din localitatea Pascani, judetul Iasi (la un pret de 11/kg carcasa);

13.,,Produsele montane” din bazinul Dornelor luate in studiu au fost
reprezentate de urmadtoarele produse lactate: svaiter ,,Calimani”, cascaval
,»Céalimani”, cascaval afumat ,,Calimani”, branza telemea ,,Cilimani” si branza
framantata ,,Calimani”. Deoarece in bazinul Dornelor nu sunt inregistrate ,,produse
montane” din carne de bovine, au fost luate in studiu produse din carne, din zona
montand a judetului Gorj reprezentate de carnati: carnati grill Angus, carnati
picanti Angus, salam montan Angus si pastrama Angus;

14.La analiza chimica a ,,produselor montane” din lapte studiate, s-a obtinut
cea mai ridicatd cantitate de proteind la gvaiterul ,,Célimani”, respectiv 26.5
grame/100 grame produs, 27.5 grame/100 grame produs lipide si 4 grame/100
grame produs minerale totale, iar la produsele din carne pastrama Angus are cel
mai ridicat continut in proteine, respectiv 22.5 grame/100 grame produs, continut
in lipide 13.6 grame/100 grame produs si 1.7 grame/100 grame produs minerale
totale;
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15. Acizii grasi Q3 se gasesc, in produsele lactate, in cantitati de 1.3-1.6%, iar
in produsele din carne, in proportic de 0.6-3.0%; acizii grasi Q6 se gisesc in
cantitati de 3.06-3,25 %, in produsele lactate si de 3.56-7.88 %, in produsele din
carne; carnatii picanti Angus sunt cei mai bogati in Q3 (3.06%) si Q6 (7.88%);

16. Cantitatile cele mai ridicate de colesterol, continute in produsele lactate, au
fost de 43,54 mg/100 g produs, la gvaiterul Calimani si de 48,51 mg/100 g produs,
la carnatii picanti Angus;

17.,,Produsele montane” din lapte au cel mai ridicat continut in calciu (1.48%
la cascavalul afumat ,Calimani”) si fosfor (1.17% la branza framantata
»Calimani”) si cel mai scdzut continut in fier (22.69% la branza telemea
,,Calimani”), iar produsele din carne sunt deficitare in calciu (0.06% la pastrama
Angus) si fosfor (0.39% la carnatii picanti Angus), dar au un continut ridicat in fier
(78.31% la salamul montan Angus);

18. ,,Produsele montane” din carne au un continut mai mare in proteine
(22.5% la pastrama Angus) si mai scazut in lipide (13.3% la pastrama Angus),
avand o valoare nutritionala superioard comparativ cu produsele conventionale din
carne (21,2 g proteine/100 grame produs la pastrama de vitd umeda conventionala,
16,8 g lipide/100 g produs la pastrama umeda de vitd conventionala;

19. in produsele lactate montane au fost identificate microorganisme din clasa
Enterobacteriacee, cel mai ridicat continut fiind in branza fermentata
,»Calimani”’(15 MPN/g), in timp ce in produsele din carne, nu sunt prezente
microorganisme din aceasta clasa; nivelul de stafilococi din probele analizate (lapte
si carne) este <10 ufc/g;Escherichia coli a fost identificata in produsele din carne
<10 ufc/g fiind in limite normale conform datelor din literatura de specialitate, iar
Listeria monocitogenes nu a fost detectata in probele analizate;

20. Microorganismele din categoria Enterobacteriacee lipsesc din produsele
lactate conventionale, deoarece in procesul de productie laptele este pasteurizat,
proces In care are loc distrugerea microorganismelor.



