TEZA DE DOCTORAT

REZUMAT

Cuvinte cheie: bibilica, randament, performante, colesterol, calitate

Dintre toate sursele de carne utilizate, carnea de pasare ocupa un loc special, deoarece aceasta
prezinta o serie de caracteristici care o fac sa fie pretuitd pentru gustul sau fin, proteinele cu valori nutritive
ridicate si aportul redus de calorii. In prezent, consumul carnii de pasire este in crestere in marea majoritate
a tarilor dezvoltate, cat si in cele aflate in curs de dezvoltare.

Bibilica se inscrie printre ultimile specii de pasari domesticite. La noi in tara, cresterea lor se face
exclusiv in sistem gospodaresc, in efective mici si alaturi de alte specii de pasari.

Exploatarea bibilicilor Tn sistem intensiv are largi perspective de dezvoltare, ca urmare a cererii tot
mai mari a consumatorilor pentru carnea si oudle obtinute de la aceasta specie, dar si pentru o serie de
insusiri biologice foarte valoroase.

Prin prezenta lucrare ne-am propus sa facem o evaluare a performantelor productive realizate de
hibridul comercial de bibilicd ,,NIMBA” crescut 1n sistem intensiv.

Furajarea pasarilor studiate s-a realizat cu nutreturi combinate achizitionate de la o firma
specializata in producerea de furaje pentru pasari, inclusiv bibilici.

Pentru realizarea scopului propus, au fost organizate 3 serii de crestere, diferentiate prin varsta de
sacrificare a pasarilor: 77, 84 si respectiv, 91 zile.

Cercetdrile au vizat evaluarea urmatoarelor elemente: factorii tehnologici asigurati pe timpul
cresterii (temperatura, umiditatea, curentii de aer, programul de lumind si calitatea nutreturilor
administrate); performantele productive (dinamica greutatii corporale, sporul de crestere in greutate, iesirile
din efectiv, consumul de nutreturi combinate); productia cantitativa de carne (greutatea la sacrificare,
randamanetul la sacrificare, cota de participare a portiunilor transate in alcatuirea carcaselor, greutatea
organelor comestibile, raportul carne/oase); calitatea carnii obtinute (proprietatile senzoriale ale carnii,
valoarea pH, compozitia chimica a carnii prin prisma continutului in apd, substanta uscata, proteine, lipide,
substante minerale totale, substante extractive neazotate, acizi grasi, macroelemente, microelemente,
valoarea energeticd, concentratia in colesterol, valoarea energeticd, particularitdti histologice si
microbiologia carnii).

Aprecierea productiei de carne s-a realizat pe varste de sacrificare a pasarilor (variabila 1 a
cercetarilor), dar si pe sexe (variabila 2), in timp ce pentru evaluarea calitatii carnii obtinute s-a apelat la o
a treia variabila si anume, portiunea anatomica din care s-au prelevat probele pentru analize.

Din datele obtinute cu privire la dinamica greutatii corporale, in mod evident acest aspect a fost
puternic influentat de varsta la care bibilicile au fost supuse sacrificérii. Greutatea corporald a avut valori
de 2173 g (masculi) si 2187 g (femele) pentru pasarile din prima serie de crestere. Masculii din seria a 2-a
de crestere au avut valori ale greutatilor inainte de sacrificare de 2326 g, iar femelele 2387 g. Greutatea
bibilicilor din seria a 3-a a pus in evidenta valori ale greutatii in viu de 2511 g pentru masculi si de 2489 g
pentru femele. Din calcularea sporului de crestere in greutate, s-au obtinut valori apropiate pentru sporul
mediu zilnic de 27,98 g/cap/zi (seria ), 27,91 g/cap/zi (seria II) si de 27,92 g/cap/zi (seria III).
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In ceea ce priveste consumul mediu zilnic de nutreturi combinate, s-au obtinut rezultate pentru
fiecare lot in parte, mai exact: 94,71 g/cap/zi (seria 1); 95,71 g/cap/zi (seria I1); 100,60 g/cap/zi pentru seria
1.

Pe baza consumului individual de nutreturi combinat s-au Tnregistrat valori ale indicelui de
conversie al hranei de 3,25 kg n.c./kg spor pentru pasarile crescute pana la varsta de 77 zile, o valoare de
3,43 kg n.c./kg spor pentru cea de a 2-a serie (sacrificare la 84 zile), iar pentru seria 3 (sacrificare la 91
zile), indicele de conversie al hranei a avut o valoare de 3,65 kg n.c./kg spor.

Referitor la iesirile din efectiv, putem afirma ca situatia a fost foarte buna. Astfel, in prima serie
experimentald, pierderile au fost de 4% (sdptamana 9 si 11 de viatd), cauzate de accidente mecanice in
timpul cantaririi, 2% pentru cea de a 2-a serie experimentald, pierderi inregistrate in saptdmana a 11-a
(fractura de aripa in timpul operatiunii de cantarire); in seria a 3-a experimentala iesirile din efectiv au fost
de 2%, singura mortalitate nregistrdndu-se la finalul saptamanii a 13-a de viatd, datorata instalarii
fenomenului de steatoza hepatica (existenta ficatului gras).

Productia cantitativa de carne a fost evaluata prin prisma randamentului la sacrificare, determinat
imediat dupa sacrificare (randament la cald) si dupa 24 ore de refrigerare (randament la rece). Bibilicile
sacrificate la 77 zile au inregistrat valori ale randamentului la cald de 82,90% pentru masculi si de 82,97%
pentru femele, cele sacrificate la 84 zile au avut un randament 83,40% pentru masculi si de 84,84% pentru
femele, iar cele sacrificate la varsta de 91 zile au inregistrat valori pentru randament de 83,83% la masculi
si 83,89% pentru femele. in urma refrigerrii, a rezultat o valoare mai redusa a randamentului la sacrificare
pentru ambele sexe, respectiv 79,52% (masculi) si 79,17% (femele) pentru seria I, 79,90% (masculi) si
81,71% (femele) pentru seria Il si respectiv, de 80,40% (masculi) si 80,88% (femele) in seria a I11-a.

Dupa sacrificarea bibilicilor, s-a realizat transarea carcaselor obtinute pe portiuni anatomice,
efectudndu-se calcule cu privire la cota de participare a fiecareia in alcatuirea carcasei.

La carcasele rezultate Tn prima serie experimentald s-au obtinut valori ale portiunilor transate de
25,48% (masculii) si 26,16% (femelele) pentru pieptul cu os, 12,08% (masculii) si 11,19% (femelele)
pentru pulpa inferioard, 13,61% (masculii) si 15,24% (femelele) pentru pulpa superioara, 11,44% (masculii)
si 11,27% (femelele) pentru aripi si 37,39% (masculii), 36,14% (femelele) pentru proportia tacAmului.

Bibilicile sacrificate la varsta de 84 zile au prezentat urmatoarele valori: 24,77% (masculii) si
25,41% (femelele) Tn cazul pieptului cu os; pulpa inferioard a alcatuit carcasa masculilor in proportie de
11,83%, iar cea a femelelor 12,30%; pentru pulpa superioard valorile au fost de 14,03% la masculi si
15,91% la femele. Cota de participare a aripilor a fost de 13,04% la masculi si 12,91% la femele, iar tacamul
a avut o proportie de 36,33% (masculii) si de 33,47% (femelele).

Ultima serie experimentala (bibilici sacrificate la 91 zile) a pus 1n evidentd valori ale cotelor de
participare in alcétuirea carcaselor de 25,44% pentru pieptul provenit de la masculi si de 24,60% pentru
pieptul femelelor; pulpa inferioard a avut o coté de participare de 11,60% la masculi si 11,92% la femele,
iar cea superioara 12,74% la masculi si 12,87% la femele. Aripile au avut o valoare a cotei de participare
de 13,29% pentru masculi si 13,01% pentru femele, iar tacimul a ocupat 36,93% carcasa masculilor si
37,60% carcasa femelelor.

In ceea ce priveste greutatea organelor interne comestibile, cele mai ridicate greutiti ale inimilor s-
au obtinut la cea de a 3-a sacrificare (14,23 g la masculi si 14,18 g la femele), urmate de valorile obtinute
de la a 2-a serie (12,67 g la masculi si 11,95 g la femele); iar la prima serie inima a avut greutéti de 10,49
g la masculi si 9,56 g la femele. Cele mai mari valori ale greutatii pipotelor s-au observat la pasarile
sacrificate la 77 zile, adica 40,11 g la masculi si 41,99 g la femele, urmate de pasarile de la a 3-a sacrificare
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(35,13 g la masculi si 40,87 g la femele) si in final bibilicile sacrificate la 84 zile au avut greutati ale
pipotelor de 32,35 g la masculi si 40,87 g la femele.

Greutatea ficatului a Inregistrat diferente mari intre cele 3 serii experimentale; mai exact cele mai
mici valori au o fost obtinute dupa prima sacrificare (28,34 g la masculi si 31,00 g la femele); cea de a 2-a
sacrificare a pus in evidenta greutati ale ficatului de 43,77 g la masculi si 57,48 g la femele. Greutatile
maxime au fost obtinute la femelele din a 3-a serie experimentala 74,89 g, iar la masculi inregistrandu-se
valoarea medie de 59,96 g.

Raportul carne/oase calculat pentru carcasele obtinute la 77 zile a fost de 5,90/1 la masculi si de
5,85/1 la femele; sacrificarea la 84 zile a pus in evidenta valori pentru acest parametru de 6,33/1 la masculi
si 6,25/1 la femele; iar 1a 91 zile, raportul carne/oase a fost de 6,91/1 la masculi si de 6,32/1 la femele.

Analizele asupra carnii provenite de la bibilici sacrificate la 77 zile au evidentiat valori ale
continutului in apa de aproximativ 72% pentru pulpele superioare, 73% pentru pulpele inferioare si piept si
75% pentru aripi. Continutul proteic a avut cele mai bune valori la nivelul musculaturii pectorale (24%),
urmate de musculatura pulpelor (23%) si de pentru musculatura aripilor (20%).

Continutul lipidic a avut valori de aproximativ 2% pentru musculatura pulpelor, 1,30% pentru
musculatura pieptului si peste 2,3% pentru musculatura aripilor. In ceea ce priveste concentratia in
colesterol, cele mai ridicate niveluri s-au observat la musculatura aripilor (0,19%), iar cele mai scazute
valori la muschii din zona pieptului (0,12%).

Compozitia chimicd a musculaturii provenite de la bibilici sacrificate la 84 zile a prezentat valori
ale continutului de apd de 73% pentru musculatura pulpelor si a pieptului si 75% pentru musculatura
aripilor. Determinarea continutului de proteine a relevat valori de 22% pentru pulpele superioare, 23%
pentru pulpele inferioare si piept si de aproximativ 20% pentru muschii proveniti de la aripile bibilicilor.
Nivelul lipidelor a variat de la 1,24% cat s-a identificat la nivelul pieptului pana la 2,41% (aripi)
Colesterolul identificat la nivelul musculaturii a avut valori cuprinse intre 0,11% (piept) si 0,23% (aripi)

Datele cu privire la continutul in apa pentru carnea provenita de la a 3-a sacrificare (91 zile), arata
cé la nivelul pulpelor si al pieptului valorile au fost cuprinse in intervalul 72-73%, iar la nivelul aripilor
valoarea a fost de aproape 76%. In cazul proteinelor, nivelul acestora a atins pragul maxim la musculatura
pectorala, mai exact 24%, iar la polul opus se afla la musculatura aripilor cu un nivel proteic de 20%. Cel
mai scdzut nivel la lipidelor a fost de 1,14%, valoare obtinuta n urma analizelor efectuate pe musculatura
pectorald; iar cel mai ridicat nivel de 2,72% a fost identificat in musculatura aripilor. In mod evident si
concentratia in colesterol a fost mai mare la aripi (0,23%), fatd de 0,12 %, valoare rezultata la nivelul
musculaturii pectorale.

Determinarile efectuate asupra musculaturii pectorale provenite de la prima sacrificare cu privire
la cantitatea acizilor grasi a relevat suma acizilor grasi saturati (SFA) de 40,58 g AG/100g, a acizilor grasi
mononesaturati (MUFA) de 36,28 g AG/100g si a acizilor grasi polinesaturati (PUFA) de 22,67 g AG/100g,
rezultand un raport SFA/UFA de 0,68, PUFA/MUFA 0,62. Dozarea acizilor Q3 a aratat ca totalul acestora
a fost de 32,34 g AG/100g, iar suma acizilor €6 a fost de 20,32 g AG/100g , rezultand raportul Q6/Q3 de
9,04.

Analizele cu privire la cantitatea de acizi grasi din musculatura pectorala obtinuta de la bibilicile
sacrificate la varsta de 84 zile, a aratat ca totalul de acizi grasi saturati (SFA) a fost de 39,34 g AG/100g,
de acizi grasi mononesaturati (MUFA) de 36,13 g AG/100g si de acizi grasi polinesaturati (PUFA) de 22,70
g AG/100g, rezultand un raport SFA/UFA 0,69 si un raport PUFA/MUFA de 0,72. Suma acizilor de tip Q3
a fost de
2,23 g AG/100g, iar cea a acizilor Q6 de 20,36 g AG/100g, rezultand un raport Q6/ Q3 de 9,13.
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Analizele chimice s-au efectuat si pe musculatura pectorala provenita de la bibilici sacrificate la 91
zile, obtindndu-se un total de acizi grasi saturati (SFA) de 40,57 g AG/100g, acizi grasi mononesaturati de
36,27 g AG/100g, acizi grasi polinesaturati 22,63 g AG/100g. Valoarea raportului SFA/UFA a fost de 0,67,
iar cea a raportului PUFA/MUFA de 0,61. Dozarea de acizi Q3 a evidentiat un cuantum al acestora de 2,21
g AG/100g, iar suma acizi Q6 fiind de 10,31 g AG/100g, rezultdnd raportul Q6/ Q3 de 9,19.

Particularitatile histologice ale carnii au evidentiat pentru musculatura rezultatd Tn urma primei
sacrificari valori ale grosimii fibrelor musculare de 46,74-48,55 pm pentru musculatura pieptului, de 36,13-
41,62 pm pentru musculatura pulpelor superioare, de 39,71-42,24 um pentru musculatura pulpelor
inferioare si de 31,27-33,42 um pentru musculatura aripilor. La aceasta varsta tesutul conjunctiv a avut
valori de 25,17-25,76% la piept, de 26,89-27,51% la musculatura pulpelor superioare, de 29,46-30,25% la
musculatura pulpelor inferioare si de 28,26-28,67% la musculatura aripilor.

Fibrele musculare prelevate de la bibilicile din a 2-a serie experimentald au avut valori ale grosimii
de 49,94-51,18 um (piept), de 38,29-44,12 um (pulpe superioare), de 42,56-45,09 um (pulpe inferioare) si
de 35,10-37,06 um (aripi). Proportia de tesut conjunctiv a avut valori de 25,60-25,76% la musculatura
pectorald, de 27,32-27,80% - musculatura pulpelor superioare, de 29,69-30,48% - musculatura pulpelor
inferioare si de 28,55-28,89%-musculatura aripilor.

La cea de a 3-a serie de analize histologice asupra musculaturii (bibilici sacrificate la 91 zile)
grosimea fibrelor musculare a avut valori de 51,84-53,88 um la muschii pieptului, de 44,30-46,39 um la
muschii prelevati de la nivelul pulpelor superioare, de 44,37-47,31 um pentru musculatura pulpelor
inferioare si de 36,62-38,81 um pentru musculatura aripilor. Tesutul conjunctiv a avut o valoare la nivelul
pieptului de 25,94-26,18%, la nivelul pulpelor superioare de 27,76-28,01%, pentru musculatura pulpelor
inferioare, de 29,83-30,68% si pentru musculatura aripilor de 28,66-29,20%.

Analizele de laborator efectuate pentru detectarea bacteriilor din genul Salmonella si Escherichia
au demonstrat ca acestea au fost absente pentru probele apartinand ambelor sexe; acelasi lucru a fost valabil
si pentru analizele privind Staphylococcus aureus.

Pe baza rezultatelor obtinute in cresterea hibridului de bibilicd pentru carne ,,NIMBA”, facem
urmétoarele recomandari pentru practica de crestere a acestei specii:

» tehnologia de crestere elaborata de noi si-a dovedit eficienta, prin prisma parametrilor productivi
realizati si ca atare se recomanda a fi aplicatd de crescatorii de bibilici;

» cresterea puilor broiler de bibilicd pana la varsta de 84 zile, doarece asigurd cele mai bune
performante de crestere, o productie superioara de carne, de foarte buna calitate fata de sacrificarea
la o varsta mai mica;

» carnea de bibilica are insusiri nutritive superioare, precum: un nivel proteic ridicat (24% fata de
22% la broilerul de gdind) si un continut redus de grasimi (2,5%); Tn plus, nivelul colesterolului
este de peste 4 ori mai mic decat la broilerul de gaina (0,16% fata de 0,68%);

» continuarea cercetarilor cu privire la parametri morfo-productivi ai hibridului de bibilica ,,NIMBA”
deoarece pasarea prezinta un bun potential genetic.



