REZUMATUL TEZEI

Cuvinte cheie: stupi, stimulare, cules, verticali, orizontali, multietajayi

Cresterea si intretinerea familiilor de albine este una dintre cele mai vechi indeletniciri ale
omului. Aceasta indeletnicire s-a dezvoltat constant ajungand o ramura principald a zootehnieli,
care a cautat de-a lungul timpului sd gaseasca metode si practice noi, pentru exploatarea rationala
si cat mai productiva a familiilor de albine.

Odata cu trecerea timpului s-au perfectionat noi tehnologii de crestere, cat si utilajele si
echipamentele folosite in practica apicola. Dupa acestea s-au format noi metode de crestere a
coloniilor de albine, astfel incat, apicultorul sa poata avea in expoatare un numar din ce in ce mai
mare de familii de albine fara a fi afectata productia de miere ih mod negativ.

Pe langd faptul ca apicultora joacd un rol deosebit de important in agricultura, aceasta
fiind o activitate insemnata in cresterea productivitatii agricole prin polenizare cu circa 30 %,
apicultura reprezinta biobarometru ecologic, contribuind la supravetuirea a circa 85 % din spciile
de plante, prin intermediul polenizarii.

Din punct de vedere economic principalul produs apicol este reprezentat de mierea
naturald produsa si apoi extrasa de la familiile de albine.

Acest produs este un aliment 100% natural, produs de albine, iar materia prima folosita la
obtinerea ei este reprezentata in proportie de 98% de nectarul florilor de unde si denumirea de
miere florala.

Denumirea de miere provine din cuvantul latinesc care inseamna albina si este un produs
apicol obtinut prin transformarea si prelucrarea nectarului de catre albine dupa care este
depozitat in celulele fagurilor constituind rezerva de hrana a coloniilor de albine.

Din punct de vedere alimentar si igienico-sanitar, prin miere se intelege, alimentul natural
extras din faguri cnd acestia au fost capaciti de catre albinele lucratoare pe cel putin % din
suprafata totala a ramei, insa in conditiile de cules din tara noastra si mai ales de tehnologiile
apicole folosite de catre apicultori in cadrul stupinelor, extractia mierii are loc de cele mai multe
ori fira a se mai tine cont de raportul de miere capacita si cea neacoperita, intrucat in tara noastra
culesurile principale sunt caracterizate de culesuri pe perioade scurte de circa sapte zile, dar cu
secretii de nectar insemnate ajungand ca media pe stupi la culesul de salcdm sa fie cuprins n

functie de ani intre 17-30 kg/stup la un cules.



Mierea de albine ca produs este reprezentat de o solutie bogata in substante zaharoase,
reprezentate indeosebi de glucoza si fructoza, elemente ce provin din nectarul floral, secretiile
plantelor si excretiile insectelor (mierea de mana) si alte surse ce au fost recoltate si depozitate in
fagurii familiilor de albine.

Odata cu prelucrarea nectarului din tubii nectariferi ai florilor, in gusa albinelor, acesta
este imbogatit cu enzime secretate de glandele mandibulare, enzime ce au insusirea de a scinda
fractiunile de zaharoza, maltoza si rafinoza, proces indelungat care continuad chiar si dupa
extractia mierii din ramele coloniilor de albine in fructoza si glucoza.

Odata cu transformarea nectarului propriu-zis in miere se produce procesul de maturare a
mierii prin transformarea acizilor nefolositori cét si prin eliminarea surplusului de apa, ajungand
ca umiditatea relativad sa nu depaseasca 20 %. Un alt element esential in calitatea mierii este
pH-ul mierii maturate care variaza in functie de natura si provenienta sa in limite de la 3,5 la 5,5.

Mierea nu are doar calitati nutritive ci ih urma studiilor s-a demonstrat faptul ca aceasta
are 0 actiune terapeutica ridicata, ce se exercita asupra afectiunilor digestive, biliare, cardio-
vasculare, respiratorii, al sistemului nervos, ale aparatului urinal, in bolile de nutritie si cele
infectioase, dar si in afectiunile sanguine si cele cutanate.

Cu toate calitatile sale terapeutice, mierea are si contraindicatii pentru pacientii care
suferd de obezitate, diabet zaharat, tulburari glicoregulatorii, insuficienta pancreatica exogena cat
si in anumite tulburari alergice.

Produsele obtinute din apicultura, in special mierea, au o valoare ridicata si contribuie Tn
cea mai mare masurd la cresterea veniturilor obtinute din ramura apiculturii. Pentru ca
profitabilitatea si importanta apiculturii s poata fi ridicata la nivel inalt, apicultorii recurg de
cele mai multe ori la diferite metode tehnologice in functie de experienta si cunostintele pe care
le poseda fiecare, de putere financiara de care dispune, dar si de puterea de munca cu care natura
I-a Tnzestrat pe fiecare, intrucat pentru a putea aplica unele metode este necesar un timp si un
volum deosebit de munca.

Aceste metode tehnologice sunt folosite 1n apiculturd pentru a modela dezvoltarea
armonioasd a familiei de albine. Aceste metode au un singur scop si anume imbunatatirea
productiei cantitative de miere fara a tine cont de calitatea acesteia din punct de vedere a analizei

senzoriale ca metoda stiintifica de apreciere a proprietatilor organoleptice.



De aceea tema care face obiectul cercetarilor este de a evidentia 0 serie de aspecte privind
evolutia cantitativa si calitativa a mierii de albine pe parcursul unui an apicol folosind diferite
tehnologii de intretinere, precum si modul si perioadele de aplicare, cat si tipul culesului, ce
influenteaza productivitatea familiilor de albine pe parcursul aceluiasi interval de timp.

Tehnologiile aplicate au fost preluate fie din literature de spacialitate ca atare fie
combinate intre ele, dupa care au fost puse in practica pe module experimentale.

Structural teza este alcatuita din doud parti distincte. Prima parte este redactata pe 90 de
pagini cuprinzand patru capitole, intitulata ,,Stadiul actul al cunoasterii” si partea a doua
intitulata ,,cercetari proprii” care cuprinde 8 capitole structurate pe 160 pagini.

Capitolul T intitulat ,,Orientari si situatia actuald privind dezvoltarea apiculturii pe plan
mondial si national” este structurat in doua subcapitole care contin o ampla descriere a situatiei
actuale a dezvoltarii apiculturii, facand referire la unele aspecte cum ar fi: evolutia pietei
mondiale de miere; productia anuala de miere la nivel mondial; situatia si evolutia apiculturii din
Romania; evolutia efectivelor de albine si a productiei de miere; cat si productia anuala de miere
la nivel national.

Capitolul Il intitulat ,,Factori care influenteaza productia cantitativd si calitativa de
miere” contine informatii despre factorii biologici ce influenteazd productiile cantitative de
miere, diviziunea muncii Tn colonia familiilor de albine cat si dinamica sezonierd a familiei de
albine; factorii de mediu in care s-au inclus subcapitole cum ar fi potentialul melifer al plantelor
cat si factorii legati de sol.

Subcapitolul Factorii tehnologici, include factorii de microclimat al familiilor de albine;
hranirea artificial a coloniilor de labine, punand accent pe hranirea de stimulare, tehnologia
intretinerii si exploatarii familiilor in perioada culesurilor, prin formarea si utilizarea familiilor
ajutdtoare si intensificarea dezvoltarii familiilor de albine, dupa culesul principal de la salcdm in
vederea valorificarii celorlalte culesuri.

Capitolul Il intitulat ,,Sinteza datelor din literature de specialitate privind tema abordata”
este stucturat in doua subcapitole ce contin o ampla descriere a cercetarilor efectuate cu privire la
efectele administrarii hranei suplimentare, asupra dezvoltarii familiei de albine, facand referire
atat la hranirile de stimulare in perioada de primdvara, cat si cea de toamna.

Cel de-al doilea subcapitol contine descrierea atat pe plan mondial cat si national al

efectelor intretinerii familiilor de albine n diferite tipuri de stupi.



Capitolul 1V intitulat ,,Miere ca produs apicol” este structurat n opt subcapitole ce contin
o ampla descriere a cercetdrilor efectuate, facand referire la unele aspect cum ar fi: recoltarea
fagurilor cu miere; extractia mierii prin centrifugare; clasificarea mierii; caracteristicile
senzoriale si proprietatile fizice ale acesteia; cristalizarea si fermentarea acesteia; conditii de
ambalare si depozitare a mierii; conditii de calitate; compozitia chimica etc.

Capitolul V intitulat ,,Scopul, obiectivele si organizarea cercetarilor’> propuse cu privire
la principalele tehnologii de intretinere aplicate, dar si tipul culesului ce influenteaza
productivitatea familiilor de albine, pe parcursul aceluiasi interval de timp, intrucét se cunoaste
faptul ca, atat cantitatea cat si calitatea mierii de albine sunt influentate de o serie de factori ce tin
atdt de albine, de plantele de la care provin culesurile, de conditiile de mediu cat si de
tehnologiile de intretinere aplicate, factori ce joaca un rol deosebit de important in apicultura.

Tehnologiile aplicate au fost preluate fie din literstura de specialitate ca atare, fie
combinate Tntre ele in functie de experienta deprinsa in urma anilor de practica apicola dupa care
au fost puse in practica pe module experimentale.

Un modul experimental a fost constituit dintr-un numar de cinci familii de albine,
gazduite in acelasi tip de stup standardizat. Pentru a obtine rezultate cat mai elocvente tinand
cont ca sa lucrat cu familii de albine ce sunt constuite dintr-un numar mare de indivizi, iar pe
parcursul unui an apicol pot interveni diferiti factori perturbatori, acestea au fost atent selectate
dintr-un numar de 210 de famili de albine, rezultand un lot format din 210 familii impartite pe 4
variante experimentale.

Cercetarile de fatd s-au desfasurat intr-o unitate apicola aprtindnd SC Melifera SRL
Vaslui pe un efectiv de 600 familii de albine din care s-au selectat un numar de 210 familii ce a
format loturile experimentale.

Pentru alegerea celor 210 familii s-a tinut cont de:

1.Varsta matcilor, intrucat aceasta poate avea dezvoltare diferita stiind faptul ca varsta

influenteaza invers proportional depunerea pontei, influentdnd in final dezvoltarea

familiei.;

2.Puterea familiei de albine intrucat aceasta influenteaza dezvoltarea acesteia direct

proportional, astfel incat experienta sa nu poata fi influentata de acest lucru.

3.Cantitatea de miere aflata in cuib cét si pozitionarea acesteia



4.Intervalul de albina, (sa fie cat mai compact), cunoscand faptul ca un interval bine
ocupat cu albina contine circa 300 g si faptul ca atunci cand familia ocupa un numar mai mare de
intervale fard a fi efectuatd lucrarea de restrangere a cuibului, familia nu va reusi sa obtind o
cantitate adecvata de puiet incat, in experienta noastra sa nu avem astfel de influente.

5.Cantitatea de puiet in perioada inceperii anului apicol. Acesta poate influenta cercetarile
prin faptul ca, familiile ce sunt incluse in lotul experimental sunt selectate la 15 august, datd ce
se ia ca referinta drept perioada apropiata inceputului de an apicol. Pe langa acestea, principalele
obiective urmarite au fost: studiul bibliografic al literaturii de specialitate in domeniu, la nivel
national si mondial; intocmirea unei scheme generale de lucru, cét si pentru fiecare varianta in
parte, obsrvatii efectuate in stupind; procurarea diferitelor tipuri de stupi necesari experientelor;
monitorizarea tehnologiilor de intretinere, specific variantelor experimentale; prelevarea
probelor; cat si analiza acestora in laborator acreditat.

Cercetarile propuse au fost organizate in trei serii experimentale si au avut drept scop
crearea unei imagini obiective privind influenta tehnologiei de intretinere si a tipului de cules
asupra productiei cantitative si calitative de miere.

Seria I intitulatd ,,Efectul hranirilor de stimulare energetice asupra productiei cantitative
de miere” s-a realizat prin administrarea in hranitor a unui amestec format din sirop de zahar 1/1
n cazul lotul martor, iar la celelalte variante experimentale pe langa amestecul de sirop de zahar
1/1 s-au adaugat si infuzii din diferite plante sau protofil, tinandu-se cont de diferitele variante
constructive de stup. Pe langa acest sirop s-a mai adaugat cinci grame de polen la litrul de sirop.

Seria a ll-a de experiente intitulata ,,Efectul diferitilor factori tehnologici asupra
interrelatiilor coloniilor de albine cu efect direct asupra productiei cantitative de miere in functie
de tipul constructive de stup’’.

Seria a lll-a de experiente intitulata ,,Efectul factorilor tehnologici asupra productiei
calitative de miere” a cuprins trei experiente si care s-au diferentiat dupa tipul culesului.

Pe parcursul acestei serii experimentale s-a urmarit evolutia caracterisitcilor senzoriale
respectiv proprietatile fizico-chimice ale mierii, in functie de tehnologia aplicata, de tipul
stupului si de tipul culesului.

Pentru a elimina eventualii factori de mediu astfel incét rezultatele obtinute sa nu poata fi
influentate, toate familiile au detinut aceasi dezvoltare, intrucat familiile de albine,pot fi usor

influentate de anumiti factori de mediu cu ar fi: temperaturile atmosferice de peste 13 C



resimgite,ce coincid cu primele zboruri de curatire ce tocmai au depasit perioada de iernare si
respectiv inceperea depunerii pontei matcii. Acest lucru este deosebit de important intrucat sunt
ani cu primaveri timpurii In care temperaturile nocturne sunt foarte scazute, iar temperaturile
diurne sunt ridicate, fapt ce duce la limitarea depunerii pontei matcii cu toate ca ciclul biologic al
vegetatiei avanseaza, rezultand decalaje mari intre dezvoltarea familiilor de albine si momentul
aparitei marelor culesuri de nectar, lucru ce se duce in final la pierderea productiilor de miere
prin faptul ca, familia de albine nu a avut in componeta sa suficiente albine culegéitoare care sa
participe la recoltarea nectarului.

De mentionat faptul ca in acesti ani nu s-au observant diferante majore intre dezvoltarea
familiilor de albine si intre tehnologiile de lucru raportat la anii de experiente intrucat anii , 2011,
2013, au avut aceeasi configuratiec meteorologica, singura diferenta a fost faptul intre anii 2012 si
2013, ani ce au fost diferiti din punct de vedere al precipitatilor. Insa datoritd deplasarilor in
pastoral acestea nu s-au simgit indeosebi la culesul de floarea soarelui deoarece acest culesul se
desfasoara in fiecare an pe Lunca Prutului zona cu panza freatica ridicata si bogata in precipitil.

Capitolul VI intitulat ,Influenta factorilor tehnologici asupra productiei calitative de
miere. Studiul de fata isi propune sa aduca un aport semnificativ de date stiintifice Tn urma
desfasurarii cercetarilor proprii cu privire la evolutia principalelor caracteristici senzoriale ale
mierii obtinute Tn functie de tipul culesului pentru fiecare variantd de stup si pentru fiecare
tehnologie n parte.

Cel de-al doilea subcapitol apartinand productiei calitative este reprezentat de
caracteristicile fizice ale mierii recoltate cum ar fi: conductibilitatea si indicele colorimetric, iar
cel de-al treilea subcapitol este reprezentat de caracterisiticile chimice ale mierii obtinute
detaliind rezultatele obtinute la continutul in apa al mierii obtinute, continutul mierii in polen
predominant la care s-a tinut cont de frecventa particulelor de polen predominant intalnit la
probele recoltate de miere din fiecare lot experimental in parte.

Un alt element esential al analizelor efectuate la calitatea mierii sunt: continutul mierii in
fructoza, glucoza, valorile raportului F/G, continutul mierii in HMF cét si continutul mierii n

flavone totale.



