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The aim of this paper is to establish the optimal grapes harvesting
moment in case of Pinot noir, Riesling Italian and Feteasca Neagra
varieties.The establishment of the optimal harvesting moment is very
important especially for wine grapes varieties. Grapes rippening period
differes calendaristically speaking from a year to another and from a
vineyard to another, given the climate conditions and this is the fact for
which is necessary to monitorize rippening evolution in case of each variety.
Researches were made in 2006 and 2007 in Recas viticultural center. In
order to establish the optimal grapes harvesting period analyses were made
concerning sugar content and acidity. Analyses were made from the begining
of the rippening period until grapes technological maturity. Samples of
grapes were taken from each variety. The chosen samples must be
representative for each variety, so we take samples from the bottom, middle
and top of the vine.
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Stabilirea momentului optim de recoltare a strugurilor prezinta o importanta
deosebitd, mai ales in cazul soiurilor de struguri pentru vin. Coacerea strugurilor
difera din punct de vedere calendaristic de la un an la altul si de la o podgorie la
alta, in functie de conditiile climatice, motiv pentru care in fiecare an este necesara
urmarirea evolutiei coacerii fiecarui soi. Recoltarea strugurilor este o operatie de
maxima importanta, ea trebuie facuta la timp deoarece de aceasta depinde in mare
masura cantitatea si calitatea recoltei.

MATERIAL S| METODA

Cercetarea a fost efectuata in plantatiile din Centrul Viticol Recas, in anii 2006 si

2007, de la intrarea in pargd pana la maturare. Distantele de plantare sunt 2m intre
randuri si 1,2 m pe rand, rezultand un numar de 4166 butuci/ha.
Variantele experientei sunt: -V, -foliar

V2 - N1OOP0KO

V3 - N100P100K0

V4 - N100P100K100

V5 - N0P1OOK1OO
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Acestea sunt asezate dupa metoda blocurilor randomizate. Fiecare varianta
cuprinde 30 de butuci n trei repetitii.

Pentru a stabili perioada optima de recoltare a strugurilor s-au efectuat analize
in ceea ce privette concentratia in zahér gi aciditate.

Analizele s-au facut de la intrarea strugurilor in parga, pana la maturitatea
tehnologica. S-au recolttat probe de struguri din fiecare soi in parte. Probele culese
trebuie sa fie reprezentative pentru fiecare soi, astfel ca s-au cules struguri de la baza,
mijlocul si varful butucului.

Pentru determinarea zaharului, probele de struguri supuse analizelor au fost
zdrobite cu ajutorul unei prese de laborator, mustul rezultat s-a lasat la limpezit, dupa
care a fost analizat. Cantitatea de zahar din must creste de la parga pana la coacerea
deplina. Zaharul din must se exprima Tn grame/litru. Zaharul s-a determinat prin Metoda
Bertrand.

Determinarea aciditatii s-a facut pe cale titrimetrica, prin neutralizare cu o solutie
de hidroxid de sodiu. Aciditatea scade de la parga spre coacerea deplina. Aciditatea
se exprima in grame/litru acid tartric. Se calculeaza dupa formula:

Aciditatea totala (in acid tartric) = Vx0.0075x1000 _ /.o, (g/L)

10
in care:
-V - volumul solutiei de hidroxid de sodiu 0.1 N intrebuintat la titrare, (in
mL);
- 0.0075 - cantitatea de acid tartric care corespunde unui ml de NaOH 0.1N,
(in g).

In tabelele 1-6 este prezentata evolutia maturarii la soiurile: Feteasca Neagra,
Riesling Italian si Pinot Noir in anii experimentali 2006 si 2007.
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REZULTATE SI DISCUTII

Soiul Feteasca Neagra, in anul 2006 a intrat in parga in data de 28.08, cu o
valoare medie a zahdrului de 166 g/L si o aciditate de 9,37 g/L acid tartric, in cazul
Variantei martor §i ajungand la maturitate deplina in data de 01.10, cu valoarea
medie a zaharului de 230 g/L si aciditatea de 6,67 g/L acid tartric. Se observa
faptul ca 1n cazul variantei 5, fertilizate cu fosfor si potasiu s-a obtinut concentatia
cea mai mare n zahdr cu o medie de 242 g/L. Varianta fertilizata cu azot a dus la
scaderea concentratiei in zahdr, avand valoarea medie de de 215 g/L si aciditatea
ce-a mai ridicatd, 6,90 g/L acid tartric.In cazul soiului Riesling Italian valoarea
medie a zaharului, la varianta martor,la maturitate deplind a fost de 217 g/L si
aciditatea de 7,38. Spre deosebire de soiul precedent, aceasta a ajuns la maturitate
in 22.09. Soiul Pinot Noir, dupd cum se poate observa in tabelul 3,a ajuns la
maturitate deplind 1n anul 2006 in data de 28.09.

Si in anul experimental 2007,dupa cum se poate observa in fabelele 46,
toate variantele au fost superioare variantei martor, cu exceptia variantei fertilizate
unilateral cu azot. Soiurile au ajuns la maturitate deplind mai repede decat in anul
2006. Astfel ca, soiul Feteascd Neagrd a ajuns la maturitate deplind in 25.09,
Riesling Italian 1n 15.09, iar Pinot Noir in 22.09.

CONCLUZII

Pe baza rezultatelor obtinute privind influenta diferitelor doze de
ingrasaminte chimice si foliare asupra evolutiei continutului de zahar si a aciditatii
totale a strugurilor pe parcursul maturarii, se pot concluziona urmatoarele:

¢ Se observa faptul ca la toate soiurile, in cei doi ani experimentali, toate
variantele au fost superioare martorului, cu exceptia variantei fertilizate
unilateral cu azot,

e Continutul cel mai ridicat in zahdr, la cele trei soiuri luate in studiu s-a
inregistrat la varianta fertilizata cu fosfor si potasiu,

¢ Variantele fertilizate cu azot si fosfor si cele fertilizate cu toate cele trei
elemente nutritive au dus la obtinerea de continut in zahar superior
martorului, dar inferior variantei fertilizate cu fosfor si potasiu.
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