


Editorial

Horticultura - mai mult decat “datul cu sapa”

b

“Studiati natura si urmati calea pe care v-o arata ea.’
- Jean Jacques Rousseau

O artd a omenirii, o arta
care aduce slavd lui Dumnezeu,
un tribut adus Naturii -
Horticultura - este stiinta care
ii invatd pe oameni sa cante la
lira divina.

Din pacate, in secolul
XXI, interesul omului fata de
natura a scazut considerabil,
omul uitand de la cine a invatat
sd construiasca, sa viseze, dar
mai ales a uitat de unde isi
procurd painea cea de toate
zilele.

Horticultura a aparut
incd din Antichitate din nevoia
de a se mentine un echilibru intre
trebuintele oamenilor si
capacitatea naturii de a se
regenera, urmand ca odatd cu
trecerea timpului sa fie ridicata
la rangul de stiinta si mai apoi la
rangul de arta.

Pe de o parte, ca stiinta,
forticulfura este destul de
complexa, ea imbinand mai
multe domenii de cercetare, de la
geneticd pana la entomologie sau
pedologie. Pe de altd parte,
trebuie sa iubesti natura cu tot
sufletul, pentru a o putea
valorifica si ridica la rangul de
artd; de aceea, nu orice
horticultor este un artist al
florilor, c¢i mai degraba, un
doctor al naturii.

Chiar daca dragostea
pentru  naturd si mediul

inconjurator mi-a fost insuflata
inca de la varsta cea mai frageda,
nu am reusit sa iubesc natura
pand cand nu i-am simgit
splendoarea si suferinta, cu toata
fiinta mea. Astazi, dragostea fata
de naturd m-a determinat sa
vreau sd devin doctor, dar nu
orice fel de doctor, ci un doctor
al plantelor, pentru a putea salva
ultima ramasitd ramasa pe
Pamant din Gradina Edenului.
Daca nu ati descoperit
inca frumusetea primordialului
sau pentru a intelege mai bine
mesajul pe care incerc sd 1l
transmit, va recomand urmatorul
exercitiu:
1- alocati o zi din timpul
dumneavoastra naturii;
2- cautati cea mai apropiata oaza
de verdeata din preajma propriei
locuinte (un parc plin cu arbori,
o gradind botanica, padurea de la
marginea orasului) si Indreptati-
va pasii catre acel loc;
3- odatd ajunsi acolo, uitati de
stresul cotidian, inchideti ochii si
ascultati — NATURA - (fosnetul
frunzelor, cantecul pasarilor) sau
incercati sd  (re)descoperiti
linistea primordiala.

TOADER Ana-Maria
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In Memoriam

DOLIU IN HORTICULTURA ROMANEASCA

Prof. univ. dr. Gica Gradinariu a venit pe lume primavara, atunci cand

natura renaste si frumusetea campului inverzit bucura sufletele oamenilor.

S-a nascut la 18 mai
1954 in Corjauti,
comuna Pomdrla din judetul
Botosani. A urmat scoala
primard in comuna natald,
apoi cursurile Liceului de
Cultura Generala nr. 2,
Sectia Reala din Dorohoi. Fiu
de oameni ai satului, de mic
copil a fost atras de ceea ce
insecamna natura si bucuria
pomilor in floare, fapt pentru
care se orienteaza catre

satul

Facultatea de Horticultura
din lasi, pe care o absolva in
anul 1980. Are sansa
extraordinara, unica in viata,
sa aiba ca  profesori
personalitati marcante ale
invatamantului
horticol care au intuit
capacitatea intelectuald a
studentului Gica Gradinariu si
l-au indrumat sa meargd mai
departe, spre cercetarea din
domeniul horticol si treptele
carierei didactice.

Dupa 0 scurta
perioada in productie,
imbratiseaza cariera didactica,
activand ca profesor de
specialitate 1n liceele de profil
de la Podul Iloaei i lasi.
Mintea  patrunzdtoare  si
dragostea  pentru  stiinta
horticola l-au facut sa devina
apoi cercetdtor stiintific in
cadrul 1.C.D.I.P.H. "Horting"

superior

Bucuresti si S.C.D.P. lasi. S-a impus foarte repede in profesie,
devenind un cercetator stiintific de elitd in domeniul pomiculturii si un
exceptional organizator. Domeniile de cercetare au vizat, in principal,
calitatea fructelor, iar in anul 1994 obtine "diploma de doctor in
agronomie™ sub coordonarea unei prestigioase personalitati, prof. dr. 1.
Gherghi, in cadrul Academiei de Stiinte Agricole si Silvice.

O datd cu trecerea la catedra universitara, din anul 1995,

preocuparile sale din domeniul horticulturii se diversifica, profesorul Gica
Gradinariu fiind acela care a pus bazele Centrului de Cercetari Horticole din
cadrul U.S.A.M.V. lagsi, care prin dotare si activitate se situeaza printre cele
mai bune din tard. Promovand in invatimantul superior horticol din lasi, are
0 ascensiune meritata, pana la titlul suprem de profesor universitar,
conducator de doctorat si membru al Academiei de Stiinte Agricole si
Silvice.

Cercetarea stiintifica desfasurata este exemplara, dovedind prin
pregatirea sa teoreticd deosebit de complexd ca este o personalitate
exponentiala, emblematica si fara de tdgada a pomiculturii romanesti
si internationale. Profesorul Gica Gradinariu a onorat functiile pe care
le-a ocupat, avand harul si darul didactic care innobileaza actul de
invatdmant, cu acea competentd stiintificd si profesionala care atrage
un mare auditoriu in sala de curs, cu un spectru larg de cunoastere a
problemelor teoretice si practice din domeniul pomiculturii.



A stiut sa cinsteasca si
sd omagieze inaintagii; de cate
ori a avut prilejul, i-a venerat si
I-a asezat la loc de cinste,
binemeritat.

Calitatile de profesor si
cercetator au fost dublate de un
spirit organizatoric aparte si de
0 conduita academica
ireprosabila. Din aceste
considerente a ocupat functia de
secretar stiintific (1997-2004),
decan (2004-2012) si prodecan
(2012-2013) al Facultatii de
Horticulturd Iasi. In calitatea sa
de conducator al unei institutii
reprezentative de 1invatamant
superior, s-a preocupat pentru
largirea si modernizarea bazei
de cercetare si pregitire a
studentilor. Baza  didactica
pentru instruirea practicd a
studentilor si a doctoranzilor
organizatd 1n cadrul Statiunii
didactice a universitatii
reprezintd un model pentru
celelalte facultati de profil din
tara.

Aliniindu-se la cerintele

| e e o -

severe ale pietel muncii a
diversificat oferta cursurilor de
licenta ale facultatii prin

introducerea specializarilor de

Peisagistica s Ingineria
Mediului, precum si cinci
specializari de master in

domeniul horticol. A dezvoltat
scoala doctorala din cadrul
facultatii prin promovarea a noi
conducatori de doctorat, astfel
incat  cercetarea  horticola
ieseand sd devind competitiva,
recunoscuta si apreciatd in
lume.

Cercetarile vizate de
domnia sa au urmarit pro-
ducerea materialului  saditor
pomicol, ameliorare pomicola,
conditionarea si Vvalorificarea
produselor horticole. A elaborat
peste 200 de lucrari stiintifice
publicate in Romaéania si in
strainatate, 9 tratate si carti de
specialitate, a coordonat 18
contracte de cercetare, autor al
unui soi de nuc, tehnologii si

standarde cu aplicatii in

pomicultura.

Realizdrile sale nu au
intarziat sa  primeasca o
recunoastere
nationald si internationald, a
facut parte din numeroase
organizatii profesionale
prestigioase, 1in calitate de

binemeritata

membru sau presedinte, pe care
le-a onorat cu implinirile
profesionale ale domniei sale.

Profesorul Gica
Gradinariu a fost o persoand
puternica, autoritard, corectd si
exigentd pentru calitate, fiind
admirat si respectat de toti cei
care l-au cunoscut. A fost un
mare OM, cu vocatia prieteniei
si a generozitatii, mereu deschis
dialogului si gata oricand sa
sard 1n ajutorul celorlalti. Un
om rar, model de perseverenta
in munca si care a facut un ideal
din aceasta, intelegdnd nobletea
muncii innobilatd prin truda si
cu respect pentru lucrul bine
facut.

Cu 0 viata incarcata de
evenimente si responsabilitéti,
plin de tact si tenace, luptator
darz si aparator al adevarului,
prof. univ. dr. Gica Gradinariu
se desparte de noi mult prea
repede, mult prea tragic, acum
cand frunzele pomilor ce i-a
iubit atat de mult se scutura,
lasandu-ne in suflet o dure-
roasa si de nesters amintire,
luminata de sufletul sau nobil.
Dumnezeu sa i1 aduca odihna
vesnicd §i pacea in mireasma
pomilor in floare!

Consiliul Facultatii de Horticultura lasi



Viata de student

Erasmus experience

Multi aud vorbindu-se despre aceasta bursa dar putini sunt cei care au avut norocul sd trdiascd
aceasta experienta ineditda. Este greu sa descrii intreaga aventura in cateva randuri... pand la urma, este
vorba despre o perioada de 90 de zile. Asa cd, ne-am gandit sa va deschidem “apetitul” impartasind cu
voi prima zi petrecutad in Creta, descrisa in scrisoarea noastra de ramas-bun catre Erika, coordonatoarea

si parintele nostru din acea perioada minunata.
<<Scrisoare cdtre Erika si Panos

Va scriem aceastd scrisoare in speranta cd nu ne veti uita
niciodata (sau cel putin sd va aduceti aminte de noi atunci cand o cititi).

Povestea noastrd a inceput in dimineata zilei de 02.07.2012.
Roxana stitea pe banca din fata Universitatii si ma astepta, ca in fiecare
dimineata, cu cafeluta, dar bineinteles ca eu am intarziat. Cand am ajuns,
vestea pe care Roxana o avea pregatita pentru mine, a mers perfect cu
cafeaua (sau poate chiar nu mai aveam nevoie de cafea...): ,, Plecam!
Plecam in Grecia! Plecam!”

Bineinteles ca a urmat o perioada zbuciumata (acte, profesori,
semnaturi etc.), dar pana la urma totul s-a rezolvat, iar noi am pornit spre
0 noud aventura.

Dupa o calatorie (chin pand in Bucuresti) ce a durat 48 de ore, am
ajuns in autogara din Chania. Imaginati-va: doua fete si trei valize, stand
pe trotuar si incercand sa-si dea seama in care parte este Nordul. Dupa
cateva minute bune, fetele au ajuns la concluzia ca ar fi mai bine sa ia un
taxi, iar astfel incepe prima aventura din Creta.

Nu degeaba am mentionat ca fetele au trei valize (extra large),
care bineinteles nu au incaput in portbagaj. Drumul din Chania pana la
MAICH a fost cu hopuri-damburi: ,,Sper sa nu-mi cada valiza din
portbagaj!”, ,, Mai este pand acolo?”. Intr-un final am ajuns cu bine si cu
toate valizele in curtea institutului.

Si uite asa ajungem din lac in put: ,,Unde este intrarea?”, ,,Cu
cine trebuie sa vorbim 7, , Unde trebuie sa
mergem?”. Dupa aceasta ,,ploaie” de intrebari,
ajungem in fata restaurantului. Stdnd noi si
asteptand, apare ceva mic si zdmbitor la orizont —
Toshe! ,, Hi girls! How can I help you?”. Aceasta
intrebare a fost primul lucru bun care ni s-a
intamplat in acea zi. Micul elf 1-a adus in ajutor
pe marele elf, Mihai Palade. Dupa ce si-a revenit
din soc (probabil ca intalnirea cu doi conationali a
fost prea mult pentru el), marele elf ne-a ajutat sa
ne instalam In minunata noastra camera, care
timp de trei luni a devenit mica noastra casuta.

A venit si timpul pranzului. Marele elf
ne-a facut cunostintd cu doi oameni minunati,

care au devenit ca o a doua familie
pentru noi: Erika Weiss si
Panagiotis Kefalas.

Asa a trecut prima zi din
cele 89 de zile petrecute in Creta.
Daci ar fi sa povestim fiecare zi in
parte, suntem sigure ca am concepe
un nou bestseller (desi acesta nu ar
fi un lucru rau).

Speram ca nu v-am plictisit
cu mica noastrd povestioard, am
vrut sd vd aducem un zambet pe
buze (speram ca am si reusit) si,
totodata, sa vd multumim cad ne-ati
oferit ocazia sd venim aici si sa
trdim aceastd experientd minunata
alaturi de dumneavoastra.

Cudrag,
Adina si Roxana>>

CHIRIAC Adina-Elena
HANGAN Ana-Maria Roxana
Anul IV

Facultatea de Horticulturd Iasi
Specializarea Peisagistica
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Viata de student

Dnmmorntelle

Veseli? Tristi? Cu inspiratie sau fard? Nu conteazd. Intotdeauna cind ne adundm

sa punem cap la cap o opera a teatrului romdnesc parca am trece in alta lume. Una in

care parca tofi suntem vrajifi.

Cine suntem? Trupa de
teatru Immortelle, sau familia
Immortelle, cum imi place mie sa
spun.

Ne-am pornit in luna
decembrie a anului 2012 cu prima
noastrd piesa ,, Ultima data cand
mai mor”. Cum? Nu ai vazut-0?
Am vrut toti sd fim extra seriosi, sa
ne iasd acel dramatism sobru al
piesei, insa, intr-un fel sau altul, am
reusit sa facem o comedie.
Recunosc, nu asta a fost intentia
noastrd initial. Cu toate acestea,
reactiile finale ne-au uimit si ne-au
bucurat atat de mult, incat am decis
ca urmatoarea piesd sa fie comedie
pe bune.

Probabil ai si vazut-0. Era
aceea cu doi baieti, cam aerieni ce e
drept, nevestele lor si cele doua
femei iIn varstd care ,,ssemanau
perfect”.

Vorbarie multa, asa ca hai
sd 1iti prezint si ,,miezul” acestei
trupe: actorii. Echipa se mareste pe
parcurs, dar acum i prezint pe cei
pe care deja i-ai vazut pe scena.

Coordonatoarea si regizorul
nostru, Felicia. Ea ne-a adunat pe
toti de urechi si a stat cu biciul pe
noi sa facem treaba buna. Probabil,
daca nu ar fi fost ea, nici articolul
acesta nu ar exista, pentru cd nu as
fi avut despre ce sda scriu.
Intotdeauna a pus trupa pe primul
loc si s-a sacrificat (la figurat)
pentru noi. Ne este mamica si boss
in acelasi timp.

Domn’ profesor, cum mulfi
il stiti, sau Marian, este intotdeauna
cel mai zglobiu dintre noi. Cum de
ce? Vine mereu Incarcat de energie
si e imposibil sd nu te molipsesti de
lael.

Una dintre cele mai
talentate si realiste persoane pe care
le-am intalnit vreodata (nu ca n-ar fi
toti talentati) este Ruxandra. Vine
mereu cu idei marete si ne inspira
atunci cand nu mai avem nicio idee.

Mihail are felul sau aparte
de a fi. Se muleaza bine pe orice tip
de personaj i se oferd si chiar fi
aduce o sclipire in plus. Pe langa
asta, scoate monotonia dintre noi
atunci cand ea apare, dand o duma
sau facand ceva nastrusnic.

Trebuie sd recunosc ca
dramatismul il exprima cel mai bine
Andreea. Dar nu lasa asta sa te

pacdleasca. O fi ea serioasa dar

atunci cand se pune pe glume o face
bine.

O altd fatd cumintica si
bineinteles talentatd este Mihaela.
Ea, mai in gluma, mai in serios, a
debutat pe scena in rol de femeie la
o varsta destul de 1naintata. Cu toate
acestea ne Invioreaza de fiecare data
cu starea ei de bine.

Si, in final, subsemnata,
autoarea acestui articol. Eu sunt
doar recunoscatoare ca fac parte din
aceasta familie si ma bucur ca m-au
adoptat. Cum ma numesc? Uita-te
in josul paginii.

Sunt foarte mandra de noi si
speram cu totii sa ajungem, vorba
cantecului, tot mai sus!

CHISLITSCHI Irina

Anul IV

Facultatea de Horticultura lasi
Specializarea Peisagisticd

L




Viata de student

Viata de student la Universitatea Agora din Oradea

Ca orice student al
Universitatii Agora din Oradea,
ma declar pe deplin satisfacut de
tot ceea ce am intdlnit aici.

Incepand de la cadrele didactice
pot sd va spun ca relatiile dintre
studenti si profesori au depasit acele
limite rigide de colaborare cu care eram
obisnuiti n perioada liceului.

Nu sunt vreun prozelit, sunt
acelasi baiat Increzator in democratie,
care in urma cu 3 ani s-a inscris la
Universitatea Agora din Oradea.

Cred cu tarie ca a fost cea mai buna alegere
pentru mine, deoarece aici am descoperit un mediu
in care ma regasesc. La fel cum este scris si in
Carta Universitatii, numele acesteia de Agora este
cu adevarat un simbol al democratiei. Spiritul
democratic al Agorei a fost si va fi vectorul
director al dezvoltarii sale.

Aici beneficiem de metode si mijloace de
invdtare moderne, suntem mereu angrenati in
proiecte menite sa dezvolte caracterele noastre ca
indivizi si, de ce nu, ca viitori absolventi si

specialisti cu inaltd tinuta profesionald, moralad si
civica.

Suntem mereu incurajati sa gandim si sa ne
exprimam liber.

Avem mereu la dispozitie publicatii,
workshop-uri exploratorii, conferinte si
constituirea de retele de cercetare cu participanti
interni §i externi.

Anul acesta am Iinfiintat si Asociatia
Studentilor Agora (ASA) care vine in intampinarea
studentilor cu tot ceea ce este necesar pentru
satisfacerea doleantelor acestora. Fiind la inceput,
deocamdatd suntem dezvoltati doar pe
plan intern si mad bucur sd va spun ca
avem parte de tot sprijinul necesar din
partea conducerii si a profesorilor. Prin
Asociatie organizdm petreceri, intruniri,
iesiri in oras, dezbateri si multe alte
activitati care ne dezvolta pe plan social.

ARDELEAN loan Claudiu
Anul 111
Universitatea Agora din Oradea

Facultatea de Drept si Stiinte Economice



Arta peisajului

Putini sunt cei care constientizeaza
valoarea de neegalat pe care o prezinta in
tara noastra flora si fauna din rezervatiile

Parcul National Ceahlau

naturale. Peisaje de o frumusete deosebita
si nebanuita pot fi intalnite in multe locuri
din tara. Potentialul turistic al Romaniei
este enorm, greu de egalat in Europa, dar
cu toate acestea, un cumul de factori
nefavorabili  pun  piedici  serioase
dezvoltarii turismului. Romdnia are multe
bogatii si frumuseti naturale si nu ar trebui
sa mai amintesc eu aici de aceste lucruri,
din moment ce sentimentul dragostei de
tara ar trebui sa dainuie in pieptul fiecarui

roman.

Continuandu-ne calatoria prin Parcurile Nationale din
Romania, ajungem, nu foarte de-parte de orasul lasi si anume in
Parcul National Ceahlau. Masivul Ceahlau este o adevaratd
fortareatd naturald care ne impresioneaza prin maretia §i armonia sa.

Muntele Ceahlau este cel mai renumit si mai impresionant
masiv din partea centrald a Carpatilor Orientali, fiind unul dintre
putinele complexe carpatine care mai pastreazd inca esantioane
nealterate ale naturii. Ceahldul este cel mai impunator munte din
Carpatii Orientali fiind situat in partea centrala a acestora, iar lacul
de acumulare Izvorul Muntelui, ce inconjoara poalele Ceahlaului la
Nord si Résarit, nu face decat sa intregeascd maretia peisajului.

Inconjurat de Valea Bistricioarei la Nord, Valea Bicazului la
Sud, Valea Bistritei |a Est si Vdile Bistrei, Pinticului si Jidanului la
Vest, masivul Ceahlau este constituit dintr-un sistem de culmi

3.Monumentele naturii: "Casca-
da Duruitoarea™; "Avenul Mare"

Masivul Ceahlau, Peonul
sau Kogaiononul romanilor este
singurul munte cu hram si
sarbatoare de la noi, fiind la fel
de wvestit ca Athosul, Pindul,
Taboru/ si Golgota.

Sursa: www.viziteazaneamt.ro

CHIRIAC Adina-Elena
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dispuse radial, avand altitudini ce variaza
intre 1000-1300 m si care converg catre
cele doud puncte mai inalte: Varful
Ocolasul Mare - 1907 m si Varful Toaca -
1904 m. Suprafata actuald a Parcului
National Ceahlau este de 7.742,5 ha.

In cuprinsul parcului, sunt incluse
urmatoarele categorii de arii protejate:
1.Rezervatia stiintificd "Ocolasul Mare";
2.Rezervatia natural - botanica "Polita cu
Crini";




Varza ornamentala
Brassica oleracea var. acephala

LLumea plantelor horticole

Arta gradinilor ofera un exemplu stralucit al folosirii plantelor legumicole in
amenajari decorative — parcul Villandry din Franta, in maniera renascentista.

Gradina de legume din acest parc a luat
fiintd inca din Evul Mediu, fiind ingrijita de
calugarii de la manastirea din apropiere. Mult mai
tarziu, in timpul celui de - al Doilea Razboi
Mondial, pragmaticul dr. Carvallo a recreat
gradina de legume, adunand un numar de circa 250
de mii de plante care azi au humai scop decorativ.
In gradina sunt cultivate 40
de legume diferite.

Gradina de legume
este formatda din noua zone
care au forme geometrice
diferite. In aceste zone sunt
plantate legume de culori contrastante (praz
albastru, varza ornamentald rosie si alba, dovlecei
portocalii, frunze verzi de morcov etc.), care dau
impresia unei table de joc multicolore.

Cel mai potrivit moment din an pentru a
putea admira gradina este toamna, cand varza
decorativa ajunge la maturitate, iar dovleceii ne
incantda cu formele lor eliptice, aplatizate si
globulare.

Varza ornamentalda impresioneaza prin
forma si culoarea frunzelor din rozeta si partial a

celor de pe tulpind. Frunzele prezintda de regula
doua culori, din care una este initiala si de fond, iar
cea de-a doua se suprapune peste prima.

Culoarea de fond este verde de diferite
nuante. Aceasta predomind la frunzele dinspre
exterior. A doua culoare se impune la frunzele
dispuse in interior, prin nuante de alb sau amestec
de alb si roz, roz sau rosu, albastru, violet albastrui
si grena.

Varza ornamentalda se poate afirma in
peisajul  arhitectural 1n rabate, platbande,
mozaicuri, arabescuri, borduri, dar si in jardiniere
sau vase, prin formele
sale diferite: ovale cu
frunza lirata, gofrata
sau obovata, sferice
cu frunza rotunda,

liratd sau gofrata si
rotund-turtita cu frunza gofrata.

Drd. MUNTEAN Delia
Facultatea de Horticulturd Iasi



LLumea plantelor horticole

Horticultura ecologica

Horticultura ecologica

reprezinta 0 alternativa
sustenabila, viabila la sistemul
intensiv de cultura a plantelor
agricole. In momentul de fatd,
principala problema majora cu
sistemul
re-prezinta
poluarea recoltei cu
metale grele, pesticide etc.

care se confruntd
conventional o

nitrati,

Poluarea 1in sistemul

horticol se manifestd destul de
frecvent atdt in cdmp, cét si In
sere. Aceasta trebuie privita atat
din punct de vedere pedologic
(poluarea solului) cat si din
punct de vedere tehnologic
(poluarea culturilor). Poluarea,
ca efect controlat sau
necontrolat, poate fi indirecta

cand este determinatd de
pulberile industriale foarte fine,
precum fumul de la
intreprinderile metalurgice si

praful de la fabricile de ciment,
sau directd precum actiunea de
fertilizare sau de combatere a
organismelor ddunatoare.
Pulberile industriale se
depun pe frunzele plantelor in
straturi de diferite grosimi,
impiedicand procesul de
fotosintezd. Dacd se depun pe
fructe, le depreciaza calitativ. De
asemenea, pulberile se depun pe
constructiile horticole din sticla
si din plastic, reducand astfel
lumina solard care patrunde in
aceste  spatii
aceastd cauza

cultivate. Din

plantele dau
productii scazute, sau infloresc
si nu fructificd. Depunerile de pe

sticla si plastic se curdta foarte greu, cu cheltuieli mari. Foarte periculoase
pentru plantele horticole sunt substantele toxice ca si amoniacul, dioxidul de
sulf, compusii fluorati etc. Poluantii sulfurosi actioneaza asupra fotosintezei
si distrug tesuturile frunzelor. Fluoratii se acumuleaza in frunze si in sol, iar
clorul influenteaza culoarea florilor.

Poluanti pot deveni si pesticidele folosite in cantititi mari pe sol sau
plante. Astfel, substantele contaminante pot patrunde in fructe sau legume,
mai ales la tomate si struguri. In cazul in care cantitatea de contaminanti este
mare, acestea prezintd un mare pericol pentru sanatatea omului. Substantele
fitofarmaceutice, cand nu sunt aplicate rational, mai ales in spatii protejate,
devin toxice pentru oameni.

Aceste date sunt confirmate de controalele efectuate, de Oficiul
pentru Protectia Consumatorilor la diferite produse oferite pe piata. Astfel,
in depozitele en-gros de legume s-au constatat, ca urmare a analizelor
efectuate, cantitati de azotati in concentratie de 600 mg/kg salata verde, iar in
fructele de tomate 1875 mg/kg, fatd de 150 mg/kg céat este admis de
Organizatia Mondiala a Sanatatii. In unele sere, fructele de castraveti au
inregistrat un continut de dicarbonati de 1944 mg/kg, fatad de maxima admisa
de 0,5 mg/kg, date de normele sanitare din Romania.

Scopul horticulturii ecologice

Cateva dintre afirmatiile de mai sus evidentiaza faptul ca trebuie
promovata o altfel de practica, fundamentata pe principii ecologice, care sa
asigure integritatea lanturilor trofice si stabilirea ciclurilor bio-geo-chimice
si, in final, produse cat mai curate si nepoluate, bogate in principii bioactive.
Astfel, horticultura ecologica presupune cunoasterea profunda, constientd a
relatiilor dintre plante si mediul inconjurator, la nivelul tuturor factorilor de
decizie. Ea trebuie sd aibd in vedere urmatoarele: respectarea legislatiei
ecologice, regenerarea intensa a resurselor necesare productiei si reintegrarea
lor in sol si plantd; asigurarea fertilitdtii solului, ca principald resursa de
productie .
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In horticultura ecologica se
iau masuri de protectie a mediului
inconjurdtor, in cadrul tehnologiilor
de cultivare a culturilor de legume,
pomi, flori si vitd de vie. Se fac
analize periodice pentru verificarea
prezentei unor substante toxice. Se
stabileste concentratia admisa a
diferitilor poluanti. Astfel, pentru a
preveni sau a reduce poluarea cu
diferiti contaminanti, in horticultura
se iau urmadtoarele masuri: culturile
se amplaseazd cat mai departe de
industriile care emana cantitati
mari de pulberi; se fac irigari
periodice prin aspersiune, pentru
curatirea frunzelor si florilor etc.

Prin metode ecologice se
obtin legume si fructe sanatoase,
curate, nepoluate si bogate 1in
principii nutritive, sub denumirea de
Produse eco si Produse bio cu o

LLumea plantelor horticole

calitate superioara si la preturi mai
mari fatd de produsele obisnuite, cu
pand la 100%.

In concluzie, trebuie retinut
ca sistemele horticole ecologice se
integreazd cel mai bine in biosfera
agricola, excluzand in mare masura,
mijloacele de control exterioare lor
si asigurd mai mare rezisten{d a
culturilor la agresiunile din afara
(boli si daunatori). Se recomanda
promovarea unor asemenea tipuri
de ecosisteme §i perfectionarea
acestora pentru a elabora tehnologii
care sd reducd sau sa elimine orice
substanta toxica, deseuri si reziduuri
aparute in procesul de productie.

In horticultura ecologica se
Opereaza cu elemente biologice de
tehnicilor
culturale, avandu-se in vedere
biologia plantelor si relatiilor lor cu

finete prin aplicarea

componentele mediului
inconjurdtor. Se folosesc cat mai
multe resurse naturale, materiale

pentru  fertilizarea  solului  si
protectia plantelor contra
organismelor ddunatoare.

De asemenea, trebuie
retinut cd  practica horticola
ecologicdi nu exclude masurile

agrotehnice clasice de cultivare, ci
le integreazd cu cele biologice si
fizice.

Sursa: Manescu Bujor, Stefan Marcela, 1999 -
Sisteme horticole comparate. Editie revizuita si
adaugita. Editura ASE, Bucuresti; Stoleru Vasile,
2013 — Managementul sistemelor legumicole
ecologice. Editura “lon lonescu de la Brad” lagi.

FASOLA Alexandra

Anul IV

Facultatea de Horticultura lasi
Specializarea Horticulturd
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In mod obisnuit apa este un lichid, un
compus hidrogenat al oxigenului (H,0). Ea
insa poate exista in trei stari diferite de
agregare, trecand cu relativa usurinta (pe
Terra) dintr-una in alta: lichida, gazoasa
(vapori) si solida (gheata).

Apa are cateva caracteristici specifice:

e cste suportul fundamental al vietii pe Terra;

e realizeazd un circuit continuu intre oceane,
atmosfera si uscat;

e este un moderator al climei;

e are 0 mare capacitate de absorbtie a caldurii;

e fierbe la 100° C si ingheatd 1a 0° C;

e este cardusul tuturor dejectiilor de pe Terra.

Unitétile geografice ale hidrosferei, respectiv
sistemele teritoriale In care Se organizeaza apa sunt:
oceanele, marile, apele curgdtoare, lacurile si apele
subterane, ghetarii. Apa intrd insd in componenta altor
invelisuri ale Pamantului, cu care hidrosfera propriu-
zisa se gaseste intr-un permanent schimb (circuit). Este
vorba de apa din atmosfera (sub forma de vapori), din
biosfera (80% din materia vie este compusa din apa),
din rocile scoartei (ca apa liberd sau legata chimic) si
din sol.

Limitele hidrosferei propriu-zise sunt date de
limitele spatiului cu apa lichidd libera. In scoartd
coboard pana la 5-10 km, iar in atmosfera, de asemenea,
90% din apa se localizeaza pana la 5 km altitudine.

Apa are o mobilitate mult mai mare decét
litosfera, dar mai micd decat atmosfera. Aceasta
mobilitate consta atdt in transformari fizice sau chiar
chimice (trece n stare de vapori sau de gheata si invers,

T OSSO

Apele Terrel

se combind cu alte elemente si devine o solutie ), dar
mai ales se deplaseaza cu usurintd in baza unor legi
fizice. Volumul total este de aproape 1,4 mld. km®, din

care 96,5% 1n oceane, 2,46% reprezinta apele
subterane, numai 0,0002% se afla in rauri si 0,017% in
lacuri etc.

Cu totii, de-a lungul secolelor, am considerat
apa ca o resursa inepuizabild pana cand realitatea ne-a
demonstrat contrariul. Schimbarile climatice sporesc
presiunile asupra apelor de suprafatd si subterane,
amplificand diferentele regionale. Astfel, e necesar un
efort sustinut al autoritatilor, cu sprijin si implicare din
partea altor factori interesati, inclusiv reprezentanti ai
sectorului privat, organizatiilor non-guvernamentale,
societatea civild si mediul academic, care trebuie sa
coopereze 1n scopul protejarii si valorificarii eficiente si
durabile a resurselor de apa.

Sursa: “Curs — Regularizari si indiguiri”, Prof. dr. AMARIUCAT Mircea

GHETAU Bogdan
MILITARU Citalina

Anul IV

Facultatea de Horticultura lasi
Specializarea Ingineria Mediului
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Interviu cu domnul Academician
prof. dr. Valeriu D. COTEA

S-a nascut pe 11

mai 1926 in comuna
Vidra, judetul Vrancea.
In 1951 absolva

Facultatea de Agronomie
din lasi devenind inginer
agronom. In 1963 face un
curs de specializare la
Budapesta, continudnd in
1972 si 1973  la
Montpellier.

in ultimul an de facultate este numit preparator, apoi parcurge
toate gradele didactice pana la acela de profesor in 1971, fiind mai multi
ani sef de catedra si decan. Doctor in agronomie din 1965, este conducéator
de doctorat, fiind numit in 1992 ca membru al Comisiei de Agriculturad si
Silvicultura din Consiliul National de Atestare a Titlurilor Diplomelor si
Certificatelor Universitare. Din 1993 este membru titular al Academiei
Romdane si presedintele Sectiei de Stiinte Agricole si Silvice a Academiei
Romdne din anul 1998. Este singurul academician titular in istoria stiintei
oenologice din Romania. Din 1986 este membru corespondent al
"Accademia Italiana della Vite et del Vino” (ltalia). In 1987 devine
membru corespondent al "Academie Suisse du Vin” (Elvetia), din 1988
este membru corespondent si al Academiei Internationale a Vinului. A
fost membru si a detinut functii in organizatii internationale prestigioase:
presedintele Grupului de Experti - Tehnologia Vinului din cadrul O.1.V
(1989-1991), presedintele Comisiei de Oenologie din cadrul O.1.V. (1991-

o Domnule  Academician, cum ati

Vinuri

1994), vicepresedinte al O.L.V. - a
doua functie mondiala in domeniu
(1977-1979), membru expert al
American Society for Oenology and
Viticulture si in alte institutii din
bransa. Este Doctor Honoris Causa
la  numeroase  institutii = de
invatimant din tara si din
straindtate, a primit numeroase
premii si distinctii, printre care:
laureat al premiilor O.1.V. in 1982,
1989 si 2000, medalia orasului
Arbois (Franta), Meritul Agricol in
grad de cavaler (Franta), Pioniero
de la  Viticultura  Mundial
(Argentina) si Confrade de Merito
(Spania).

A participat la numeroase
manifestari stiintifice
internationale, are peste 600 de
lucrari in domeniu. Lucrarea sa de
suflet, deosebit de apreciata de
specialistii de marca din strainatate,
este "Tratatul de oenologie”, acesta
fiind un fel de "Biblie” a viei si
vinului la nivel mondial. Insi se
mandreste si cu faptul cd toate
cartile scoase de Centrul de
Cercetari pentru Oenologie de la
Tasi au fost premiate.

data, odata cu laptele mamei, cu credinta celor dragi si

descoperit aceastd pasiune?
Acad. Valeriu D. Cotea: Nu am descoperit-o.
Copil fiind, in zona mea, la tara, aceasta profesie era
mai putin cunoscutd. Se stia de alte meserii, precum:
inginer agronom, medic, invatator s.a. Eu am facut
Facultatea de Agronomie si nu am facut decat un
singur curs de oenologie. Poate nu am venit cu
pasiunea... poate e o intdmplare. Pasiunea vine si pe
urma!
e  Cum ati ajuns aici? A fost un drum lung?
V. D. C.: A fost un drum lung... Cand eram
copii, mama ne sfatuia astfel: ,,Sa avefi doi aliafi:
Dumnezeu §i munca”. E credinta pe care o iei prima
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cu noroc. Am facut si scoala interbelica, care era o
scoala de tip haretian, cu profesori foarte bine pregatiti.
La facultate am avut sansa unor colegi extraordinari.
Cand am dat admiterea, eram foarte multi pe un loc,
ceea ce era foarte greu pentru noi, pe vremea aceea. in
momentul in care am dat noi la facultate, se restructura
armata si foarte multi ofiteri veneau la facultate. Pentru
a putea face fatd lor, trebuia sa inveti foarte mult. Si
drept dovada, cred cd mai mult de jumaitate am
terminat cu media peste noua, si asta s-a datorat si
profesorilor pe care i-am avut. O sansa mare, dupa
absolvire, a fost pe vremea cand eram asistent si voiam
sd fiu la viticultura si oenologie. Am cautat ceva timp,



Vinuri

dar era doar un laborator de cercetare pentru vin,
condus de Gheorghe Ghimicescu (pe vremea aceea, era
cel mai bun oenolog din tard), caruia ii port o mare
recunostintid. Laboratorul de analize a vinurilor de la
Medicind avea, la randul lui, si el o traditie:
Ghimicescu a fost succesorul Iui Corneliu Sumuleanu,
care l-a avut ca mentor pe Petru Poni.

e Cred ca a fost foarte greu si ajungeti

aici... Afi vrut vreodata sa renuntati?

V. D. C.: Nu, niciodatd! Am avut si un mediu
bun... M-am bucurat de simpatia si aprecierea a doi
mari oameni: Acad. Gherasim Constantinescu, care a
fost si presedinte al O.LV., si de Prof. dr. Teodor
Martin, care, prin tratatele pe care le-a scris, a ridicat
viticultura de la tehnica la stiintd. De asemenea, m-am
bucurat si de o protectie sufleteasca din partea Prof. dr.
Dionisie Bernaz, de la Facultatea de Horticulturd din
Bucuresti, pe care il consideram pe drept cuvant
maresalul oenologiei romanesti. Am fost, de asemenea,
in relatii foarte bune cu Prof. Mircea Oprean, profesor
de viticulturd si Prof. Stefan Teodorescu, profesor de
oenologie la Universitatea din Craiova. Nu pot trece cu
vederea, faptul cd o influentd favorabild asupra
formarii mele au avut-0 §i unii ingineri din productie,
cum ar fi: Dr. Ing. Jianu Liviu, care mai tarziu a fost
profesor la noi. O altd sansd a fost la Cotnari, unde
voiam cu tot dinadinsul sd se produca marele voievod
al vinurilor: Cotnar, asa cum am invatat. Dar cea mai
mare sansa a vietii mele a fost Victorita, partenera mea
de viata care, pe langa o frumusete fizica regala, avea o

frumusete deosebitd ca sotie, ca mama si ca bunica.
Parcd a fost innascutd sa aiba grija de cei trei V:
Valeriu - sotul, Valeriu - fiul si Victor - nepotul. Cred
ca asta este bucuria. Acum ea nu mai este printre noi,
dar s-ar mandri cu un pensionar, un profesor si un
masterand la Montpellier.

e  Cum este vazuta viticultura si oenologia
din Romdnia in lume?

V. D. C.: Ca stiinta, este bine apreciatd. Sub
raportul productiei, ca practicd, parcd existd o
preocupare de a se face la nivelul conditiilor de care se
bucurd. Spun aceasta, pentru ca, dintre toate sectoarele
horticole si agricole in general, numai sectorul viti-
vinicol a stiut si a reusit sa beneficieze de fondurile
europene la inceput.

o  Mai existd un model ca si cel de la lasi,
cu trei generatii cu acelasi nume $i
acelasi domeniu?

V. D. C.: Probabil in orientarea mea, am avut
modelul de la Bordeaux: Ulise Gayon, Jean- Ribereau
Gayon si Pascal Gayon... trei generatii. in afara celor
de la Bordeaux, nu cred sa mai fie.

e Care sunt sansele oenologiei in Romdnia,
in zilele noastre?

V. D. C.: Depinde de redresare... Noi avem
foarte multe laboratoare care lucreaza intens In acest
domeniu, iar marea majoritate a oenologilor au plecat
de aici. Se munceste foarte mult si avem si cadre
specializate foarte bune.

o Spuneti-mi, vd rog, ce pdrere avefi despre
noua generatie?

V. D. C.: In fiecare generatie existd si elevi
buni si elevi mai putini buni. Eu personal, in afara de
ceea ce am invatat de la predecesorii mei, recunosc ca
in ultimul timp ne-am imbogatit cunostintele foarte
mult, ceea ce este 0 mare bucurie. Cand am devenit
conducator de doctorat, nu exagerez cand spun ci in
masura in care doctoranzii s-au hranit cu cunostintele
mele, tot atat de adevarat, sau poate mai mult, este ca
am profitat si eu de cunostintele lor. Si daca
laboratorul de oenologie are unele succese cunoscute,
cred cd se datoreaza si faptului ca un grup de cercetare
este format din elemente unele mai bune decat altele.

e La finalul acestui minunat interviu, as
dori sa vi intreb daca ati schimba ceva in
viata dumneavoastra?

V. D. C.: Nu as schimba nimic, atata timp cat
viata mi-a dat astal

Interviu realizat de :
FASOLA Alexandra BACIU loana - Roxana
Anul IV
Facultatea de Horticultura lasi

Specializarea Horticultura Specializarea Peisagistica
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Despre somelieri si vin

Despre vin au incercat multi oameni de seama sa povesteascd. Acum voi incerca §i

eu, in calitate de somelier si student la Ingineria Produselor Alimentare cu specializarea

pe vinificatie, sa spun cdteva lucruri despre aceasta minunatd licoare §i cum poate fi ea

asociata cu preparatele culinare.

Am avut norocul sd cresc
langa bunicii mei, care se ocupau
de vita de vie si isi produceau
propriul vin, de la care am invatat
primele lucruri despre acest suc
obtinut din struguri. La 19 ani m-
am angajat intr-un magazin de
vinuri si, curios din fire, am
incercat sa aflu tot mai multe
lucruri despre aceastd bautura
sacra.

De ce spun bautura sacra?

Pentru cd din cele mai
vechi timpuri, oamenii au acordat
foarte mare importantd vinului,
atat de mare 1incat grecii, prin
secolele VII-VI 1. Hr. il aveau pe
Dionysos ca zeu al viei si vinului,
iar romanii 1l aveau pe Bacchus,
zeu al vinului si al petrecerilor.

Cateva sute de ani mai
tarziu, lisus Hristos a transformat
apa 1n vin §i de atunci se spune ca

aceastd licoare este sangele
Mantuitorului, nelipsit de la
numeroase ritualuri  bisericesti

chiar si in zilele noastre.

Facand un salt de mai
multe secole, ajungem 1in Ewvul
Mediu unde deja se contura
meseria de somelier care atunci se
numea paharnic. Acesta era
responsabil cu pivnita de vinuri si
folosea  tastevin-ul  (simbolul
universal al somelierilor de astazi)
pentru a degusta vinurile Tnainte sa
ajungd in cupele nobililor. Astazi,
somelierii exista in toate tarile cu
traditie in lumea vinului si nu
numai, devenind un personaj-
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cheie,

restaurantele de prestigiu.
Somelier, din punct de

vedere gramatical, isi are originea

prezent in toate

din cuvantul francez “sommé”, si
inseamna un slujitor care punea
masa si turna vinul in pahare, dar
nu inainte de a-l degusta, pentru a
fi sigur ca nu a fost otravit i nici
nu s-a stricat.

Somelierul este cel care
alege vinurile in functie de
preparatele  culinare  servite.
Asocierea nu este deloc usoara si
necesitd un bagaj foarte mare de
cunostinte despre toate regiunile
viticole din lume, despre cele mai
importante vinuri $i mancaruri dar
si despre servirea lor optima.

Iata cateva reguli de baza
care pot ajuta la o asociere
corectd.

Culoarea — acesta este un
aspect pe care sunt sigur ca
majoritatea oamenilor il cunosc,
vinurile albe cu preparatele din
carne albd si vinurile rosii, cu
preparate din carne rosie.

Densitatea — concentratia
aromelor, continutul in alcool si
buchetul, se asociaza cu gustul si
savoarea preparatelor culinare;
preparatele fine se asociazd cu
vinuri ~ fine, iar preparatele
consistente cu  vinuri  mai
puternice.

Aromele — in mod normal,
se realizeazd un acord Iintre
aromele preparatului culinar si
cele ale vinului; contrastul
aromelor este apreciat de mai
putine persoane.

Asocieri regionale — un
preparat specific unei regiuni sau
tari, se asociaza in mod traditional
CU un anume vin.

Temperatura de servire a
vinului este foarte importanta, cele
albe se servesc intotdeauna reci
(10-12°C), iar pe masura ce vinul
este vechi, mai dulce ori mai
spumant, cu atit se serveste mai
rece. Vinurile rosii, tinere se
servesc la temperaturi cuprinse
intre 16-18°C, iar cele speciale pot
ajunge pana la 22°C.
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La preparatele pe bazd de peste sunt
recomandate vinurile albe si rose care in functie de
originea lor, modul de preparare, soi si vechime, fac
deliciul mancarurilor.

La peste, stridii, melci si crustacee sunt
recomandate vinurile albe seci, iar dacd méancarea este
foarte grasa atunci este recomandat vinul spumant. La
antreuri si aperitive asocierea se face cu vinuri albe seci,
demiseci sau rose.

Pentru peste pane si cartofi, crap sau egrefin la
gratar, vinul complex, mineral, cu arome de fructe
mediteraneene precum un Sauvignon Blanc ar fi o
combinatie potrivita. Chardonnay-ul invechit in stejar
se poate asocia cu heringi afumati, somon afumat sau
alte preparate din peste alb. Un Chardonnay din
“Lumea noua” (California, Chile, Noua Zeelanda etc.)
poate fi asociat cu peste in crusta de mirodenii, crochete
de peste si biban la gratar, iar exemplele pot continua.

Vinurile care se pot asocia la preparate din
carne de porc, vitd, berbecut si vanat sunt obtinute din
struguri Cabernet Sauvignon, Shiraz, Sangiovese,
Cabernet Franc; la acestea se adauga renumitele cupaje
frantuzesti ca de exemplu Hermitage, Margaux, Medoc,
Pauillac si alte vinuri rosii, bogate in taninuri, dense si
corpolente.

Pentru branzeturi este recomandatd servirea
vinului de la preparatul de baza, dar, de regula pentru
telemeaua de oi se serveste un vin rose sau alb, de
preferat din aceeasi regiune ca si branza.

Inainte de servirea vinurilor rosii ele trebuiesc
transvazate folosind un decantor pentru a “potoli”
taninurile si pentru a elibera aromele fructate/florale.
Pentru vinurile tinere este necesara oxigenarea intre 15-
30 de minute iar pentru vinurile speciale este nevoie ca
vinul sad petreacd cel putin 3 ore in
decantor.

Pentru desert sunt
recomandate vinurile care provin din
zone calde, cu soluri nisipoase,
pentru ca sunt mai dulci si mai
aromate, un exemplu bun este zona
Dobrogea, dar si Alba lulia.

Vinul este considerat
aliment de baza, fiind nedespartit de
cele mai importante evenimente si
sarbatori ale oamenilor. De aceea
este recomandat sa 1i acordam o
mare atentie; o sticla de vin ascunde
intotdeauna o poveste. Vinul a fost si

este izvor de inspiratie pentru cei mai mari pictori,
filozofi, scriitori, muzicieni etc.

Daca respectam aceasta licoare si incercam sa o
descoperim ne ddm seama ca ea reprezinta filozofie,
arta, legenda, religie, poate fi bucurie, rafinament,
elegantd, daca stim ce sa alegem si cum sa il servim.

Pentru obtinerea vinului se munceste un an
intreg. Totul incepe din vita de vie care trebuie ingrijita
si supravegheatd pe tot parcursul anului, culesul care
trebuie facut atunci cand strugurii au ajuns la o
maturitate deplind si la echilibrul perfect intre aciditate
si zaharuri; aceastd operatiune se desfasoara dimineata
devreme cand temperaturile sunt mai scazute pentru a
se pastra prospetimea strugurilor, iar dupa receptia la
cramd incepe provocarea pentru oenolog care trebuie sa
obtina din materia prima potentialul maxim.

Munca oenologului constd 1in vinificarea
strugurilor, ceea ce inseamna, pe scurt, zdrobirea pentru
obtinerea mustului, fermentatia (drojdiile se “hranesc”
cu zaharul din bobite pe care il transforma in alcool), la
vinurile rosii fermentatia se face pe pielita bobitelor de
strugure pentru a se obtine culoarea rosie, stabilizarea
vinului (prin fermentatie malolactica si adaugare de
conservanti), dupd care vinul se lasd la maturat o
perioada in cisternele de inox si in butoaiele de stejar
(unde este cazul) dupa care se imbuteliaza si se pune la
invechit minim 6 luni pentru a dezvolta “buchetul de
sticla”.

In speranta ca vi vor ajuta sugestiile unui tnar
somelier, as vrea sd inchei cu un citat din marele scriitor
Fanus Neagu:

<<Trebuie sd te imprietenesti cu vinul §i sa il

acela merita  sa i

alegi  pe
“dumneavoastra”’!>>

care spui

Somelier STOICA Marius

Organizatia SO



Curiozitati

Poate nu stiati ca...

1. Arborii bizari Socratea exorrihiza, numiti popular "palmieri umblatori", au radacini - catalige lungi de 1
metru, care le permit sd-si schimbe putin locul, in cdutare de hrana si lumina. Cercetari asupra acestui lucru au fost
facute de catre Statiunea pentru Biodiversitate Tiputini, o zond administratd de Universitatea San Francisco din
Quito (Ecuador).

2. Pictorul impresionist francez Claude Monet a asteptat patru ani ca gradina sa acvatica din Giverny sa
infloreasca inainte de a o imortaliza in tablouri precum: "Nuferi", "Efect nocturn" etc. Acesta a afirmat ca: "Poate
datorez florilor faptul ca am devenit pictor!”.

3. Cunoscut ca fiind cel mai batran arbore sau "copacul-bunic”, acesta a fost transplantat in Parcul
Maruyama din Kyoto, in anul 1949 din samanta unui arbore care avea atunci aproape 200 de ani. Este un cires-
curgator scorburos, care este acoperit de un val de sdrma ce il protejeaza. La lasarea intunericului, se poate observa
cum petalele sunt suflate de vant de pe ramuri, ceea ce face ca acest lucru sa fie unul magic pentru vizitatori.

FASOLA Alexandra

Anul IV

Facultatea de Horticultura Iasi
Specializarea Horticulturd

Provocare pentru studentii peisagisti

1.Constructii utilitare si ornamentale ce fac
posibila circulatia, acolo unde panta este mai mare.
2.Elemente ornamentale folosite in parcuri

pentru sustinerea unor bolti de vegetatie. 1 |:
3Element ornamental si utilitar ce asigura

odihna vizitatorilor. ! ﬂ
4.Material care constituie suprastructura

aleilor, drumurilor.
5.Covor verde, de fond principal, pe care 3 M

sunt dispuse celelalte elemente vegetale: arbori,

arbusti, flori. "I p
6.Element de arhitectura constdnd dintr-0

cavitate de diferite forme, destinata sa contind apa. 5 ﬂ'
7.Bazin de apa specific gradinilor japoneze.
8.Lupta  impotriva  poludrii  aerului, E. I

oxigeneaza aerul oragelor.
9.Constructii ce apar in parcuri sub forma ] |
unor pavilioane mici (locuri umbroase).
10.Figuri complicate care reprezinta frunze, H '|'
flori, cununi, ghirlande, spirale etc.

MINDRU Diana
Anul IV 9 |
Facultatea de Horticultura Iasi

Specializarea Peisagistica 1 '|] E

ISITTIEL0T O ST0A 6 T2HA DI dS 8 T dnunsl £ ‘NIz v a9
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Evenimente

1.CONCURS DE
“TOAMNA iIN CAMPUS”

Pentru pasionatii de fotografie, care doresc sa
participe gratuit la un concurs care cuprinde doua
sectiuni : peisaj si portret. ldeea acestui concurs este de
a fi creativi, de a realiza fotografii fie portret sau peisaj
in campus, astfel incat sa se imortalizeze ultimele zile
de toamna cat mai bine. Perioada de inscriere este: 12
noiembrie - 24 noiembrie.

Dupa terminarea 1inscrierii participantilor,
fotografiile vor fi aduse la Sediul Ligii Studentilor
U.S.A.M.V. lasi, atat in format digital, cat si pe suport
de hartie A4 cartonat.

in decursul urmitoarei sdptimani, pozele
admise in concurs vor fi expuse la intrarea 1in
universitate.

FOTOGRAFIE

2.BALUL BOBOCILOR AL
FACULTATII DE HORTICULTURA, IASI

Va avea loc 1n data de 11.12.2013, incepand
cu ora 20%, in Dublin Pub (lingd Casa de Culturd a
Studentilor, Iagi). Va asteptam in numar cat mai mare,
pentru a ne bucura de incd un an impreuna si de a ne
sprijini colegii mai tineri.

3.SEARA HORTICULTURALA

Eveniment organizat de Facultatea de
Horticulturd, la care sunt invitate facultatile din cadrul
U.S.A.M.V. lasi: Facultatea de Agricultura, Facultatea
de Horticultura, Facultatea de Zootehnie si Facultatea
de Medicina Veterinara. Este o seratd dedicata cadrelor
didactice, studentilor, dar si invitatilor.

4.PROIECTE AMENAJARE

Scopul proiectelor initiate in colaborare cu
Camera Agricold, Colegiului National ,,Emil
Racovita” (,,Colegi cu natura”), Liceului Teoretic
"Vasile Alecsandri" (“In curtea scolii”) si Colegiul
Tehnic "Gh. Asachi" lasi (,,/n simbiozid cu natura®),
din Tasi este de a schimba perceptia tinerilor si a
parintilor lor asupra mediului inconjurator, in vederea
credrii unui mod ecologic de viata, a carui valoare o
pot descoperi prin intermediul acestei initiative, chiar
in ,,curtea scolii” lor. Conceptul care sta la baza acestui
proiect este unul cat se poate de simplu, prin
intermediul cdruia, studentii specializarii Peisagistica
de la Facultatea de Horticultura au posibilitatea de a-si
pune in valoare cunostintele prin realizarea unor
proiecte de amenajare a spatiilor aferente acestor
institutii, dar si prin participarea in mod activ la
coordonarea lucrarilor de implementare a proiectelor.

5.SERBAREA DE CRACIUN

Ca 1n fiecare an, in preajma Craciunului,
universitatea noastrd organizeazda, impreund cu
studentii, un eveniment cu totul deosebit, care te duce
cu gandul la venirea Nasterii Domnului, dar si a
vacantei mult asteptate. In acest spectacol, avem parte
de colindétori, uratori, chiar si de invitati speciali. Este
o seard minunatd, de care se bucurd toatd suflarea
agronomiei din lasi.

6.VACANTA DE IARNA

Cea mult asteptata de toatd lumea. Fiecare se
bucurd de sarbatori asa cum se Cuvine, ca mai apoi s
se pregateascd pentru examene.

7.SESIUNEA DE EXAMINARI

Pentru unii dintre noi este prima, pentru altii
nu chiar. Important este faptul ca fiecare student
trebuie sd-si arate cunostintele dobandite pe semestrul
l.

Multa bafta!

18



