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I. ORGANIZATORII
Concursul este organizat de 2 institutii publice:

a) FACULTATEA DE INGINERIA RESURSELOR ANIMALE SI ALIMENTARE din cadrul
Universitatii de Stiintele Vietii "lon Ionescu de la Brad", ce functioneaza cu 4 specializari:
Zootehnie; Piscicultura si Acvaculturd, Controlul si expertiza produselor alimentare i Inginerie
si management in alimentatia publica si agroturism, cu o durata a studiilor de 4 ani, reprezentata
de Decan, prof. univ. dr. Mircea loan POP;

b) DIRECTIA PENTRU AGRICULTURA JUDETEANA IASI, cu sediul in Mun. Tasi, B-dul
Stefan cel Mare si Sfant, nr. 13, lasi, reprezentata legal de Directorul Executiv, ing. Gabriel
Vasile HOHA.

Il. DURATA CONCURSULUI
Concursul se desfasoara in perioada 12 aprilie 2022 — 7 mai 2022, in conformitate cu prevederile

prezentului Regulament Oficial.

I11. DESFASURAREA CONCURSULUI
1. La concurs pot participa elevi si studenti din Romania si din regiunile istorice, individual sau n
echipa, coordonati de un cadru didactic.
2. Produsul trebuie sa fie original, sa fie fabricat din materii prime locale, sd nu contina aditivi

alimentari, sa fie realizat dupa o reteta traditionala si dupa un procedeu tehnologic traditional.
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3. Produsul traditional trebuie insotit de un dosar al produsului care trebuie sa cuprinda:
a) NUMELE PRODUSULUI
Numele trebuie sa fie unic pentru a se putea diferentia produsul de alte produse similare, o
protectie a proprietatii intelectuale asupra retetei si a modului de obtinere a produsului;
b) DESCRIEREA CARACTERISTICILOR PRODUSULUI TRADITIONAL
Produsul trebuie descris din punct de vedere: apect; consistenta; culoare; gust; miros;
c) DESCRIEREA METODEI DE PRODUCTIE
Metoda de productie va fi descrisd, explicAnd toate fazele, inclusiv operatiunile executate
manual, respectand conditiile de traditionalitate;
d) POVESTEA PRODUSULUI
Povestea trebuie sd demonstreze ca reteta a fost transmisa de la o generatie la alta si s rezulte
legatura istorica a produsului traditional cu locul de productie. Totodata, vor fi atasate copii
dupa documente care aratd ca are o vechime de cel putin 30 de ani (ex. monografii, carti, retete
traditionale, adeverinte etc.);
4. Dosarul produsului va fi atasat unei cereri de participare la concurs; acestea vor fi transmise la
adresa de email: mivancia@uaiasi.ro pana la data de 1 mai 2022. Participantii vor fi contactati
telefonic sau pe email pentru confirmarea primirii documentelor si a eligibilitatii lor.
5. Juriul, constituit din reprezentanti ai Facultatii de Ingineria Resurselor Animale Si Alimentare, ai
Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale si, dupa caz, ai sponsorilor si ai presei, va verifica
daca dosarele produselor sunt intocmite conform REGULAMENTULUI DE CONCURS. Cele care
nu corespund vor fi descalificate.
6. In data de 7 mai 2022, incepand cu ora 10 participantii isi vor prezenta produsul si modul de
realizare a acestuia, la FACULTATEA DE INGINERIA RESURSELOR ANIMALE SI
ALIMENTARE din IASI, in Holul de Marmura. Echipa, insotitd de un cadru didactic, va
prezenta membrilor juriului, produsul pe care 1l vor degusta.
7. In urma jurizarii, echipele participante vor primi diplome si premii, iar cele mai bune produse, cu
sprijinul specialistilor din cadrul DIRECTIEI PENTRU AGRICULTURA JUDETEANA IASI, vor

fi propuse pentru a fi ATESTATE CA PRODUSE TRADITIONALE.
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8. Informatii suplimentare pot fi obtinute de la sef lucrari dr. Mihaela IVANCIA, telefon
0740137910 si ing. Gabriel HOHA, telefon 0768008787.

IV. INCETAREA CONCURSULUI
1. Prezentul concurs se va finaliza in data de 7 mai 2022, odata cu premierea castigatorilor.
2. Concursul poate inceta inainte de perioada mentionata la punctul IV 1. numai in cazul producerii

unui eveniment ce constituie fortd majora, conducand astfel la imposibilitatea continudrii

acestuia.

V. REGULAMENTUL OFICIAL

Regulamentul Oficial este disponibil tuturor participantilor fiind afisat pe site-urile ambilor

organizatori, respectiv www.uaiasi.ro si www.dajiasi.ro.
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CONCURSUL NATIONAL
,IDENTIFICARE DE PRODUSE TRADITIONALE”
Editiaa IV-a

CERERE DE INSCRIERE

SUDSEIMNALI, .+ netete et ,
CIEVI/STUACTIET A1 ...uetieit ettt et e et e et et
localitatea .........ccoevvviiiiiiiiii | ,0r. ..., ,
tel ,email: o , coordonati de Profesor
................................................ , dorim sda participam la concursul national:

, IDENTIFICARE DE PRODUSE TRADITIONALE”, Editia a IV-a, organizat la Facultatea
de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare, Th perioada 12 aprilie — 7 mai 2022,

oL o 0o (01 RSOSSN

Anexam prezentei Dosarul Produsului.

Data: Semnatura:



