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INTRODUCERE

In cadrul Facultitii de Ingineria resurselor animale si alimentare functioneazi in
prezent trei programe de studii de licenta: Zootehnie, Inginerie si management in alimentatie
publica si agroturism, Controlul si expertiza produselor alimentare, toate acestea fiind acreditate
de ARACIS; totodati, functioneazi si cinci programe de masterat in domeniul Zootehnie,
respectiv: Nutritia si alimentatia animalelor, Managementul calitatii si sigurantei alimentelor,
Reproductie si ameliorare genetica, Managementul exploatatiilor in acvaculturda si
Managementul productiilor animale; la acestea se adauga alte doud noi programe de studii de
masterat (Management in industria ospitalitdtii - domeniul IMADR si respectiv, Managementul
proiectelor si antreprenoriat in domeniul agroalimentar - domeniul Ingineria Produselor
Alimentare) care au fost organizate prin Decizia Senatului USV lasi si aprobate de Ministerul
Educatiei si autorizate de catre ARACIS in anul 2022 dar nu au intrat inca in functionare.

Toate cele cinci programe de studii universitare de masterat care functioneaza in cadrul
Facultatii de Ingineria resurselor animale si alimentare sunt organizate si se desfasoard cu
respectarea cadrul general de organizare si functionare a domeniilor universitare de masterat
stabilite prin actele normative in vigoare (Legea Educatiei Nationale (Art. 153, Art. 154, Art.
155, Art. 156, art. 157), OM nr. 3753/2011, Ordonanta de urgenta 75/2011.), fiind organizate
prin Decizia Senatului USV lasi, aprobate de Ministerul Educatiei si evaluate si acreditate de
catre ARACIS.

Programele de masterat mentionate au functionat numai la forma ,,cu frecventa - zi”.

Programul de masterat Managementul calititii si sigurantei alimentelor a avut la
infiintare o duratd totald a studiilor de trei semestre iar ulterior, prin Hotdrarea Senatului
USAMYV (2008) a fost aprobata trecerea, incepand cu anul universitar 2009/20010, la o durata
totala a studiilor de patru semestre.

In anul 2011, in conformitate cu prevederile a UG 75/2005 aprobati prin Legea 87/2006
si a Metodologiei de evaluare externa cu privire la indeplinirea standardelor de referinta,
Consiliul ARACIS din data de 17.02.2011 a certificat acreditarea studiilor de masterat
Managementul calitatii si sigurantei alimentelor.

Programele de studii universitare de master reprezinta al II-lea ciclu de studii universitare
si corespund unui numar minim de credite de studii transferabile, cuprins intre 60 si 120 si se
finalizeaza prin nivelul 7 din EQF/CEC si din Cadrul National al Calificarilor. Rolul studiilor
universitare de masterat este de a contribui la o mai largd cunoastere a informatiilor obtinute in
urma studiilor de licentd sau in oricare alt domeniu. La master se pot Inscrie doar cei care au
finalizat studiile de licenta. Fiind privita si ca o formd de invatdmant studiu superior, cu un grad
ridicat specializare, pregdtirea prin masterat poate contribui la o specializare care sd deschida
drumul catre alte studii mai avansate, cum ar fi cele de specializare prin doctorat.

Studiile universitare de masterat la programul Managementul calitatii si sigurantei
alimentelor au ca misiune pregitirea de inalt nivel a inginerilor zootehnisti, agronomi,
horticultori, medici veterinari, procesatori de produse agroalimentare precum si a altor categorii
de specialisti care doresc sd-si insuseasca cele mai noi cunostinte, standarde si reglementari
necesare implementarii unor sisteme eficiente de management al calitatii si sigurantei produselor
alimentare.



Planul de perfectionare a studentilor prin masterat permite parcurgerea de cétre cursanti a
disciplinelor necesare dobandirii unor cunostinte teoretice si practice referitoare la toate
aspectele care rezultd dintr-un bun management al calitatii si sigurantei produselor alimentare.
Deasemenea, programul de studiu de masterat are o relevantd cognitiva si profesionalad
insemnatd, definitd in relatie cu ritmul dezvoltdrii cunoasterii si tehnologiei din domeniul
zootehniei, tindnd totodata cont de cerintele pietei muncii si ale calificarilor profesionale.

Prin programul de pregatire universitard de masterat "Managementul calitatii si
sigurantei alimentelor", se continud studiile universitare din domeniul Zootehnie si se
completeazd cunostintele dobandite in ciclul I. In cadrul acestui masterat se realizeazi
completarea si perfectionarea cunostintelor referitoare la managementul calitatii, managementul
sigurantei alimentelor, merceologie §i expertizdA merceologicd, merceologia produselor
alimentare, controlul calitatii produselor alimentare conventionale si din productia ecologica,
protectia consumatorilor, auditul calitatii. Complementar, specializarea ofera cunostinte cu
caracter managerial si de comunicare. De asemenea, prin planul de pregitire conceput,
cursantii se perfectioneaza si in domeniul cercetarii stiintifice.

EFICACITATEA EDUCATIONALA
CONTINUTUL PROGRAMULUI DE STUDIU

Activitatile didactice la programul de masterat "Managementul calitatii si sigurantei
alimentelor", se desfasoara pe durata a 2 ani, in conformitate cu planul de invatamant elaborat
(fig. 1). Planul de invatamant a fost discutat si avizat de citre Consiliul Facultatii de Ingineria
resurselor animale si alimentare, cu respectarea Regulamentului pentru initierea, aprobarea,
monitorizarea si evaluarea periodica a programelor de studii de licentd si masterat §i aprobat,
ulterior, de Senatul USV Iasi.

Pozitionarea disciplinelor de studiu in planul de Invatimant urmeaza o succesiune logica,
prin care se asigura posibilitatea insusirii temeinice a cunostintelor disciplinelor de sinteza, cat si
a celor complementare. Planul de invatdmant are in vedere definirea si delimitarea precisa a
competentelor generale si de specialitate pe domenii de studii universitare de licenta, in corelatie
cu competentele corespunzitoare ale studiilor universitare de masterat si este compatibil cu
cadrul de calificiri national si cu alte planuri si programe de studii similare din tara
(www.usamvb.ro; www.usamvcluj.ro, www.usab-tm.ro) si din alte state ale lumii
(http://animalscience.psu.edu/; http://www.zut.edu.pl; http://www.eurama.org/ ).

Astfel, planul de invatamant la programul de studii de masterat in cauza cuprinde
discipline de aprofundare: discipline fundamentale, cu un total de 70 ore conventionale (8%) si
discipline de specialitate in domeniu cu un total de 714 ore (81%) si discipline de sinteza cu un
numar de 98 ore (11%), la care se adauga practica de specialitate si de cercetare (450 ore),
disciplinele optionale reprezinta 28 ore (3,2% din total)(tab.1).

Ponderea diciplinelor la programul de studii "Managementul calitdatii §i sigurangei
alimentelor" este exprimatd in credite ECTS, ceea ce asigura compatibilitatea cu programele de
studii similare din statele Uniunii Europene. Fiecare disciplind are repartizat un anumit numar de
credite de studii ECTS, astfel incat fiecare semestru are cate 30 de credite transferabile,
rezultand un total de 120 credite pentru intreaga perioada de studii; pentru lucrarea de disertatie
sunt alocate 10 credite; programul de studiu prevede un numar de 738 ore fizice, respectiv 882




ore conventionale de activitate didactica, din care 588 in anul I si 294 1n anul al II-lea. Raportul
dintre orele de curs si cele privind activitatile didactice aplicative este de 1,00 (respectiv 1,47 cu
ore de practica incluse) .
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Fig. 1a — Planul de invatamant in functiune pentru anul univ. 2021-2022 (anul I)
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Fig. 1b Planul de invatamant in functiune in anul univ 2022-2023- anul II

Structura disciplinelor din planul de invatamant la programul de studii
de masterat Managementul calitatii si sigurantei alimentelor

Tabelul 1

Nr ore conventionale

din care ore fizice

. s o
Categoria de discipline activitate didactica % aplicative % curs %
Discipline de aprofundare 784 88.9 252 266
Discipline de sinteza 98 11.1 42 28
Practica de specialitate si (450) 150 -
activitate cercetare (300)
TOTAL 882 100,0 434 100 294 100
Discipline obligatorii 854 96,8 Raport

IRT . ore activitati aplicative / ore curs
Discipline optionale 28 3,2 434/294 = 1,47
TOTAL 882 100,0




Tabelul 2

OBIECTIVELE DE FORMARE, COMPETENTELE SPECIFICE SI
STRUCTURA DISCIPLINELOR SPECIALIZARII

Obiectivele de formare

Competente specifice

Discipline de formare

Obiective cognitive

a. aprofundarea sistemelor
tehnologice alternative de crestere si
exploatare a animalelor de interes
zootehnic 1n vederea obtinerii in
conditii de economicitate si calitate a
principalelor productii animaliere;

b.  cunoasterea specificului nutritiei
umane (fiziologie, cerinte nutritionale) si
a riscurilor toxicologice in alimentatia
omului;

c. cunoasterea caracteristicilor
principalelor grupe de produse
alimentare §i a produselor rezultate
din prelucrarea acestora

d. cunoasterea cadrului legislativ si
institutional, european si national, al
protectiei consumatorilor

Sa aplice tehnologii de crestere
alternative §i conventionale pentru
obtinerea produselor alimentare de
origine animala

Productii zootehnice alimentare

Sa  utilizeze  cunostintele  de
specialitate in realizarea de produse
agroalimentare 1n concordantd cu
cerintele nutritionale ale
consumatorilor

Principii de nutritie umana

Sa aplice norme de igiend si chimie
alimentara in profilaxia toxicozelor la
consumatori

Elemente de toxicologie
alimentara

Sa utilizeze cunostintele specifice in
analiza merceologcd a principalelor
grupe de produse agroalimentare

Merceologie alimentara

Sa asigure respectarea si aplicarea

legislatiei specifice protectiei
consumatorului in domeniul
agroalimentar

Protectia consumatorului

Obiective aplicative

a. cunoasterea si utilizarea adecvata a
notiunilor specifice managementului
calitatii si sigurantei alimentelor:
calitate, standard, proceduri de
sistem, proceduri  operationale,
instructiuni de lucru, monitorizare,
masurare, imbunatatire, riscuri
fizice, chimice si biologice, puncte
critice de control, trasabilitate etc.

b. insusirea tehnicilor de control a
calitatii produselor agroalimentare;

c. abordarea conceptului de management
al calitatii in conformitate cu directivele
europene si standardele internationale in
domeniul agroalimentar

d. formarea de deprinderilor necesare
pentru elaborarea strategiilor de audit
si utilizarea si adaptarea la situatiile
concrete din domeniul calitatii si
sigurantei alimentelor a tehnicilor si
instrumentelor de auditare.

e. cunoasterea principiilor si regulilor
obtinerii  productiei  agroalimentare
ecologice si a etapelor de identificare si
certificare a produselor ecologice

Sa implementeze, organizeze si sd
coordoneze sisteme de management
al calitdtii, corespunzator normelor
europene, legislatiei nationale si
standardelor  internationale  din
domeniul agroalimentar.

Managementul calitatii

Sa organizeze §i sd coordoneze
sisteme de management al sigurantei
alimentelor

Managementul sigurantei
alimentelor

Sa proiecteze si sd implementeze un
sistem de trasabilitate pentru un
produs alimentar

Trasabilitatea produselor
alimentare

Sa aplice metode de inspectie si
control 1n realizarea produselor
agroalimentare ecologice

Controlul productiei
agroalimentare ecologice

Sa planifice, conduca si coordoneze
un proces de audit in domeniul
calitatii si sigurantei alimentelor

Auditul calitatii

Sa identifice, controleze si
solutioneze neconformitatile privind
calitatea si siguranta alimentelor

Controlul calitatii produselor
alimentare

Obiective de comunicare

a. Formarea competentelor in sfera
cercetarii stiintifice.

b. Implicarea in cercetarea stiintifica din
domeniul agroalimentar.

c. Insusirea tehnicilor si a abilitatilor de
comunicare i negociere in afaceri

Sa organizeze cercetari de profil, sa
elaboreze lucrari stiintifice pentru
comunicarea rezultatelor

Metodologia cercetarii stiitifice
Practica de specialitate si
activitate de cercetare stiintifica

Sd conducd negocierile in vederea
realizarii unor parteneriate reciproc
avantajoase

Comunicare organizationala




Concordanta dintre continutul programului si cerintele pietei muncii:

Competentele absolventului

Locuri de munca posibile

Planificarea si organizarea activitatilor referitoare la calitate
Implementarea unui Sistem de management al calitatii
corespunzator standardelor din seria ISO 9000.
Implementarea unui Sistem de management al sigurantei
alimentare (HACCP, ISO 22000).

Auditarea sistemelor de management al calitatii si
sigurantei alimentare (audit primad parte, audit secunda
parte, audit terta parte).

Formarea si instruirea personalului
produselor agroalimentare.
Organizarea i urmdrirea activitdtilor de protectie a
consumatorilor de produse agroalimentare corespunzator
normelor in vigoare.

Management, inspectie si control al calitatii sistemelor de
productie conventionale, alternative si ecologice.
Negocierea contractelor de vanzare - cumpdrare in functie
de calitatea si sortimentul produselor agroalimentare.
Realizarea de documentatii, sinteze, prelucrari de date,
rapoarte.

Elaborarea de lucrari de cercetare stiintifica.

Abilitati de comunicare si negociere, inclusiv in limba

in domeniul calitatii

Unitati de producere a materiilor prime,
materialelor si echipamentelor destinate fermelor
agrozootehnice

Reprezentante in Romania a firmelor cu profil
zootehnic

Fabrici de producere a nutreturilor combinate
Unitati de crestere si exploatare a animalelor
Unitati de procesare a produselor agroalimentare
Consultanta si extensie in zootehnie si productie
agricola ecologica

Retele de distributie si comercializare a produselor
agroalimentare

Unitati de turism si alimentatie publica

Directii pentru Agricultura si Dezvoltare Rurala
Agentia Nationala de Consultanta

Autoritatea Nationala Sanitar Veterinara gi pentru
Siguranta Alimentelor

Agentia Nationala pentru Protectia Consumatorilor
Administratia de Stat

Institute si statiuni de cercetare

Invatamantul gimnazial, liceal, universitar

engleza.

Planul de invdtamant la masteratul "Managementul calitatii si sigurantei alimentelor"
prevede stagii de practica si activitati de cerctare stiintifica ce Tnsumeaza un total de 450 ore (30
ore in anul I-semestrul II si 420 ore in anul II-semestrul II). Pentru elaborarea lucrarii de
disertatie sunt alocate 60 ore de activitate (2 saptamani), respectiv 5,5% din total ore de studiu.

Finalizarea studiilor de masterat s-a realizat printr-un examen de disertatie pentru care se
acordd 10 credite, sustinut in formele prevazute de ,,Regulamentul privind organizarea si
desfasurarea examenului de licentd/disertatie” aprobat de Senat. In baza examenului de
disertatie, se obtine Diploma de master in "Managementul calitatii si sigurantei alimentelor".

Pe baza planurilor de invdtdmant au fost elaborate fisele disciplinelor in care sunt
precizate obiectivele disciplinei, continutul tematic de baza, repartizarea numarului de ore de
curs, seminar §i activitati aplicative etc., pe teme, sistemul de evaluare a studentilor, bibliografia
minimala. Anual, titularii disciplinelor de studiu au obligatia de a revizui continutul programelor
analitice, In scopul actualizarii, completarii si perfectionarii, dupa caz.

In planurile de invatamant, ca si in fisele disciplinelor, este prevazuti forma de verificare
a masteranzilor dupd parcurgerea fiecarei discipline; astfel, masteranzii au de sustinut un numar
de 8 examene (57%) si 6 colocvii (43%). Evaluarea masteranzilor la fiecare disciplind se face si
in timpul semestrului respectand criteriile ECTS, iar la sfarsitul semestrului se realizeaza
evaluarea finala, prin examen sau colocviu.

Cadrele didactice echilibreaza cele doua forme de activitati curs si lucrari practice crednd
oportunitati de invitare axate pe activitatile de grup ce favorizeaza cooperarea si intretin
competitia constructiva. Cadrele didactice folosesc metode moderne si adecvate de predare care
asigurd insusirea cunostintelor specifice fiecarei discipline.

Resursele de studiu sunt adecvate fiecarei discipline, existand carti si reviste de
specialitate in biblioteca universitatii si bibliotecile disciplinelor cat si materiale specifice pentru
fiecare activitate; existd preocupari permanente pentru imbunatatirea continutului programului de
studii prin introducerea abordarilor si cunostintelor noi, rezultate din cercetarea stiintifica de
profil din tara si din strdinatate.



RESURSE UMANE

Cadrele didactice care isi desfasoard activitatea cu prioritate in cadrul programului de
masterat "Managementul calitatii si sigurantei alimentelor” in conformitate cu Statul de funcgiuni
si personal didactic sunt specialisti consacrati In domeniu, cu recunoastere in mediul academic
national si international. La programul de masterat "Managementul calitdtii §i sigurantei
alimentelor", procesul didactic in anul univ. 2021-2022 a fost efectuat de cadre didactice cu
norma de baza in U.S.V. lasi (un cadru didactic asociat), cu titlul de Doctor in specialitatea
posturilor ocupate (tab.3); din totalul cadrelor didactice, trei au calitatea de Conducatori de
doctorat (33,3%) in domeniul Agronomie sau Zootehnie. Toate cadrele didactice cu norma de
baza au ocupat posturile prin concurs, conform cu cerintele Legii educatiei nationale nr. 1/2011.

Din totalul de 14 discipline prevazute in planul de invatamant al programului de masterat
in cauza, 11 discipline (78,6%) au fost predate de profesori/conferentiari universitari iar restul de
3 discipline (21,4%) au fost predate de sef lucrari/lectori universitari cu titlul de Doctor in
specialitatea postului.

Cadrele didactice cu norma de predare la programul de masterat Tabelul 3
"Managementul calitatii si sigurantei alimentelor"

Nr.crt. Nume si prenume Gradul didactic | Doctor in stiinte | Conducator de doctorat
1 Pop loan Mircea Prof. univ. Da Da
2 Usturoi Marius Prof. univ. Da Da
3 Simeanu Daniel Prof. univ. Da Da
4 Radu-Rusu Razvan Conf. univ. Da Nu
5 Dolis Marius Conf. univ. Da Nu
6 Lazar Roxana Conf. univ. Da Nu
7 Leonte Cornel Sef lucr. univ. Da Nu
8 Zaharia Roxana Sef lucr./ Dr.ing Da Nu
9 Diaconu Carmen Lector univ Da Nu

STUDENTII: ADMITERE SI REZULTATELE INVATARII

Inscrierea la concursul de admitere se face pe baza diplomei de licenta (finalizare ciclu I)
sau a altor acte de studii echivalente si sunt admisi exclusiv pe baza competentelor lor
academice. Regulamentul de admitere este prezentat pe site-ul universitatii (www.uaiasi.ro).

La programul de studii de masterat Managementul calitdtii si sigurantei alimentelor au
fost inmatriculati in anul I pentru anul universitar 2021-2022 un numar de 17 de studenti;
totodata, in anul universitar 2021-2022 au fost 29 de studenti inscrisi in anul II la acest program
de studii — dintre acestia 25 (86,2%) au absolvit anul II putdndu-se prezenta la sustinerea
disertatiei. La examenul de disertatie, in sesiunea iunie 2022 sau prezentat 22 absolventi,
promovabilitatea fiind de 100%, acestia obtinand note cuprinse intre 9.00-10 (tab.4): Nu au fost
candidati inscrisi la sesiunea de finalizare studii din septembrie 2022.

Rezultatele obtinute de catre studentii masteranzi in anul universitar 2021-2022 pot fi
considerate bune si foarte bune, atat in sesiunile de examen cat si la finalizarea studiilor.

Perceptia de catre studenti a mediului de invatare/dezvoltare oferit in cadrul programelor
de masterat este una pozitiva, conform rezultatelor evaluarii cadrelor didactice de catre acestia.
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SITUATIA STATISTICA
PRIVIND REZULTATELE LA EXAMENE LA DATA DE 31 IULIE 2022

Tabelul 4

> Studenti promovati, din care cu medii: . Nepromovati .
S = T . Stud. cu min. A Pr. Stud. cu sit.
St |82 TOTAL 5-5,99 6-6,99 7-7,99 8-8,99 9-10 40 credite An Exmatriculati | scolaritdtii | neincheiata
-3 |58 suplimentar
2 E -
< 8 e <] N % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. %
MASTER - MANAGEMENTUL CALITATII SI SIGURANTEI ALIMENTELOR
ANUL |
2022 17 12 | 70,6 - - - - - - 4 33.3 8 66.7 3 17.6 1 5.9 - - 1 5,9 - -
2021 36 19 | 52,8 - - - - - - 1 5,3 18 | 94,7 9 25,0 - - 6 16,6 - - 2 5,6
ANUL I
2022 | 29 25 | 86,2 - - 1 4,0 2 8,0 6 24,0 | 16 | 64,0 - - - - - - 4 13,8 - -
2021 23 23 100 - - - - 4.4 9 39,1 13 | 56,5 - - - - - - - - - -
TOTAL MASTER - MANAGEMENTUL CALITATII SI SIGURANTEI ALIMENTELOR
2022 | 46 37 | 80,4 - - 1 2,7 2 5,4 10 | 27.0 | 24 | 64.9 3 6.5 1 2.2 - - 5 10,9 - -
2021 59 42 [ 71,2 - - - - 1 2,4 10 | 23,8 | 31 73,8 9 15,3 - - 6 10,1 - - 2 34
SITUATIA STATISTICA
privind rezultatele la examenul de disertatie — iunie 2022
N Din care, cu medii Nr.
.. - r. Nr. .
Nr. Nr. absolventi inscrisi la . . absolventi
Facultate / An. univ Nr absolventi examen absolventi. | absolventi 6,00 - 6,99 ol i 9.00-999 1000 |nepromova
L : : : prezentati | promovati BT =D 7.99 8.99 BT =0 b .
Specializare comparat | stud. P i
Prom.
Nr. % zrgzn; % Alte | Total | Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. % Nr. %
Managementul 2021/2022| 29 25 | 86,2 | 22 (91,7 2 24 | 24 | 100 | 24 | 100 0 00| 0 | 00| 6 |250 542 | 5 [208| 0 | 0,0
calitatii si
sigurantei
alimentelor 2020/2021 23 23 | 100 17 | 73.9| 2 19 | 19 | 100 | 19 | 100 0 00| 0 |00 4 | 211 316| 9 (474 | 0 | 0.0
DECAN, Secretar facultate,

Prof. univ. dr. Mircea POP

Ing. Rodica GOLDAN




CONCLUZII SI MASURI DE iMBUNATATIRE A CALITATII
Evaluarea programului de studii de masterat Managementul calitatii si sigurantei alimentelor a

evidentiat o multitudine de aspecte pe baza carora, in concluzie, se poate aprecia cd programul de studii
de masterat analizat are urmatoarele puncte tari:

v
v

v

Functioneaza in cadrul unei universitati de traditie si cu recunoastere nationala si internationala;
Facultatea de Zootehnie in cadrul careia functioneaza a fost clasata in nivelul A, conform evaluarii
ARACIS si fiind prima dintre facultatile de profil din Romaénia;

Personal didactic implicat in programul de studii este valoros si are competenta necesara;
Beneficiaza de o bazd materiala foarte buna (spatii didactice si de cercetare, laboratoare, dotari,
spatii in campus, sursele de documentare, facilitati pentru studenti etc);

Informatizare, acces la Internet, acces la biblioteci on-line, site www.uaiasi.ro (www.iuls.ro );
Recunoastere nationala si internationald a rezultatelor cercetarilor (granturi, lucrari stiintifice) in
majoritatea domeniilor;

Organizarea anuala a unui simpozion stiintific international si a unui simpozion stiintific studentesc.
Existenta in cadrul facultatii a unei reviste bianuale (jurnal) situatd in perioada de evaluare ISI si a
unei publicatii cotate B+;

Colaborarile cu companii, organizatii din tard si din strdinatate si relatia cu mediul economic si
socio-cultural din zona;

Existenta si anvergura relatiilor de colaborare interuniversitare la nivel national si international si
implicarea in programe europene;

Elemente de revazut
adaptarea planului de invatamant al programului de studii la tendintele si cerintele domeniului;
implicarea studentilor-masteranzi in activitatea de cercetare si dezvoltare inclusiv prin alocarea de
resurse interne pentru proiecte de cercetare destinate special acestora;
valorificarea mai eficienta la nivel international a rezultatelor cercetarii;

Consideram ca pentru anul 2021 activitatea desfasurata in cadrul programului de studii de

masterat Managementul calititii si sigurantei alimentelor a corespuns cerintelor si standardelor
specifice invatamantului superior din Romania si a avut o contributie pozitiva la cresterea eficientei si

Iasi.

......

Responsabil program de studii,
Prof. univ. dr. Mircea POP



